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BOURGOGNE 

SON HSTOIRE, SES CUMATS, SES HOMMES, LES ENJEUX DU VIGNOBLE 
• 15 TERRORS DECRYPTES EN DEGUSTAnON 

• 10 UEUX POUR VOYAGER 

• LES REPLIES A DEGUSIER 
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La vie, avec passion 


Renault TALISMAN Estate 


MaTtrisez votre trajectoire 





Profit ez d'une maniabilitd optimale en vilLe et d'une stability except to nnelle sur route grace au systeme exdusif 

Renault 4CONTROL £4 roues directrices*. Vtvez de nouvelles sensations. 


*Selon version. Consommatlons mfxtes mln/max (1/1 00 km) : 3,7/6. Emissions CO z mln/max (g/km) ; 90/1 5S. 
Consummations et Emissions homologu£e* selon regimentation applicable. 
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EDITO 

L’ame paysanne 
de la Bourgogne 



Par Jerdrne Baudouin 


Les Bourguignons sont des jouisseurs, Et 
ils ont raison de jouir du succ&s qui sofffe a 
eux> sans se prendre trop an serieux. Les vins 
se vendent comme jamais. Les plus iconiques 
grands crus sarrachent dans les ventes 
aux encheres. Le class ement des climats a 
FUnesco, en 2015, est une 6clatante conse- 
cration qui positionne la Bourgogne comme 
Farehetype de la viticulture de qualite aux 
yeux du monde. Mais les al£as dimatiques 
de ce printemps ramenent brutalement ce 
vignoble a la realite et contrebalancent ces 
succes. Ce num£ro special tente de presen- 
ter les multiples facettes de ce vignoble his- 
torique et profondement humain, avec ses 
contradictions, ses vanltes* ses echecs et les 
plaisirs offerts par ses vins, 

Que Ton ne se meprenne pas, la Bourgogne 
dbujourd’hui semble plus fragile que jamais* 
comme sur le point de basculen « II nefaut 
pas que Yon perde notre dme depaysan », s’in- 
quiete le vigneron Philippe Pacalet. II n’est 
pas seul a faire ce constat. « La Bourgogne se 
porte hien en apparence, mais la realite est 
beaucoup plus contrastee » 5 observe le nego- 
tiant Alberic RichoL dans le grand entretien 
quit nous a accordd. Pour ces acteurs du 
vignoble, la pression fonder e, les maladies 
de la vigne, les problemes de succession 
engendrds par Y inflation fulgurante des pra 
des ter res sont autant de stigmates visibles de 
la lente mutation de ce vignoble. 


En compagnie de Michel Picard, le sep- 
tuagenaire negotiant de la Cote chalonnaise, 
nous survolons les vignes de Montrachet, puis 
de Meursault et Pommard, k quelques dizaines 
de metres du sol Les grands crus segrainent 
comme un ehapelet de perles precieuses 
jusqui Gevrey Chambertin. « Dans les annees 
50, ks vins de Chassagne et de Meursault se 
vendaient au memeprix que le bourgogne ordi- 
naire se rappelle-t-il. Aujourd’hm, lbpulence 
du vignoble s affiche sur les murets en pierre 
restaures et les toits vernisses des demeures de 
maitre. Dans les domaines, les portes sont plus 
difficUes a ouvrir pour les amateurs de passage 
et les bouteilles se font plus rares. 

Michel Picard bifurque en direction des 
Hautes-Cdtes, De jeunes vignes planties gri- 
gnotent progressivement les terres autrefois 
dediees a Felevage. Un autre visage du vignoble 
hourguignon s’affiche sur ces reliefs. Le 
domaine M^o-Camuzet (nous pr^sentons une 
verticale de son cios-de-vougeot) ne sest pas 
trompe en creant le Clos Saint- Philibert, a un 
jet de pierre de Vosne- Romance. Comme dans 
la Cote chalonnaise ou le Macoimais, ces terri- 
toires peripheriques sont devenus les nou- 
veaux eldorados de la viticulture r^gionale, Les 
nouveaux lieux ou il est encore possible de 
^installer et de grandir. Des appellations pro- 
metteuses oh les vins sont abordables et les 
vignerons accessibles. La Bourgogne va-t-elle 
perdre son ame paysanne ? Surtout pas. 
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Riches de leur histoire, etles 
font partie du patrimoine 
fran^ais, leur mineralite est 
unique, on les apprecie pour 
leurs qualit^s gustatives en parfait accord avec les mets les plus fins... Les eaux min^rales Thonon, 
Cbateldon et Vais apportenl le raffinement el I authenticate qui ont su sedutre les plus grandes tables.** 
Laissez-vous tenter ! www.eau-th0non.com * www.chateldon.tm.fr * www.eaudevaU.com 
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Les 12 succis Savoyards 

PAR JEANEMMANUEL S 1 MOND 


Nos 380 cuvees 


prefereesen2016 

Alsace 

par Caroline Furstoss 

72 

Beauiolais 

par Olivier Poussier 

74 

Bordeaux 

par Philippe Maurange, 

Olivier Poels, Pierre Citerne, 
Alex Marchal, Roberto Petronio 

76 

Bourgogne 

par Olivier Poels, Roberto Petronio, 
et Jean- Emmanuel Simond 

80 

Champagne 

par Olivier Poels et Alexis Goujard 

84 

Corse 

par Olivier Poussier 

86 

jura 

par Jean-Emmanuel Simond 

87 

Languedoc 

par Pierre Citerne 

88 

Loire 

par Jean-Emmanuel Simond 

92 

Provence 

par Alexis Goujard 

96 

Rhone 

par Roberto Petronio (Sud) 
et Olivier Poussier (Nord) 

98 

Roussillon 

par Pierre Citerne 

101 

Savoie 

par Jean-Emmanuel Simond 

103 

Sud-Ouest 

par Alexis Goujard 

104 




S§P SHOPPING 


En service commande 

La forme sert toujours le fond ; dans te cas du vin, c'est encore plus evident. 

Comment magnifier vos plus belles bouteilles ? Misez sur ces sept objets ! 



1 La box a toutfaire 

Dans un beau coffret en bois durable baptist 
Oeno Box Connoisseu; ['Atelier du Vin a case la 
panoplie complete du parfeit amateur de vin, , . En 
un roup d'oeil, on decouvre tout Mrail pour 
I'ouvertune, le service et la preservation des vins 
tranquilles et effervescent*, sans oublier un empla- 
cement pour ranger une bouteile. Ranrni les outite 
a disposition, des tine-boochons, une pince a bou- 
chon, m thermometre, un developer universel, 
un gard’vin, etc. baste en trots versons. 

Oeno Box Connoisseur, Atelier du Vin : 

255, 275 et 455 €prix publics consents) 
seion ies modules. wm.ateliffljum.com 

2 II nous en bouche un coin ! 

Le g^nie de la technology Coravin ? Rermettre 
aux buveurs de d£guster un vin sans retirer le 
bouchon, done d'eviter tout risque d’oxydation 
sur la duree. Pas de risque de gaspillage, done 
aocune obligation de finir la bouteille le jour 
meme ! Disponible en edition limiEee depuis 
juin 2016, le nouveau Model Two Elite est 
decline en Inois rouleurs, rouge, or et argent 
Model Two Elites Coravin ; 349 € (prix de vents 
conseitfe), 19,95 € ies dm capsules d'argon, 
wwWrCoravlu.fr 

3 Sobriete et roffinement 

Au-dela de ses effete pasitife sur Texpression gusta- 
live et aromatique du vin, une carafe ou un d£can- 
teur portent beau sur la table. En crista! souffle 
bouche et tailfe k la main, ce module de la collec- 
tion Graphik se distingue par un design rontempo- 
rain qui joue I'epure et I'efegance plutot que le 
spectaculaine. Un aperbe cadeau de Noel S 
Oecanteur a vin, collection Graphik, 

Christofle : 350 € wm.dwistoffe.com 

4 La vraie “ouverture facile” 

Reqgeot pense aux amateurs de vin. Lune de ses 
demienes nouveautes : m tins-bouchon k levfer 
baptise Baft az Dark lout est pense pour la per- 
formance, refaote et le ronfort de I'utilisateur : 
un poids raisonnable, une mature plastique 
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nesistante, une pragnee en metal sumnoule pour 
une prise en main fade. Dans son roffnet-cadeau, 
il s'accompagne d J un coupe-capsule. 

Tire-bouchon Baltaz Dark, Peugeot : 

59 € wm.peugeot-saveurs.cm 

5 Une carafe dam la poche 




optT 




Jw** 








ww ^cpt iwinefr 


Le vin inspire les inverrteurs. Comment d^gus- 
ter un vin a son meilleur ? Les concepteurs 
d’Optiwine® ont nepondu a cette quete du 
gnaal en misant sur la nano-aeration, Le nesul- 
tat ? Une carafe de poche qui permet une aera- 
tion en douceur tout en retardant le peril de 
loxydation, Outre la prouesse techndogique, 
IDptiwiner a d'autres atoute, notamment sa 
petite taiJIe qui le rend facifement transportable. 
Optivirine© 0ptimneral , unlte:19£ 

Coffret Optlwne Black/White ; 55 £ 

Coffret Optime &M : 75 €. mm.GpMm.ir 

6 Elegant etperformant 

Avec Open Up, Aron Up, Reveal Up et Grands 
Cepages, CEnoiogue Expert est I'une des lignes 
de verres emblematiques de la manque Gref & 
Sommelier; partermire exdusif pour la verrene de 
la Qe du Vin, a Bordeaux, Cnee en 1991, 
CEnobgue Expert fete cette annee son vingt-dn- 
quieme anniversaine, Elegance de sa jambe 
longue, forme tulipe pour une bonne oxygena- 
tion du vin, grande finesse du veme, .. II est aussi 
beau que perforrmnt pour la dentation. 

Verres dnofogue Expert Ghef& Sommelier :A parlir 
de 41,40 € (6 verms), www.cftefsommetief.fr 

7 Un verre d’esthete 

Qubliez les contenants lourdauds pour deguster 
les spiritueusc. . , Avec Veritas Spirits, Riedel 
demontre encore sa capacite a enventer des 
verres dune sobri£t£ et d a un style inooyables. La 
gamme Veritas est une collection de verres 
mfeaniques tnfe prtxfie des caract^ristiques des 
verres scuffle bouche. . . Lideal pour appreder un 
armagnac, un calvaries, un cognac ou un rhum. 
Verres Veritas Spirits, Riedel : 52 €le set 
de dm verres, 27 € le verre mmsftopriedel. com 
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Conserver ses valeurs 

Pour reboucher, servir, garden decorer, transporter.,, Le mobilier du vin est en constante 
evolution et cherche, du petit au (tres) grand format, a marier I'efficacite avec le design. 




1 La longue vie du vin 

La Cellule d'expertise sdentifique en oenologie 
(Ceseo) de Nnstitut unrver^taire de la Vigne et 
du Vin a scientiliquennent adoube le Wine Art, 
la vocation de cet apparetl qui troirve pariaite- 
ment sa place dans une cuisine ? Conserver les 
bouteilles de vin ouvertes jusqu'a dix purs avec 
mise sous vide automatisee, Autre avantagp pre- 
deux f la mise k temperature du vin pour une 
degustztion optimale, , . Mend Wne Art ] 

Wine Art Eu rocave 399 € (prix public conseMe). 

wm.emcm>cm 

2 Une cave d personnaliser 

Complique de ranger ses bouteilles dans sa 
cave ou ailleurs ? Avec Modufosteel, Eurocawe 
slgpe un systeme de rangement evolutif et per- 
sonnalisable pour s'adapter a voire espace, 

Dote d r une allure modeme et seduisante, ce 
systems modulate, fecile k installer est consti- 
tute d'une structure robuste en acier inoxydable, 
dans lequel pewent s'encastnertrois types de 
rangement de bouteilles ou un plateau coulis- 
sant pour disposer vos caisses de vins, 
Modulostecl, Eurocave ; prix en foncSon de la 
configuration cboisle. mm.mocave.com 




3 Le plus beau des meubles 

Specialise dans les solutions Imjt-de-g^mme 
pour la conservation de vos bouteilles, Vin en 
Sdne innave lors de chacune de ses creations 
tr£s design. Vus nulle part ailleurs, ce $ secre- 
taires a vin sorrt persomalisables : vous pouver 
cbdsir les fi nitons et Thabillage que vous prefe- 
rs, aussi den en teime de matures que de 
couleurs, pour une partaite integration dans 
votre intercut Ces secretaires peuvent accueillir 
54 bouteilles, avec ou sans climatisation, Le 
controle d'ouverture des portes a distance et la 
gestion du stock peut se faire depuis votre 
smartphone, tout simplement 
Secretaire & vins, Vin en Sc6ne : del 5 000 
a 20 000 €. mwMnenscene.tr 
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4 La garantie transport 

Pratique, l£gen anti-chocs et isotherme, , , II n'en 
fallait pas plus pour seduire bon nombre de 
vignerons, professionals du vin et amateurs, 
toujours un peu embarrasses au moment de 
devoir transporter des boutefe. En versions 
un, trois ou six bouteilles, le Transbottie, en 
polypropylene expanse, a done de multiples 
affidonados. II peut meme voyager en soute 
d'avion sans danger I A noter : de nouveau* 
modeles sent gaines de cuir et la marque a 
aussi cri^e un sat a roulettes pour Transbottle. 
Transbottle 36€(1 boutetlie) 42,10 €(3bou- 
tsiHes), 75 € (6 txMdUesj, wm.transbottfe.wm 

5 Pour une garde decorative 

Depuis 20 ans, Ptovintech s’est place parmi ies 
acteurs ies plus pointus dans le marchfe de la 
cave a vins. La maison a notamment ete Tune 
des premieres & envisager telle-d tom me un 
objet de decoration & part entiere, tout en 
maintenant une exigence technique rare et un 
niveau de performance tres eleve, Le succes est 
au nendez-vous, aupr&s de professionnels 
eomrne de particuliers en quete de sur-mesure, 
Provintech propose trois gammes de produifcs : 
Prestige (de 200 a I 000 bouteilles), Cellrtheque 
pour 1 00 a 300 bouteilles, et Cellier d'urne 
caparite minimum de 600 bouteilles I 
Caves Provintect i : £ pertir de 10 000 €. 
www.provintech.fr 

6 Ses options sont incluses 

Dans sa gamme Prestige, U Sommeliere pre- 
sente une cave k vins de vieillissement et de 
service tres interessante. Ses arguments 7 Une 
grande capacity de 325 bouteilles maximum, 
plusieurs zones de temperature, la securite 
hiver qui III permet de s’adapter a une baisse 
de temperature dans la piece ou la cave est ins- 
tallee, mais aussi un controls electronque et 
I'affichage de la temperature, une porte vitn£e 
antRJV des clayettes mufti-formats ou encore 
de bonnes perfonmances 6nergetiques. 

V1P315V sfrie limltee, La Sommeliere ; 

2 199 €. www.lasmmefiere.com 





6 


LA RVF - HORS-S&RIE - WOVEMBRE 2016 

11 



S§P SHOPPING 


Une question de style 

Pour les poignets, la poche-poitrine ou la poche interieure, void six objets luxueux 
a ranger sur soi ou a offrir : tout ce qu’il faut pour rayonner en societe. 



3 



2 


1 Vomement du gentleman 

La Maison du bouton de manchette, h Paris, 
decline ces access oines raffines en une multitude 
de themes, Elle propose plusieurs modules au 
chapitre “vins et spiritual*" avec, par exemple, 
teite version en forme de reproductions minia- 
tures de verre de m En laiton et finition argen- 
tine, c'est le detail a la foe luxueux et ludique qui 
fait la difference sur votre tenue en illustrant dis- 
cretement votre passion pour le vin. 

Boutons Saint-Esteptie, La Maison du bouton 
de manchette 20 € wm.boutondemanchette.tr 

2 Le tic-tac du 
super-gendarme 

Avec cette nnontre produrte en edition limitee 
(500 pikes num^rotks), Oris, maison hodo- 
gere suisse, scelte son partenariat avec le GIGN, 
Telite de la gendarmene nationale, dont Pinsigne 
est inscrite sur le cad ran et au dos du bortier. 

Ce partenanat est une preuve supplementaire 
de la fiabilite et des tres hautes performances 
des montres Oris. Gelfe-ci est notamment 
dotee dun verre en saphir bomb£ avec traite- 
ment anti-reflet sur les deux faces et d'un atb- 
m£tre barometrique mecanique integr-6 affichant 
la pressoir de fair et I'aftitude. 

Oris GIGN : 3 900 € wm.oris.ch 

3 Montre-moi ta montre, 
je te dirai qui tues... 

Une cave riche de belles boutefe, une carafe 
et des verres adapts a la degustation. . . Le 
savoir-boire est un art de vwre, comme celui 
de lire I’heure sur un cadran d’exoeption. La 
cetebre manufacture Zenith, fondle en 1865, 
sort ce nouveau chranographe equipe d'un 
prestigieux mouvement El Primena calibre 
4069, dont la fascinante mecanique est visible 
par le fond du boftier. Propose en ader ou en 
or nose, ce chronographe allie dassidsme et 
modem H£, sobri6t4 et raffinement, puret£ des 
lignes et performances de haute precision. 
Zenith Elite Chronograph Classic ‘.7 100 € 
faciei), 13 500 € (or rose), mm.zenith-miches.com 
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4 Le poids lourd de la plume 

Est-il encore besoin de presenter I'entreprise 
Montblane ? Sp£cialisde notamment dans la 
fabrication de stylos de luxe, elle preserve id 
un superbe stylo-plume i piston : plume en or 
14 carats avec incrustation ruth£ni£e, febriquee 
a la main, corps et capuchon en r£sine prd- 
□euse noire mate incrustee de 1'embleme 
Montblanc Un outil de classe pour noircir vos 
carnets de degustation et autnes livres de cave. 
Stylo-plume MeisterstticK LeGrand Ultra 
Black, Mwitblanc : 695 €. wm.moniblanc.cm 

5 Un bijou de technologic 

Les hommes de gpftt adorent ce module en 
ader 904 L stgne Rolex, Au-dela de 1'allune chic 
et elegante que lui donnent son rad ran noir et 
sa finition satinee, il profite aussi des meilleurs 
marteriaux et d’une technologie haut-de- 
g^rnme, Calibre 323 1 , chifires 3, 6, 9 en or 
gqs IB carats, triangle a 12 h haute lisibilrte 
Chromalight (pour une luminescence longue 
dunee), chronometre certrfie COSC et chro- 
nometre superiartrf Rolex, £tanch£rt£ jusqu’i 
100 metres, voila quelques-unes des caracte- 
ristiques de ce petit bijou. 

Oyster Perpetual Air-King, Rolex : 

5 700 € (prix public cooseiM). mvwjoiex.com 

6 Un ecrin splendide 
pour votre single malt 

En vente en France sur www.e-fbsque5.com, 
voila une tr£s belle flasque en etain sans plomb 
(die ne temit pas avec le temps) fabriquee au 
Royaume-Uni par English Pewter Company. 
Equipee d une pochette de protection en cuir, 
Ivree avec un entonnoir en plastique argente 
et un joli coffret, cette flasque marie dlegance 
et simplicity. Une idee de cadeau pour tous les 
amateurs distingufe de whiskies et spiritueux 
Rasque etain PLF01 180 ml, English Pewter 
Company ; 72 €. wm.dngiishpewtecco.uk 
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La Bourgogne a la page 

Des cartes, des cases, des caves, des dimats : void notre selection de livres, de la bande 
dessinee au manuel ultra-complet pour mieux lire la Bourgogne entre les lignes. 


ENTRE LES VIGNES 



CLIMATS ET UEUX-DITS 
DES GRANDS VIGNOBLES 

DE BOURGOGNE 

AtLd& ei Mistoire des Morris de Litux 


1 Paroles de vignerons ! 

Le sous-titre du bouquin ? * Conversations 
fibres avec des vigperunnes & vjgnerans de 
Bourgqgre. * lls s'appellent Gronoe de Beler, 
Athenais de Bern, Dominique Derain ou 
Emmanuel Giboulot ; une quinzaine Partisans, 
avec leur N store, leur vision du vin, du metier 
et de leur vignoWe, Guillaume Laroche trace 
leur portrait au fil d r echanges sans tabous, bin 
des discours convenus. Pr£fac6 par Cedric 
Klapisch, un livre de tres belles rencontres, en 
textes et en photos signees Hany Annoni. 

Entre les vignes de Guillaume Laroche, fifflare 

Reverse, 252 p., 29 € mw. enfrelesvigees.net 

2 La bible des dimats 

CEuvre d’une professeure sgregee de lettres 
dassiques et d'un ingfenieurtopographe, carto- 
graphe et anden regisseur d'un grand domains 
de la C6te de Nuits, voila un ouvrage indispen- 
sable pour comprendre le vignoble bourgui- 
gnon : !a premiere partie pr&ente les cartes 
detaillees des dimats et lieux-drts des 35 com- 
munes des Cote de Nuits et Cote de Beaune, 
accompagnees de la lists des appellations et de 
leur superfide. Dans la seconde partie, I’origine 
et la signification des I 463 noms de dimats et 
lieux-dits des grands vignobtes de Bourgogne 
sort, pour la premiere (bis, expiqufe, 

Cl smarts et lieux-dits des grands vig nobles de 
Bourgogne, Atlas et histoire des noms de lieux 
de Marie-Hetm Landneu-Lussm Sytmi PM 
Ikmisdehfarim&ik^ 

3 Des cases dans la vigne 

Ses precedents albums avaient pour decor le 
vignoble borders. Eric Corteyran, avec 
Francisco Ruizge au dessin, imagine un nouveau 
thriller sur fond de tenroir bourguigpon, Vous y 
ferez la rencontre de F^ul Bemodet, proprietaire 
d'un domaine repute qui decide de le vendre, et 
de Geraldine Leroy-Barreyre, journalise qui veut 
comprendre cette surprerwfe decision . . . 

Clos de Bourgogne. Le Monopote dtric Corbeym, 
Francisco Ruizge. E(Mm Gl^nat, 48 p.,13,90 €. 
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4 Le manuel de reference 

Ce best-seller at ur manuel de reference pour 
tons ceux, ptofessionnels, amateurs ou etu- 
diants, qui veulent creuser le sujet des vignobles 
de Bourgogne et du Beaujolais, Tradutt en 
anglais, allemand, japonais, ooifeen et chinois, il 
en esl a sa quinzieme edition fran^aise. Au som- 
maire : culture de la vjgne, vinification, commer- 
cialisation, tesroirs, 1 10 appellations sous forme 
de fiches, plus de 60 cartes en couleurs, etc. 

Les vies de Bourgogne tie Syhm Pifiat, Jean- 
(Mss Servant Cofleedon Pierre Poupofi 78p ) 22€, 

5 Les saisons de Corton 

Raconter les quatne saisons dans le vignoble ? 
Une excel lente idee pour eduquer le public au 
savoir-feire v^gneron, aux diffenents travaux de la 
vi^e et de la cave, aux moments-des de fan- 
n£e viticole. Et ficfee est encore meilleure 
lorsqu'elle prend pour decor k m^nrfique col- 
line de Corton, ou naissent des vins deception, 
Une anrsee en Corton. Rencontres en hard lieu 
deftangois Pmy, Jon Wyand, Editions Gtenat 
collection le me et f'assiettB , 240 p. f 39 €. 

6 Toutes les cles du vignoble 

Tous les amoumux du vignoble bourgpigpon se 
doivent de poss£der le livre de Jean-Franpois 
Bazin, preface par Aubert de Village. Histoine, 
culture, viticulture, oendqgie, tonomie, 
societe, mondialisation, developpement du 
bio. . . L'auteur explore la Bourgogne viticote 
dans tous ses aspects. En appui d'un texte ires 
clair et passionne, de nombneuses cartes et une 
ioonographie Ibuillee completed la lecture de 
cette deux£me Edition, parne en 2015. 

Le vin de Bourgogne de Jean-Frangois Bazin. 
Dunod, 264 p rf 29 €. 



shopping 


Dictionnaire 

amoureux 

de hi 

Bourgogne 


7 La Bourgogne au cceur 

Histoire, geographie, culture, Irtterature, , . Le 
Dictionnaire amoureux de k Bourgogne est une 
magnifique introduction a I’exploration de la 
region. Son auteur I 'universrtaire Jean- Robert 
Pitte, est un grand: passionne de vin. 5a plume 
paroourt les passages vitoles et evoque les 
merveilleux vins kxaux wee beaucoup de jus- 
tesse, d 1 humour et de sentiments. 

Dictionnaire amoureux de la Bourgogne 
de Jean-Rohert Pitte, Pbn, 704 p, r 24 €, 


B 

jeaiv Robert Prtte 

Plqn 
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Aprhi le productivisme 
qui a maimer e 
le vignoble pendant 
des d6cennies, 
les grands crus 
de Bourgogne 
retournent ati labour 
a cheval, comme id 
en Cote de Beaune. 
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La Bourgogne 

face a de nouveaux defis 


Volant de succes en succes, dotees d’une cote d'amour aupres des amateurs a faire palir 
bien des vignobles, les prestigieuses Cotes de Beaune et de Nuits font face a de nouveaux 
defis qui pourraient bouleverser le paysage viticole : accidents climatiques, fiambee du fonder, 
maSadie et vieillissement du vignoble bousculent ce vignoble millenaire. 

Par Jerome Baudouin 


E n Bourgogne, Dieu est 
honors comme nul autre. 
Des croix, des monasteres, 
des crises aux tuHes vemis- 
sdes. Des traces de moines 
et des clos rdigieusement 
entretenus. Si la France a ete la fiJJe ainee de 
FEglise, les vignerons bourguignons sont 
les vendangeurs des vignes du Seigneur. 

Nul rfhonore Saint Vincent patron des 
vignerons, comme les villages de la C6te- 
d*Or. Mcme la marche pour dcfcndre la 
reconnaissance des dimats au Patrimoine 
mondial de FUnesco, le 8 avril 2011, prend 
des allures de pelerinage, comme k 
Lourdes, Une mise en scene quasi-reli- 
gieuse, des milliers de cierges allumes a k 
nuit tombde, delimitant les parcelles entre 
Chambolle-Musigny et le Clos de Vougeoi 
Et pres de trois mille Bourguignons, vigne- 
rons, personnalites politiques ou artis- 
tiques, mais aussi voisins et simples 
habitants de la region venus temoigner leur 
admiration devant le patrimoine viticole 
de leur region. Un dassement vu comme 
une consecration, une victoire, Ce jour-la, 
les marcheurs ont ecrit Tune des plus ecla- 
tantes pages de leur histoire regionale et de 
leur identity viticole. 


Les Bourguignons ne doutent plus. II y 
a douze arts, alors que le vignoble fran^ais 
subissait de plein fouet la concurrence des 
vins du Nouveau Monde, certains se 
demandaient s’il ne fallait pas imiter les 
Americains en inscrivant sur leurs eti- 
quettes les noms de cepages, se conformer 
a la mondialisation pour mieux vendre ses 
vins. Aujourd’hui, la donne a change. Ce 
qui devait etre une faiblesse est un atout 
inestimable, reconnu par une institution 
Internationale de premier plan. Pcu 
importe la myriade d appellations, les 
562 dimats classes en premier cru et les 
33 gtands crus, car cette complexity terri- 
toriale est dabord une inepuisable source 
de curiosite pour tout amateur de grands 
vins. La Bourgogne est ainsi et nous Fai- 
mons pour cela, Mais ce succes, desarmant 
pour certains, illustre aussi la profonde 
mutation qu’a vecu le vignoble bourgui- 
gnon ces cinquante dernieres annees. 

Un vignoble devenu prospers 

Car derriere Timage d’une Bourgogne 
millenaire, immuable, une autre histoire 
se dessine. « Dans les ann&es 60, nous ven- 
dions des volnays ou des meursaults au 
memeprix que des bourgognes ordinaires : 


les appellations prestigieuses netaient plus 
valorisees se rappdle le negociant Michel 
Picard en survolant le vignoble avec son 
helicoptere. Ce septuagenai re a commence 
k vendre du vin k la fin des annees 50 avec 
son pere, Louis Felix, negociant a Chagny. 
Aujourd'hui, sa maison est a la tele de plus 
de 1 35 ha de vignes. Son lleuron est le cha- 
teau de Chassagne-Montrachet (dont les 
vins sont etiquetes domaine Au pied du 
mont Chauve), 

« La Bourgogne viticole n'a £volu£ qud 
partir des annees 70- SO, Cest alors quelle a 
retrouve le chemin de la quality », se sou- 
vient Michel Picard. Un long p^riple dont 
les debuts ont vu douloureusement coha- 
biter productivisme et quality. * Des annees 
chimiques #> comme le souligne le nego- 
ciant Alberic Bichot « devolution est fla- 
grante d partir du debut des annees 2000 l 
On commence alors d pointer du doigt ceux 
quiproduisent trap de raisins ft, observe de 
son cote le vigneron de Ladoix Claude 
Chevalier. 

Mais ou en est le vignoble bourguignon 
en 2016 ? « Les amateurs aiment nos vins, 
qui nbnt jamais ete aussi bons t et nous 
connaissons une belle prosperity Le classe- 
ment des dimats d Wnesco nous a fait du 
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Ancien regisseur du domain e Prieune Roth a Nuits-Saint- Georges, de 1991 a ZOO I, 
Philippe Pacalet a commercialise avec son negoce jusqu'a 27 appellations bourguignonnes. 


bien l Historiquement, la Bourgogne ne s’est 
jamais aussi bien portie quaujourd*hui », 
analyse Louis-Fabrice Latour, qui dirige k 
maison de negoce eponyme et represente 
les n£goeiants a llnterprofession des vins 
de Bourgogne. Mais il ne se fait pas delu- 
sions. « II y a tout de meme des zones 
d’omhre et dmquidtudes : les prix des vins 
ont pratiquement double en quelques 
annees et la clientele commence d tiquer. 
Par ailleurs les pe tiles r&coltes engendrent 
des tensions dans le vignoble . Enfait t nous 
sommes confronts au revers de notre 


prosperity », resume, hicide, Louis-Fabrice 
Latour. « Ilya deux Bourgognes , celle qui 
rit et celle qui pleure, notamment & cause 
des alias climatiques qui ont mis en grande 


« 


ILYADEUX 
BOURGOGNES, CELLE 
QUI RIT ET CELLE QUI 
PLEURE 


» 


difficulty certaines entreprises viticoles . 
Ma theu reuse men t t comme la Bourgogne 
dome Hmage dune rigion prospire, il est 
di fficile dbbtenir des aides pour soutmir les 
vignerons en difficult^ comme cest le cas 
dans dautres secteurs agricoles, avec le lait 
par exemple observe Jean-Michel 
Aubinel, le president de la puissante 
Confederation des appellations et des 
vignerons de Bourgogne. 

Le gel du printemps 2016, subi par une 
grande part du vignoble, puis Tepisode de 
grele qui a suivi dans le Chablisien, ont 
cristallise les rancceurs de certains vigne- 
rons et mis en exergue les difFicultes gran- 
dissantes d 3 une partie du vignoble. 
« Comme les hivers sont plus doux , les bour- 
geons des vignessortent plus tot, si bien quits 
sontfragilises face auxgekes de printemps. 
Parailleursy les episodes climatiques, comme 
ks iempites ou la grele son t plus p u issan is », 
analyse Olivier Lefkive, le vigneron nego- 
tiant de Puligny-Montrajchet 

Quarante millions d 'euros I* hectare 

La prosp£rite du vignoble bourguignon 
se traduit egalement par laugmentation du 
prix du fonder dans les prestigieux villages 
de la Cote de Beaune et de la Cote de Nuits. 
Une hausse qui a un impact tres important 
sur le long terme. Comme les vins se 
vendent plus chers, les prix des terres aug- 
mentent et les vignerons deviennent plus 
riches... fontierement « Dans les grands 
crus , comme Montmchet \ Yhectare de vigne 
depasse quarante millions deuros ! Cest 


En 2015, la production bourguignonne est dominee par les vins blancs 
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considerable et deconnecte de toute logique 
iconomique sinqui^te Olivier Leflaive. 
Certes, pen de grandes paicelles changent 
de main, mais les vignerons rachetent, sur 
la m£me base, quelques ouvrees (une ouvree 
correspond a 428 m 2 )> parfois pour plusieurs 
millions deuros. Dans la commune de 
Chassagne-Montrachet, F hectare de vigne 
en appellation village se negode actuelle- 
ment un million deuros. Pour F hectare de 
premier era, c ! est cinq millions deuros. 

Patrick Landanger, propridaire du 
domaine de la Pousse d’Or, a Volnay, est 
Fun des meilleurs observateurs de cette 
inflation du fonder. Cet ancien industriel 



Patrick Landanger 
a rcpris en 1 997 I c domaine 
de la Pousse d'Or. Un achat 
qui serait crop onereux 
aujourcThuL 


ILEST 

IMPOSSIBLE DE 
RENTABILISER 

desvignesA 

CEPRIXLA ^ 



Sebastien Caillat dirige le domains 
Lamy-Pillot, mais n'a pas les moyens 
d'en acquerir les vignes. 


dans le secteur medical sest pris de passion 
pour le via. II a vendu une grande partie 
de son activity pour devenir vigneron. 

Lorsquejhi achete le domaine en 1997 1 la 
Bourgogne sortait tout juste dune periode 
plus difficile, jdi payi dix millions deuros 
les 13 ha de premier cru de ce domaine, 
Depuis ceta na pas arrete dejlamber tons 
les am » t raconte ce producteur qui, en 
2007, a achete pour sept millions deuros 
les 3,5 ha de premiers et grands crus du 
domaine Mome-Huddot, a Chambolle- 
Musigny. « Cest dejd plus eleve t mais on 
etait encore loin des prix daujourd’hui 
Deux am aprfa> le domaine valait le double 
et aujourd'hui pres de dix fois plus. Cest 


complement fou ! » f poursuit le proprie- 
taire du domaine de la Pousse d*0r. * Cela 
na aucun sens car mfrne en vendant les bou- 
teilles tres cheres il est impossible de renta- 
biliser des vignes d ce prix-ld condue 
Patrick Landanger. G£n£ralement* Fachat 
dune vigne dans une appellation presti- 
gieuse etait rentabilise en quinze a vingt- 
cinq ana. Aujourd’hui, il faudrait patienter 
de trente a soixantc ans* 

D iffl dies transmissions 

^inflation est telle quelle a des repercus- 
sions dans la transmission des domaines. 
En efFet, les droits de succession sont cal- 
celes sur la valeur du vignohle. Mais verser 


Les vins de Bourgogne n'ont jamais connu un tel succes a I'export 


Bouteilles cammercialisees par an 




Circuits 
traditionnels 

Cavistes i CHR / Vente directt 


GMS 

Grande Distribution 
V tird Discourrt J Proxi 


Repartition des verfes des vins de Bourgogne 


Representation moyenne de la Bourgogne 


du chiffire d'affaires 
ACC fran0se& i report 
(pour 7% de la proijjaKX'i} 
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PAPE CLEMENT 


Depuis 1252 , Tannee des premieres vendanges du Chateau Pape Clement, 
nous travaillons toujours sur ce meme terroir. 




i/tn 



Visitez notre site : www.bernard-magrez.com 
Uabus d’alcool est dangereux pour la sante, cl consommer avec moderation. 
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« 


NOUSSOMMES 
PROPRIETAIRES 
DUDOMAINE MAIS 
PASDESVIGNES 


» 


a Tfitat plusieurs millions d'euros pour 
conserver quelques ouvr^es de grand cm 
ou un hectare de premier cru nest pas a la 
portee du premier heritier verm, et nombre 
de domaines se retrouvent ainsi en p£ril. 

Un vignoble vieillissant 

Sebastien Caillat dirige avec son spouse, 
Florence* le domain e Lamy-Pillot, qui 
appartient aux parents de cette derniere et 
donl le vignoble s'elend sur une quinzaine 
^hectares entre Chassagne- Montrachet et 
Saint- Aubin, Le couple est epaule par la 
soeur de Florence et son mari pour la com- 
mercialisation des vins. * Nous sommes pro- 
prietaires du domain?, mais pas des vignes . 
Si bien que nous restons fermiers de mes 
beaux-pamits. Aujourddiui, au prix du fan- 
cier, il est tout a fait impossible pour nous de 
les racheter », analyse Sebastien Caillat 

« fat Yimpression que le vignoble bour- 
guignon evolue vers un systeme d Vameri - 
caine : k fancier sera detenu par des hanques, 
des investisseurs prives et desfonds de pen- 
sion, mais plus par des vignerons. Demain, 



A pres une premiere vie dans la musique, Olivier Leflaive a repns le domatne familial 
a Puligny-Montrachet a partir de 1962 puis lance sen propre negoce en 1984. 


une bonne part du prix dune bouteilk ser - 
vira d rembourser lefermage du fonder aux 
investisseurs », continue le vigneron qui a 
perdu pres de 80 % de sa production cette 
annee k cause du gel 
« Dans la configuration actuelk, avec des 
petits rendemenis et des prix des vins qui 
montent, nos layers ont ete multiplies par 
trots en quatre ans. Cela tire encore plus sur 
les tresoreries. Certains frolent le 


surendettement »> salarme Sebastien Caillat 
La Bourgogne des grands crus va-t-elle deve- 
nir un vignoble de fermiers dont les vigne- 
rons ne seraient plus proprietaires ? L’idee 
ne semble plus exdue aux yeux de Sebastien 
Caillat. Une revolution tant Timage du vigne- 
ron est liee a son terroir. Louis-Fabrice 
Latour en doute toutefois car ie nombre de 
transactions en Bourgogne reste tres limite. 
# Environ 1,5 % du vignoble change de main 


LES CHIFFRES CLES 


L'ENCEPAGEMENT BOURGUIGNON 


Superficie totale du vignoble bourguignon : 

28 84 1 ha (soit 7 % des AOC fran^aises) 

Grands crus : 33 AOC 
Villages et 1 er crus 44 AOC 
Regionales : 23 AOC 
Climats classes en 1 w cru : 562 
Nombre de domaines viticole : 3850 
Nombre de maisons de negoce : 300 
Nombre de caves cooperatives : 1 7 




Autres 


Aligote 


Camay 


Chardonnay 


Pinot notr 
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SINCE 1049 


L' ASSEMBLAGE DE L' EXCELLENCE " 



d'alcool est dangereux pour la sante, a consommer avec moderation 

YliUFL : COCHET C0NCEP1 , IMAGE Di MASQUE 


L’abus 


www.champagne-jeeperxom 
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chaque annee , Cbt tr£s faible precise le 

patron des negociants bourguignons. 

Cette flambee du prix des terres a des 
repercussions au niveau de lentretien du 
vignoble. Ainsi, le renouveOement des pieds 
de vigne est de moins en moins frequent. 
Car arracher une vigne signifie une non- 
production pendant plusieurs annees, Une 
situation difficilement envisageablelorsqu’il 
faut rembourser des millions d euros de 
droits de succession. La vigne doit produire 
cofite que coftfe* quitte k repousser le plus 
tard possible larrachage. 11 suffit de survoler 
la Cote de Beaune et la Cote de Nulls pour 
se rendre compte a quel point le nombre de 
parcelles nouvellement plantees ou en cours 
darrachage est faible, En revanche, la ou la 
pression fonci£re est moins elevee* notam- 
ment dans les appellations r^gionales, la 
question ne se pose pas, 

Bisultat, les vignes situees dans les 
grands et premiers crus vieillissent et* 
malheureusement, pas toujours Xrh bien, 
Notamment en ce qui concerne les ceps 
plantes dans les ann£es 1970 et 1980* k une 
epoque ou le productivisme et la 



Franck-Emmanuel Mondes’tr mise de plus 
en plus sur les appellations meconnues 

^ LAUTRE PROBLfiME 
DE LA BOURGOGNE, 

C'EST LA MULTIPLICATION 



viticulture chi mi que dominaient, « Cest 
lautre prohlkme auquel est confrontie la 
Bourgogne. Des maladies se multiplient, 
comme lesca, la suzukii, la cicadelle et le 
court-noue , qui est une d&genfaescence de 
la vigne »> explique Olivier Leflaive en 
montrant ses vignes affectees au-dessus du 
Montrachet, Si certaines maladies peuvent 
etre traitees* dautres comme lesca et le 
court-noue entrainent larrachage des 
vignes. Une catastrophe pour des 
vignerons. 

Un negoce vigneron 

^explosion du prix du fonder bourgui- 
gnon dans les appellations les plus presti- 
gieuses freine aussi Fmstallation de jeunes 
vignerons. Ceux-ci choisissent done des 
zones moins sp^culatives, comme les 
Hautes-Cotes* la Cote chalonnaise et le 
Mkonnais ou Fhectare de vigne reste abor- 
dable (voir la revelation p. 30). Pour ceux 
qui souhaitent rester autour de Beaune ou 
de Nuits- Saint- Georges, mais ne disposent 
pas des moyens dacheter des terres* il reste 
la possibility de creer son propre negoce. 



Centre le gel qui* en mai 2016, a trap pc 20 % du vignoble chablisien* les Bourguignons utilisent E aspersion. qui consists a pro Jeter sur les vignes 
de I'eau qui g£le au contact du bourgeon* formant alors un cocon protecteur autour de lui, la temperature de la glace restant k 0 D C. 
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ENQUETE BOURGOGNE 


En 2000, cest loption choisie par Philippe 
Pacalet, le neveu de Marcel La pierre. «Je me 
suis instalk comme negotiant pour avoir une 
structure plus souple », explique celui qui se 
comme an artisan du vin ou un 
vigneron sans terre plutot que comme 
negociant. * Aujounfhui ks vieux schemas 
ont expbse. Nous sommes dam une periods 
d'instahilite. Par exemple, pour moi> les prix 
dachat de raisin ont augments de 100 % 
depuis 2011 , cest une foiie », constate 
Philippe Pacalet £galement imtalle dans le 
Beaujokis, a Moulin-a-Vent Pour lui 
comme pour beaucoup, cest desormais la 
course aux raisins. Car si les negotiants s*at- 
tachent de plus en plus a adieter des raisins 
plutot que du vin (cela leur permet de 
garantir une certaine qualite de production) , 
tousles vignerons qui rtiississent deviennent 
eux aussi des negotiants pour une partie de 
leur production . « Le paysage est en train de 
changer car k nombre de vignes enfermage 
se rarefie », poursuit Philippe Pacalet 
Oronce de Beler, qui a cree en 2005 La 
Maison Romany un micro-negoce a Vosne- 
Romanee, connaTt les memes difficultes 
d'approvisionnement « Les petits rende- 
ments et les intempiries ont durci les rapports 
entre vignerons et negotiants. Heureusement, 
fed construct me certaine proximite avec les 
vignerons avec lesquekje travaille. Dhutant 



Avec son neg<xe install^ a Nuits-Saint- 
Georges, Olivier Decelle mise sur Ik villages. 


que je vinifie de tout petits volumes, seule- 
ment quetques pkces par appellation », 
explique ce trentenaire. 

Parmi ceux qui ont tente laventure du 
negoce, il y a Olivier Decelle, Le proprie- 
taire du Mas Amiel k Maury et du cMteau 
Jean Faure a Saint-Emilion sest associe 
avec son ami Pierre- lean Villa, vigneron 
de la vallee du Rhdne qui a commence sa 
carriere au Cios de Tart et au domaine de 
la Vougeraie. Ensemble, ils ont crde la mai- 
son Decelle- Villa en 2008 : « nous sommes 


arrives en Bourgogne davantage comme des 
passionnes de vins que comme des vigne- 
rons , sans nous rendre cample des difficultes 
qui pouvaient nous attendre », raconte 
Olivier Decelle. 

Grace aux connaissances de Pierre- Jean 
Villa, le tandem reussit a decrocher des 
achats de raisins, et surtout des fermages a 
long terme. Ils necmtent Jean Lupatelli au 
chai et se fixent Ibbjectif de produire environ 
50 000 bouteilies . « Nous nous sommes plutdt 
orienti d nos debuts vers les appellations vil- 
lages qui sont tout de meme plus accessibles. 
Au fil des rencontres, nous avons pu vinifier 
de petites parcelks de grands crus, mass cela 
reste marginal Nous vinifions une vingtaine 
dappellatiom sur 7 ha et nous voulom valo- 
riser les terres dkutrui en bio Le duo 
Decelle- Villa ne comple pas faire la course 
aux grands crus ; il vise surtout les appella- 
tions moins prestigieuses et les villages 
comme Saint-Remain ou Savigny. « Eavenir 
de la Bourgogne va sejouer dans ces appella- 
tions plus accessibles », poursuit-il 

Une vision qui rejoint cello du sommelier 
Franck- Emmanuel Mondesir, du restaurant 
parisien Les Cl i mats. Sa carte compte 2080 
references, exdusivement des bourgognes. 
ff Pour nous , la hausse des prix des grands 
bourgognes est penalisante* Nous achetons 
moins de bouteilies dans les grandes refe- 
rences, mars continuous de les suivre pour 
garder nos allocations, En revanche, ilyade 
nombreux jeunes vignerons, dam des appel- 
lations moins prestigieuses qui font de 
magnifiques vins accessibles , Si bien que Ion 
peut proposer de beaux flacons des 20 € », 
analyse le sommelier . « Cette diversity nous 
permet de proposer de vraies surprises & nos 
clients, sur des appellations souvent mecon- 
nues poursuit-il 

La Bourgogne se renouvelle finalement a 
sa peripherie, dans les villages moins cotes, 
les Hautes-C6tes de Nuits et de Beaune, la 
Cote chalonnaise, le Miconnais et dans le 
Chablisien* De jeunes vignerons peuvent s’y 
installer sans se miner, sur des terroirs pro- 
metteurs. La ou la pression fonti£re est k 
plus faible, « La situation est tres contrastee 
dam le vignoble , mais il nefaut surtout pas 
que la Bourgogne perde son dmepaysanne », 
conclut Philippe Pacalet, 



Le grand negooant Michel Picard, entCHir^ par Frandne, sa fille, chargee des vignobks, 
son epouse Lilians et son fils Gabriel, qui dirige les activites vins et spiritueux de la fa mi lie. 
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Cote chalonnaise et Maconnais 



Les raisons d'un succes 


Alors que les prix des vins des Cotes de Beaune 
et de Nuits flam bent, les appellations de la Cote 
chalonnaise et du Maconnais n’ont jamais autant 
attire les amateurs, mais aussi les investisseurs. 
Au sud de la Cote-d’Or, les vignobles de Saone- 
et- Loire deviennent la nouvelle cote d’Argent ! 


Par Guillaume Baroin 


C ette grande carte murale 
est une consecration. 
Aux yeux des vignerons, 
la carte des appellations 
et des climats de la Cdte 
chalonnaise, editee cette 
annee par Sylvain Pitiot et Pierre Poupon, 
est un symbole du nouveau rang de leur 
vignobie face aux stars de la Cote de Beaune 
et la Cote de Nuits. Pendant des decermies, 
die etait consideree conune un vignobie de 
seconde zone, reservoir de raisins pour les 
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grandes maisons de negoce beaunoises. 
Cette image sefface devant le succ£s que 
ren con t rent lesvins de la region , aupnes des 
amateurs, des investisseurs et des jeunes 
vignerons qui choisissent de sy installer. 

S’il est un producteur en particulier qui 
savoure le succ£s rencontr£ par les bou- 
teilles de Saone-et- Loire, cest bien Amaury 
Devillard Avec sa sceur Aurore, 0 dirige les 
domaines Devillard, qui regroupent le cha- 
teau de Chamirey, 37 ha en AOC Mercurey* 
dont 15 ha repartis sur six premiers crus, 


Le chateau de Unity* bat] au XI I" 
si&de, offre une vue imprcnable 
sur la Cote chalonnaise. 


le domaine de la Ferte a Givry (3 ha) et, 
depuis 2003, le domaine de la Garenne, a 
Az£, dans le Mkonnais (8 ha). Un petit 
empire et une grande offre de vins blancs 
puisque les domaines Devillard vinifient 
aussi Equivalent de 7 ha en Macon- 
Busi&res, Macon- Solutre et Poudly-Fuiss^ 
le era star du sud de la Bourgogne, Leur 
implantation et leur image sont tellement 
fortes sur ces appellations que leur presti- 
gieux domaine des Perdrix (15 ha niches 
en premiers et grands crus de la Cote de 
Nuits) pourrait presque paraitre anecdo- 
tique ! Une presence inegalee dans ce sec- 
tear dont ils tirent une certaine tierte. 

Plus de surface, plus de volume 

Les Devillard ont un objectif : demon - 
trer que les vignobles du sud de la 
Bourgogne peuvent rivaliser en qualite avec 
ceux de la Cote-d'Or, Pour concretiser leur 
ambition, Amaury et Aurore Devillard sont 
a lorigine de la creation, en 2011, de lasso- 
ciation “Climats Cote Chalonnaise" avec le 
domaine De Villame k Bouzemn, propriete 
d Amaury de Villaine, le co-gdrant de la 
Romance- Conti, qui a deja porte avec sne- 
ers le dassement des climats de Bouigogne 
k FUnesco. Dix domaines repr^sentant les 
cinq appellations de la Cote chalonnaise se 
sont associes pour, selon Amaury Devillard 
« pousser la Cote chalonnaise hors de ses 
murets et de ses do$ ». 

Pour assurer cette promotion, ils orga- 
nised ddsormais deux ddgustations coll£- 
giales par an : en novembre k Paris, et en 
janvier a Ix>ndres< Le marche britannique 
est * le deuxi&me triarchy en valeur et en 
volume » souligne Amaury Devillard. Cette 
synergic de producteurs et dappellations 
* a ia typicite pour acts fondateur », pre- 
cise Amaury Devillard « On shmtwe bien 
individudlement et ensemble I »* 


Si deux domaines fondateurs sont partis, 
ils ont rapidement ete remplaces par de 
petits nouveaux, k Fimage de Baptiste et 
Clemence Dubrulle, installes au domaine 
de la Folk, a Chagny. « Fairepartie de cette 
iquipe nous pousse d Stre meilleurs et nous 
apprend hiorrnement », se rejouit le couple. 

Les exploitations de la Cote chalonnaise 
ont un avantage sur leur voisins de la C6te- 
dOr : des surfaces plus Vendues, qui per- 
mettent aux producteurs de livrer un 
important volume de vins chaque annee, 
satisfaisant ainsi un marchk qui se d£ve- 
loppe, Cette association de producteurs, 
qui aurait du mal a emerger ailleurs en 
Bourgogne, fait rayonner la C6te chalon- 
naise la ou on ne lattend pas. 


« 


UN SUPERBE 
PATRIMOINE DE TRES 
VIEILLES VIGNES 
CONSHTUE UNE RICHESSE 
INESTIMABLE DANS UN 
OCEAN DE CLONES. ^ 


Autre signe du changement : pour la 
troisieme fois de son histoire, Mercurey et 
Saint- Martin- sous- Montaigu sappretent a 
accueillir, les 28 et 29 janvier 2017, la tra- 
dltionnelle fete de la Saint- Vincent tour- 
nante de Bourgogne. Vous pourrez 
justement y acheter la carte des vins de la 
Cote chalonnaise que vient dediter Sylvain 
Pitiot, geographe reconnu pour ses cartes 
parcellaires duvignoble de Cote-d’Or, Cette 
cartographie integrate, commandee par les 
producteurs, rattache ‘a plat” les climats 
classes en villages et premiers crus du 
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Amaury et Aurore Devi Hard, les enfants de Bertrand Devi I lard, devant le chateau 
de Chamirey, le domains historique d'une fa mi lie qui s’etend ju&qu’a Givry et Aze. 


ChaJonnais k ceux de la Cote de Beaune et 
de la Cote de Nutts. Vous saurez ainsi ou 
se trouvent les premiers crus Les Crets* k 
Mercurey, ou La Bressande* ou Les Burnins, 
premier cru de Montagny. 

Des vins locaux et (identi)fiables 

A Montagny, justement, Stephane 
Aladame a toujours la m£me foi dans le 
regard quand il parle du village-appellation 
qui la vu naltre au metier. Avec une reeUe 
humility le vigneron reconn ait « quh 
Montagny on ne fait pas de grands vins, on 
fait des bom vim ». Une vision partagee par 
nombre de producteurs. Id, le coilt de Thec- 
tare de vigne peraiet encore & des neo- 
vignerons de s installer, Cest le cas de Xavier 
Moissenet, arrive en 2014 a Bouzeron, au 
domaine des Champs de Themis. * Citait 
un dioixraisonne et raisonnable : ony trouve 
du fonder ; d un prix accessible, » Et on y fait 
aussi de bons vins : « Mercurey tout le monde 
connait l Bouzeron, cest maim le cas * Mot- 
mime si Ibn mavaitditqueje my imtallerais, 
faurais M sceptique. Pourtant aujourdhui 
pas de regrets : laligote dore est une vraie ori- 
ginalite, un cepage passionnantd travailler ; 
un superbe patnmoine de vieilles, voire tres 
vieilles vignes , constitue une richesse inesti- 
mable dans un ocean de clones , ». 


Autre exemple : Frederic Gueugneau et 
Benoit Pagot ont repris en 201 1 un domaine 
en perdition pour le transformer en une 
maison de vins dynamique, Les six hectares 
exploites par le domaine Gouffier, en appel- 
lation Bourgogne C6te chalonnaise et 
Mercurey, sont completes par des achats de 
raisins en Bouzeron et RuDy. Leurs parte- 
naires ? Des producteurs qui croient dans 
leur projet : creer a terme un negoce dedie 
a la production des cinq AOC de la Cote 
chalonnaise et du cremanL « A nos debuts, 
nous avons voulu completer notre carte par 
des vins de Cote-d’Or Cetait une erreur Nos 
clients viennent chercher des vins locaux , 
accessibles, a la marque identifiable. On a vu 
juste en suivant les producteurs qui nous pm- 
posent des raisins. On est meitleur quand on 
fait ceque Ibn aime boire », explique Freddie 
Gueugneau* Et « nous , on fait des vim quon 
boit ! »> complete Benoit Pagot, lcenologue 
du domaine* qui a fait ses armes ehez Mtk>- 
Camuzet, a Vosne-Romanee, et Philippe 
Charlopin, a Gevrey-Chambertin, deux 
domaines reputes de la C6te de Nuits. 

En 2013* fean-Baptiste Jessiaume, age de 
22 ans, reprend les renes d'un domaine his- 
torique de la C6te chalonnaise qui a fait 
connaitre, avec Aubert de Villaine, Laligote 
de Bouzeron. Sous son impulsion, le 
domaine Chanzy sfest lancd dans le negoce. 
Son pere Marc et son oncle Pascal, deux 
vignerons originaires de Cote-d’Or Laident 
& valoriser 35 ha de vignes* dont 5,5 ha de 
Bouzeron Clos de la Fortune* le vin sig na- 
ture de Chanzy. Son prix est passe de 8,50 € 
a 14 € en trols mlllesimes et Jean-Baptiste 
Jessiaume vise les 17 €. « En arrivant de 
Santenay ; on pensait jouer en deuxieme 
division * Aujourd’hui on vise le quart de 
finale de la Ligue des Champions ! » Rien 
de moins* Et son fils daj outer a La Cdte 
chalonnaise devient incontournable. Nous 
sommes au delmt de trfc belles annees ». 

Les prix sont nestes sages 

Du c6te de Macon* le constat est iden- 
tique : ils ont tout pour plaire* ces cinq crus 
et 26 villages qui peuvent accoler leur nom 
a celui de M&con, et dont les prix per- 
mettent au restaurateur corame au caviste 
de gagner sa vie sans ruiner celle du client. 


«lacOte 

CHALONNAISE DEVIENT 
INCONTOURNABLE. NOUS 
SOMMES AU DEBUT DE 
TRES BELLES ANNEES .. 



A pres des etudes juridiques, Xavier 
Moissennet s’est installs a Bouzeron* 
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LA REVUE DU VIN DE FRANCE 

LANCE, POUR LA RENTREE 2016, 






Lundi21 Nowembre 

Les vins de la Vallee du Rhone 

Maisons Gabriel MefFne, Bnotte, Marcel Richaud, Vgjiobles MayarcL 


LA REVUE DU 

vin 

DE FRANCE 


DES RENCONTRES 
DEDIEES AUX 
PROFESSIONNELS 


Dans les salons d’un Palace d ’exception : 

Le Palace Park Hyatt Paris-Vendome - ll® me 


Lundi 5 Deoembre 
Les vins de Bordeaux 

Les Bordeaux conseilles par Stephane Derenoncourt 


SOMMELIERS, CAVISTES, 
RESTAURATEURS, ACHETEURS... 

Venez decouvrir, lors de nos journees B to B, 

les 30 producteurs selectionnes par le comite d’experts 

de La RVF. 


Professionnels du vin, retrouvez la liste complete des participants et inscrivez-vous en tigne sur 
salon.larvf.com/fr/events pour recevoir toutes les informations. 

Vignerons, exposants, si vous souhaitez vous inscrire, vous pouvez contacter not re service commercial au 01 41 46 34 61 


H eNE ' w I LES GBAPPES” 


li jnaw. A:h 


« L’abus d'atcoot est dangereux pour la santd, a consommer avec moderation » 


EuroCXvf 
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Le bar des vignerons 



A u cceur du village de Mercurey, 
le Caveau dlvin r cree a Tinitia- 
tive de 44 producteurs du cru, mise 
sur F ultra-local et propose exciu- 
sivement des mercureys, rouges et 
blancs. Cest le bar des vignerons, 
qui s'y retrouvent le dimanche « pour 
discuter aufour dfime bouteille, entre 
copains », explique son president, 
le vigneron lean-Claude Theulot. 
Fonde en avril 2010, le Caveau divin 
revolt plus de 4 000 vi sites par an. 

Un succfes inddniable, pour plusienrs 
raisons i le choix, d'abord, puisque 
64 cuvees sont proposees aux clients* 
Les modalit^s de paiement, ensuite : 
une carte magndtique pr6pay£e vous 
per met de faire vos emplettes parmi 
les bouteilles entrepos^es dans 
des rayonnages r£frig6r£s, Les prix, 
enfm, puisque vous pouvez acheter 
vos flacons au tar if du domaine. Le 
Caveau divin dispose egalement 
d'un espace d'analyse sensorielle 
et d'un espace ludique destine aux 
enfants : pour les touristes et les 
amateurs, void une 6tape strat£gique 
sur la route des vins* G.B. 


Laurent Noel, caviste a Chalon-sur-Saone, 
met en valeur k La Cave ces blancs de plai- 
sir : « Pour 20 £ man client repart avee deux 
bouteilles. Ilpeut boire d table deuxou trois 
bouteilles au prix d'un seulpuligny. » 

Autre de pour comprendre le succes de 
ces appellations de La Bourgogne meridio- 
nale : la sortie de la cooperation, trop sou- 
vent synonyme d’une identity du terroir 
bafouee En 1988, Bernard de Boissieu, pro- 
prietaire du chateau de Lavernette, sort de 
la cave cooperative locale pour valoriser son 
terroir de rouge en Beaujolais-Leynes, entre 
Fuisse et Saint- Verand. Son fils Xavier prend 
la suite en 2005 et converts le domaine 
familial k la biodynamie. Lobjectif de vendre 
les 12 hectares de la production integmle- 
ment en bouteille est attaint en cinq ans. 


« 

POUR LE PRIX 
D'UN PULIGNY, ON PEUT 
BOIRE A TABLE DEUX OU 
TROIS BOUTEILLES. 


Des exemples comparables pullulent Les 
caves cooperatives, qui detenaient apres- 
guerre tout le vignoble, ont perdu de nom- 
breux adherents. En 1976, il fall ait le courage 
dun Francis Fi chet pour rompre avec la cave 
locale quand toute la vie du village toumait 
autour de la cooperative. Pierre -Yves et 
Olivier, ses fils, installes en 1988 et 1990, ont 
porte le domaine Fichet de 11a presque 
30 ha et surtout cr& des cuvees embMma- 
tiques en Macon -Villages comme le macon- 
ige La Cra. Ce vin, qui ne depareille pas a 
Laveugle au milieu de crus reputes supe- 
rieurs, est vendu plus cher qu une bonne 
moitie des saint-veran. 

Meme musique, mais autre refrain chez 
les freres Bret au domaine la Soufrandi^re* 
Les “Bret brothers" du nom de leur maison 
de negoce, ont quitt£ la cave cooperative 
de Vinzelles en 1998, et livre leur premier 
millesime en 2000, Ils produisent 
aujourd'hui pr£s de trente cuvees bio dap 
pellation rnaconnaises, blane et rouge, et 
entretiennent des liens tenus avec d’autres 


vignerons du meme age et du meme esprit, 
Jean -Philippe Bret est d’ailleurs Tun des 
moteurs du dossier de dassement en pre- 
miers crusde POuilly- Fuisse, Pouilly-Loche 
et surtout Pouilly-Vinzelles dont il est, avec 
son frere Jean-Guillaume, un important 
producteur. Depose en 2010 a TINAO, cette 
demande vise a reparer une erreur histo- 
rique (lire La RVF n° 599, mars 2016) : Tou- 
bli" des meilleurs finages du Maconnais au 
moment du dassement en premier cru. 
lbbtention de ce dassement est en bonne 
voie et cela fait deja un moment que Ton ne 
trouve plus de pouilly en dessous de 12 €. 

Des vins au plus pres du fruit 

Le Maconnais se developpe a grande 
vilesse : le bio sletend, la vision des produc- 
tenrs se pr^dse. Exemple avec Dominique et 
Romain Comin (domaine Cornin), qui 
s’agrandissent en se recentrant sur des terres 
de leur village de Chaintre : « Nous nirvom 
pas, comme en Cdte-d'On des parodies dans 
plusieurs villages. Nous cherchons d etre auplus 
ptis du fruit, d’&iter de le tasser en k trans- 
plant », Un modele suivi par le domaine 
Barraud, qui a revendu une vigne un peu trop 
eloignee de Veigisson, cceur de son vignoble. 

Vergisson : cest dans cette commune 
qu’en 1979 un jeune Beige s’installe sur 
quelques ares. 11 s’appelle Jean- Marie 
Guffens et va decomplexer les vignerons 
locaux en produisant des macons denses et 
races. Si lapersonnalite complexe de Tetran- 
ger” fait causer, ses vins imposent le silence. 
Visionnaire, il cree en 1990 ce qui sera le 
premier negoce specialise en vins du 
Maconnais : Verget, qui commercialise 
aujourd'hui 350 000 cols par an. 

Jean -Marie Guffens a forme quelques 
producteurs du Maconnais, dont Olivier 
Merlin, qui a pris son envoi en fondant le 
domaine eponyme en 88. Ce dernier est ega- 
lement engage au niveau local avec 26 autres 
producteurs, dont les “Bret brothers’ 1 , au sein 
de Tasso ci at ion “Artisans Vignerons de 
Bourgogne du Sud" fondee en janvier 2004. 
Chaque automne, elle accueille au Chateau 
d'Hurigny, en Saone-et- Loire, des journees 
de decouverte oil Ton se retrouve dans la 
simplicity d une bouteille partagee : void 
tout lesprit du Maconnais, 
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Douze cuvees 
qui ont la cote ! 


Delicieux, ces vins tutoient 
les sommets, mais en restant 
abordables, Void douze 
flacons coups de coeur qui ont 
enchante notre degu state ur. 

Par Christian Martray 


COTE CHALONNAISE 


GIVRY PREMIER CRU 

17,5/20 

DOMAINE FRANCOIS LUMPP 

AMjgne Rbuge2014 

Des aromes miks, profunda, frais, simplement 
parfaits, La bouche est un regal : tres envelop- 
pee, cest un coulis de fruit satine qui hen finit 
pas de se derouler. Beau potentid de garde. 25 € 

17/20 

DOMAINE JOBLOT 

Marole20l4 

Ses trb$ beaux aromes rappdlent la confiture 
de framboises. Un jus pur, corse, consistent en 
bouche. Ses tanins deja bien enrobes s’affineront 
dans les prochaines ann&s. 20 € 

MERCUREY PREMIER CRU 

17/20 

DOMAINE THEULOT JUILLOT 

L£sCradT0&2GI4 

Un grand pinot noir profond comme un vin 
de la Cote de NuitS 1 La fine griotte est bien 
mure, la bouche est dune extreme densite et 
dune grande suavite, les tanins sont veloutes : 
tout est precis dans ce vin qui exprime le grand 
potentiel de la Cote chalonnaise. 1 8 € 


16,5/20 

DOMAINE LORENZON 

Cbs Champs Martin Carline 20 1 4 
Des tanins fermes et semes. On sent une grande 
fmicheur dans ce vin concentre et extrait. Ce 
clos est le coeur du dimat Champs Martin et 
signe un pinot noir de tr£$ haute quality 30 € 

16,5/20 

DOMAINE FRANCOIS RAQUILLET 

Lesleys 2014 

Un pinot noir au relief splendide, dans les ardmes 
et les saveurs. Pur, profond, ce coulis de fruits 
rouges se mue en ruban juteux aux tanins velou- 
tes et offfeune ffalcheuren bouche infinie. 22 € 

RULLY PREMIER CRU 

16,5/20 

DOMAINE 

VINCENT DUREUIL JANTHIAL 

Gnesjgpy 20 1 4 

Une superbe palette parfumee. Lelevage mai- 
trise est au plus proche du vin f Un relief digne 
des crus prestigieux de la Cote de Beaune. 25 € 


MACONNAIS 


POUILLY-FUISSE 

18/20 

BRET BROTHERS 

Les Grays 2014 

Uincarnation m&connaise de la plus pure 
mineralite, le cremeux etla note damande des 
ardmes, la belle salinite, une grande amplitude 
de bouche en font un grand vin. 28 € 

( 8/20 

DENIS JEANDEAU 

Secret Mineral 2014 

Subtilement cremeux, avec une note de beurre 


frais et un boisC tres bien gerd La bouche est 
de grande densite, saline, pure, ultradigeste. 
Le terroir de Vergisson sexprime parfaitement 
dans ce vin intense qui satire en longueur, 36 € 

18/20 

CHATEAU des rontets 

Les Birbettes 20 1 4 

Un vin finement beurre au haul niveau de 
maturite. II est rehausse par sa mineralite et 
un elevage de deux ans. La bouche est digne 
dun premier cm de la Cote de Beaune. 36 € 

17/20 

ERIC FOREST 

La Roche 20 14 

La palette dardmes ra&semble famande grille, 
labricot. Void une quintessence de chardon- 
nay, qui deploie une energie, une richesse, une 
puissance et une intensity peu communes. 23 € 

MACON-PIERRECLOS 

17/20 

DOMAINE GUFFENS HEYNEN 

Tri de Chavigne 20 1 4 

Une maturite aboutie. On retrouve des aromes 
d’abricots, de pain grille, Lelevage boise est bien 
mene* La bouche, modele du genre, offre de 
savoureuses sensations techies, une ffaicheur ad- 
dulee : quelle tenue, quelle persistence 1 33,80 € 

MACON -VILLAGES 

17/20 

DOMAINE DE LA BONGRAN 

Botrytis 2006 

Avec ses notes de pommes Tatin, oe chardonnay 
botrytis^ d^montre la capadt£ du terroir de 
Cless£ a produire un vin liquoreux deception. 
D est dot£ dime trame addulee bienvenue. 40 € 

Relroum le reste de noire Clodion bourguignonne en p. 80 , 
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tllv , 

.tavfiup collection 
Made in '.France 




Chef&Sommelier, (’expertise fran^aise 
au service de la degustation du vin. 


Collection £l6gante de 11 verres 
con^ue pour la degustation des vins jeunes et matures. 


Collection cautionnee par 


mmm 

INI’FEVATIOXAU 




Disponible sur www.latabledarc.com 
et chez nos detaillants partenaires. 


chefsommelier.fr 


Cheminee pour reduire 
la perception d’alcool et d’acidite 


Jauge naturelle 


G |p DECOUVERTES 


Six bourgognes 
a deguster 
sans se miner 



\ 

A I’ombre des prestigieux grands crus de Bourgogne, aux prix souvent inaccessibles, 
il existe des terrains meconnus qui meritent le detour, et dont les tarifs restent tres 
abordables, Void six appellations a decouvrir entre Chablis et la Cote de Beaune. 

Par Guillaume Baroin 


S aint- Aubin, Saint-Romain, Marsarmay, Hautes- 
C6tes-de-Nuits, Bourgogne fipineuil, Bourgogne 
Cbtes d’Auxerre... Ces terroirs encore discrets, 
meconnus voire quasi-inconnus, sont souvent 
aussi anciens que les grands crus voisins de la Cote 
de Nuits ou de la C6te de Beaune. Savez-vous que 
Saint- Aubin et les grands crus de la coiline du Montrachet ont 
obtenu leur decret d appellation 1a meme an nee, en 1937 ? 

Et c6t£ producteurs ? Prenons les freres Bachelet, celebres 
pour leur bienvenues-batard-montrachet (un rare grand cru 
de 3,57 ha). Pourquoi ne tniseriez-vous pas sur leurs saint-aubin 
premiers crus* qui benefident du meme travail en bio k la vigne 
et des memcs attentions en cave ? Les vignerons daujoimThui 
le savent : meme s ils possedent des appellations prestigieuses, 
il leur faut soigner leur porte dentree, les AOC generiques et 
les villages qui represented 88 % des vins de Bourgogne. 


Dans les annees 90, ces vins Uentree de gamme” rietaient 
m£me pas invites darts les degustations professionnelles. 
Auj ourd’hui, ils sont mis en avant et souvent pr^sentes a laveugle 
dans des degustations ou ils bousculent la hierarchic des ter- 
roirs. Ce fut le cas avec le macon-pierreclos Tri de Chavigne 
2011 du domaine Guffens-Heynen : ce vin avait bluffs cinq 
membnes du comit£ de degustation de La RVF (lire n° 583, juil- 
let/aout 2014}, certains le prenant meme pour un meursault ! 

Autre atout de ces appellations : un volume en bouteiiles 
suffisant pour pen£trer des marches importants, celui des 
gran des surfaces, de l export ou encore des cavistes. Ces der- 
niers ach^tent des “petlts” et peuvent ainsi satisfaire leur clien- 
tele ; cette fidelite leur ouvre le droit dbbtenir une ou plusieurs 
caisses de premiers ou de grands crus, 

Ces six appellations sont encore dans lbrnbre des grands 
chenes* mais on parie quils feront un jour de Fombre a la foret 
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APPELLATIONS MECONNUES 



Entre Chassagne, 
Puligny et Meursault, 
les meitleurs blancs de 
Saint- Aubin pcuvcnt 
surpasser leurs 
prestigieux voisins. 



DECOUVERTES 


SAINT-AUBIN 1 47 hectares 


L a regularity et la qualite 
de ces terroirs situ6s 
derriere le Montrachet 
sont connus des amateurs, 
80 % des vins de Saint- 
Aubin son! vendus en bou - 
teille, entre 15 et 30 €. Ses 
117 ha de premiers crus 
(sur 147)* majoritairement 
blancs* donnent aussi de 
beaux rouges. Saint- Aubin 
est la pointe d’rni « nou- 
veau triangle dor » dont 
Chassagne, Puligny et 
Meursault ferment la base. 


D idler, Denis 
et Bruno Larue. 

Leur domains 
familial ne cess 
de progresser. 


h Domaine Patrick et Bart)ara Mioiane 

I “■ cm Sentier du Clou 2014 
B lond com me les bles* ce terroir solaire a ete 
vinifte entre pere et fille, II a connu « 200 % 
de cuve » et aucun fflt, ce qui surprend car ce 
saint-aubin exhale la noisette grillee, Sa 
bouche large et fondante relache un joli grain 
salin. Votre bouteille decouverte, 1 5 € 




►» Domaine Larue 

I Br cru Les Gortons 2014 

Ce domaine continue sa marche qualitative. 
Leur vin peat a !*aveugle depasser les voisins 
de Chassagne- Montrachet. Un jus precis et 
persistant pose de petites fleurs blanches en 
papillon sur le nez. Lage ne rendra que plus 
beau ce classique. 8 € 

» Domaine Jean-Claude Bacheiet & RIs 

I er cru Les Combes au Sud 2014 

Les freres Bacheiet nous regalent avec cette 
nouvelle cuvee* issue d'une andenne terne a 
rougq. Ce blanc off re une matiere folle par son 
acidite fine et son calcaine cassant en bouche, 

Le temps taillera ce diamant brut. 19,50 € 

►> Domaine Lamy-Pillot 

I ^ cru Le Charmois 2014 

Equilibre entre sa tension naturelle et son fin 
elevage {20 % de futs neufs) ce saint-aubin des 
sommets tutoie la saveur du chassagne dont il 
partage Ee nom de climat et un point de vue 
dominant sur la colline du Montrachet. Brilfant 
com me le cristal, il faut I’encaver. 32 = (cavfstes) 


SAINT-ROMAIN 98 hectares 


C ’est Tune des plus petites appellations de Bourgogne mais sa renommee gr audit aupr£s des amateurs qui 
vantent sa fameuse min^ralife. Le caract£re frais et fruity de ses chardonnays est partagy par ses pinots 
noirs, qui donnent des rouges chamus et desalterants. Saint-Romain doit sa popularity grandissantc au nombre 
important de negodants et de domaines locaux de quality qui le valorisent, Quelques climats offrent un niveau 
de premier cru, avec un prix autour de 20 €. 


Ce saint-romain offre une 
bouche mure et saJrvante. 


» Chateau de Melin 

Sous Chateau 20 1 5 

S'il afffche une robe de rubis T sa matiere est celEe 
d’un fruit d*ete, la cerise, Pulpeux autant qu'ener- 
gique, il est produit en bio par Amaud et Helene 
Derats, Ce saint-romain populaire a ete eduque 
par un peu de bois et sera delirieux sur un fro- 
ntage de Oteaux en aumoniere. I € (cavfstes) 

h Francois d’Allaines 

2014 

Derriere le negodant installs il y a 20 ans, il y a 
aussi un vigneron. Sa cave accueille les crus qu’il 
peut couper en raisins et valoriser par un elevage 
long. Son saint-romain developpe un parfum 
envoutant de fleur de vigne et un gout acidule de 
peche de vigne a la finale iodee. 20 € (cavistes) 


» Domaine Henri et Gilles Buisson 

Absolu 2015 

Les freres Buisson s’essaient au sans soufre et livre 
un vin qui renversera vos sens, Sa saveur acidulee 
de nectarine riobere pas le terroir de lias et offre 
le grain fruite et sec qui fait du chardonnay une 
reference. A partager dans I’ann&e. 20 € 

» Jeremy Recchione 

La Combe Bazin 2014 

Maitre de chai dans un domaine r£put£ de 
Gevrey-Chambertin ce neo-negodant de poche 
est entre dans la carriers en 20 1 3. Le$ seize mois 
d ’elevage, une duree rare a Saint- Remain, ont 
donne a La Combe Bazin une patine vanillee au 
nez. Sa bouche mure conserve une fin salivante. 
Jeremy Rechionne ; un petit jeune a suivre, 23 € 
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APPELLATIONS MECONNUES 


MARSANNAY 240 hectares 


V oid lappdlation en forme en Cote de Nulls ! 

Marsannay regorge datouts, avec de nom- 
breuses exploitations en bio et des elevages pointus 
dans les trois couleurs (cbst la seule AOC village a 
revendiquer le rose). Entre 15 et 30 € s die propose 
des vins fins et complexes comme le sont certains 
gevreys. Un dossier de dassement en premiers crus 
a ete d£posee en 2014. Reponse attendue en 2017 ! 

►► Domaine Huguenot Pere et RIs 

Champs Perdrix 20 1 4 

Porte par un jus & la robe rubis clair, il distille un 
boise fondu avec une touche de graphite. Son 
jus elegant est arme de tanins clai rs. De doux 
amers lui permettront de se reposer deux ans 
en cave. Philippe Huguenot repr^sentarit de b 
dixieme generation, peut etre fier. 23,80 € 

►► Domaine Bart 

Champs Salomon 2014 

Martin, Odile et Pierre Bare forment une 
famille capitale de {’appellation, qui mise sur 


ie fruit du pinot. Ne d’une vigne de 40 ans, au 
drape de magenta, son muscle de cerise noire 
dote d’une pointe de neglisse delivre une 
saveur au fruttd adrien. Ce premier cru en 
devenir est un rouge de haute tenue. 1 8,50 € 

» Domaine Sylvain Pataille 

Clos du Roi 2014 

Le “Geo Trouvetou” de Marsannay a mis 
la terre au cceur de son metier. Si le bois4 
"calin” est tou jours sa marque de fabrique 
(notes de charbon froid), Sylvain P&taille a 
emprisonne dans ce flacon la saveur juteuse 
d'une cerise burlat et le gras du soL Deja pr&t 
a boire, il peut aussi etre attendu. 28 € 

h Domaine du Vieux College 

Vigne Marie 2014 

Eric Guyard, qui off re des rouges seducteurs 
des leu rjeun esse, a produit ici un vin de 
garde... i boire. Cette cuv£e fait partie des 
marsannays blancs de reference. II marie 4!e- 
gamment la finesse des fleurs blanches a une 
tension digeste et saline. Ce Vigne Marie 
devrait enchanter votre table ! 1 6 € 



Philippe Huguenot a donne 
davantage de personnalite 
aux vins du domaine familial. 


HAUTES-COTES-DE-NUITS 600 hectares 


C e vignobie etendu sur seize communes des Hautes-Cotes et quatre de la Cote de Nulls 
offfe une grande diversity dispositions et des sols souvent maigres, pmpices a la culture 
de la vigne, Les vignerons polyculteurs des annees 80 se sont specialises et ameliqnes. Les 
changements dimatiques recents apportent davantage de maturity a ces vignes situees entre 
300 et 400 metres daltitude. En rouge, en blanc comme en rose, cest le vin des copains et 
des premieres degustations, grace notamment a ses prix accessible®, entre 8 et 15 €. 



Francois Ambroise (a droite) a pris la releve 
de son pere Bertrand dans le negoce familial. 


h Pierre Naigeon 

Petite Vigne 2014 

Trois parcel les de vignes hautes entrent 
dans cette cuvee ni col lee, ni fittree. 
Dotee d’une robe cardinale, elle d&voile 
des notes explosives de mures et de 
framboises au sucre. Si son tan in de jeu- 
nesse la tend, cest pour mieux &tre cro- 
quee a pleine bouche. N* C. 


h Julien Cruchandeau 

Vieille Vigne 2014 

Avant d'etre viticulteur, Julien fut musi- 
cien. II n T exploite que 5 hectares mais en 
joue dMnement. Ce hautes-cotes est 
son instrument de base : fleurs et fruits 
blancs dansent au nez et b trame mine- 
rale du lieu lui confere du volume. A 
boire en canon ! 1 1 € (cavistes) 

h MaisonAmbroise 

2014 

Comme nombre de viticulteurs trente- 
naires, Francois Ambroise et sa soeur 
Ludivine ont intdgn£ le ndgoce dans leur 


exploitation* Leurs vignes sont certifiees 
bio depuis 20 1 3. Dans ce vin a Ea robe 
dor£e, les notes de silex frotte se 
marient a la van i He des 20 % de fOts 
neufs liberant un gras ample et gene- 
reux, N. C 

Domaine Manuel Olivier 

2013 

Ce vin a connu 1 6 mois d'elevage 
comme pour un premier cru. Robe de 
burlat et feuille de cassis au nez, qui 
ouvre la bouche aux notes de cerise 
noire. Ce vin a le pouvoir de vous don- 
ner envie de le partager. 1 1 € 
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BIWB/A. ISwrei 


DECOUVERTES 


BOURGOGNE EPINEUIL 75 hectares 

O n dit des rouges d'fipineuii qu’ils ont “des ailes d’anges” Cette micro-appellation, detruite comme beaucoup 
par le phylloxera, a repris vie k la lin des anndes 70. Situde au nord-est de Chablis, elk en partage la geolo 
gie kimmeridgienne, aux vaUons abrites des vents froids du plateau de Langres. Principalement dediee au pinot 
noir, fipineuil existe aussi en vins roses, issus dun pinot gris qui leur apporte du veloute, Les prix y sont sages. 


» Dominique Gruhier 

2015 

Certifies bio depuis 2015, Dominique 
Gnuhiergere le domaine le plus regulier 
d'Epineuil. Son pinot noir solaire est n6 
d’un sol frais et distille un tel croquant de 
cerise rouge que Ncool s'efface devant la 
maturite du fruit. Ideal pour decouvrir 
f appellation avec ou sans couverts. I € 

Domaine Gamier et Fils 

2014 

Special istes des chablis, les fr&res Gamier 
apprecient un bon coup de rouge au casse- 
croute. Ils elevent en futs leur epineuil 
depuis 201 I + Ce 20 1 4 a la robe grenadine 
fleune bon le bois fume et la pivotne. Au 


palais, ce pinot se montre digeste et equili- 
br£ comme un gamay. I S € (cavistes) 

►► Domaine Marc et Sonia Cameron 

Sagara 20 1 3 

Get epineuil aux reflets grenats lib&re un 
parfum de pot-pourri de roses, enveloppe 
de tanins ronds. Une cuvee a siroter lors 
d'une douce soiree au coin du feu. 8 € 

►► Maison Simmonet-Febvre 

2013 

Si sa robe affiche un rouge transparent, e’est 
pares qu’il a pris la couleur et le nez d'une 
framboise fraiche. Une pepite liquide fruitee, 
aux tanins fins, concoctee par jean- Philippe 
Archambaud, un oenologue inspire. 7,80 € 


Le pinot 
noir de 
Dominique 
Gruhier est 
un r£f£re nt 
ideal pour 
decouvrir 
Epineuil. 



BOURGOGNE C6TES D'AUXERRE 1 98 hectares 


E n Bourgogne, cestau niveau regional que Ibenophik peut 
se regaler a moindre frais, Et pour cela, le vignoble icau- 
nais est champion. Les sols fossiles du kimmeridgien et du 
portlandien communs au voisiu chablisien apportent de la 
fraicheur au pinot noir et au chardonrmy, tantot friands, tan- 
t&t complexes. Vous trouverez id des bourgognes de plaisir 
oomme des vins dauteurs, et des domaines farilcs dacces. 



Le vignoble des Cotes d’Auxerre, reconnu en 1991, s’etend 
sur communes, do part et d'autre de la riviere Yonne, 


►► Domaine Jean-Hugjes 
et Guilhem Goisot 

La Ronce 20 1 5 

Fer de lance de I’appellation, les 
Goisot ont produit en 201 5 leur 
meilleure cuvee avec un rende- 
ment de 35 hectolitres a Thectare. 
Sa robe d’encre offre k Pair Ten- 
voutement de la mure, Sa texture 
renferme un gaz fin qui libere une 
finale fraiche. Le prix est en rap- 
port avec la qualite du vin. 23 € 

►► Le Domaine dtdouard 

2014 

CEnologue, Edouard Lepesme 
s'est install sur la colline de 
Vaux, pres dAuxerre. 20 14 est 
son premier millesime, a tout 
juste 30 ans. Ses 1 3,5 hectares 
de vignes sont traitees en bio, 
Une petite note de bois ne nuit 
pas a la saveur de cerise noire 
juteuse aux accents cendres. 
Voici un domaine k suivre. 3 € 


►► Domaine Jean-Frangois 
et Pierre-Louis Bersan 

Marianne 20 1 2 

Le pere et le fils resolvent pres 
de 1 5 000 clients par an. Autant 
dire que chez eux vous croisez 
tou jours du monde. Un parfum 
de fruits norrs attire ce qu’une 
matiere surprenante de minera- 
lite retie nt. Avec Marianne, vous 
allez retenir vos amis a table. 
10,50 € 

» Domaine de la Cour Celeste 

L’ Ad test rale 2012 

Deux jeunes vignerons, Thomas 
Seguia et Amaud Ah an, se sont 
associes depuis 2008 et veillent 
sur 16 hectares. Ils ont produit 
ce jus rouge cerise au boise 
impetueux, que nourrissent en 
son sein les fruits rouges et qui 
termine sa marche sur une 
finale mi n£ rale. 9,90 € 
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Le mythe des moines 
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HISTOIRE DE5 CLIMATS 


Un mythe tenace a longtemps laisse croire 
que les moines avaient delimite les dimats 
des le Moyen Age. Historiens, geographies 
et linguistes jettent un autre regard sur 
i’origine de cette classification, finalement 
heritee des Lumieres. Un recit passionnant. 

Par Jerome Baudouin 


L es Plantes du Dessus, La Chaire k Dieu, Ez 
Connaidises, Poirier Malcbaussy, Les Languettes.... 
Des dimats, des lieux-dits qui partiripent de la 
poesie bourgulgnonne. Accoles, ils forment un 
mysterieux haiku. Sur une carte, ils d£crivent une 
geographic complexe qui> pour tout amateur de 
vin, peut etre pretexte k une vocation encydopedique. Decrypter 
les dimats, les situer dans le paysage ou sur une carte, c’est un 
imaginaire bachique qui se dessine et secrit Des noms magiques 
pour certains, mythiques pour d autres* 

Selon fhistoire que les vignerons et les negociants bourguignons 
prennent tant de plaisir a conter, les dimats seraient millenaires. 
Les moines, des le Moyen Age, les auraient delimiter Un mythe 
plus qu’une reality qui a esquiss^ pendant des decennies, le por- 
trait d J un vignobk ancr£ dans Fhistoire, en apparence plus ancien 
que celui de Champagne, d Alsace ou de Bordeaux, Un discours 
commercial, aussi, qui use de Findeniable presence monastique 
pour ren forcer F image de marque du vignoble. 

Si Finscription des dimats au Patrimoine mondial de FUnesco, 
en 2015, a revele au plus grand nombre [’existence de cette com- 
plexity topographique des vignobles de la C6te-d’Or, elle a aussi 
permis a de nombreux chercheurs de se peneher sur la question 
durant les annees qui ont precede ce classe merit Historiens, geo- 
graphes et linguistes ont uni leurs forces et pousse leurs recherches 
pour remonter le fil de Fhistoire des dimats bourguignons* 

«c Nous avons tentede mieux comprendre {evolution du vignobk 
dans les sticks passes. Notre travail a consiste en quelque sorte a 
decomtruire k discours commercial actuel qui laisse entendre que 
les dimats remontent d lepoque des moines du Moyen Age , soi- 
disant me notion tr&s anctenne, mats totakment fausse », resume 
Thistorien Thomas Labbe. * II est vrai qu'il y a beaucoup de 


HISTOIRE 


CLIMAT OU LIEU-DIT ? 

Climats et lieux-dits se confondent souvent 
dans la geographic viticole de Bourgogne, Its 
se superposent meme selon les villages, Mais 
ces deux termes recouvrent deux realites 
distinctes. Dans son ouvrage Ctimots et lieux- 
dits des grands vignoble* de Bourgogne, Sylvain 
Pitiot fait cohabiter, pour chaque village, la 
carte des Heux-dits et celle des climats, afin 
de mleux montrer les differences et les points 
com mu ns, « Le /feu-dft est un ter me familier 
qui t dans une commune, design e un morceou de 
terrain dont /e nom remonte souvent au Mayen 
Age. Mais ce nom n’apparatt dans les premiers 
cadastres qu’au XIX* siede », explique Syl- 
vain Pitiot. De son cote, le dimat, tel qu’on 
le connait aujourd’hui est une delimitation 
administrative Ii6e aux AOC Les climats 
n 1 existent qu’en premiers et grands crus. En 
superposant les cartes, on decouvre d’aifleurs 
qu’un dimat peut representer une partie d'un 
lieu -d it, ou englober plusieurs lleux-dits. Par 
exemple le puligny-m on t racket l er cru Les 
Pucelles englobe deux lleux-dits : Les Pucelles 
et Clos des Meix, Le pommard l er cru Clos des 
Epeneaux comprend une partie du lieu-dit Les 

Grands Epenots et une partie du lieu-dit Les 

* 

Petits Epenots. 



Si les moines ne sent pas les inventeurs des climats, Ms sent 
des acteurs centrau* de la culture de la vigne au Moyen Age. 


folklore autour de la construction du vignoble bourguignon, avec le 
my the des moines , comme si le vignoble prdexistait de maniere 
immuable. Ce qui nest pas vrai », complete l archeologue et geo- 
graphy Jean-Pierre Garcia qui a coordorme le dossier scientifique 
pour Tinscription des climats au Patrimoine de RUnesco. 

Pour comprendre comment le vin de Bourgogne £tait vu au 
Moyen Age, il suffit de se referer au poemy d’Henri d’Andeli, « La 
Bataille des Vins », ecrit vers 1220. Ce texte en langue doll conte 
Thistoire d 7 un £v£nement tout k fait etonnant, qui sest depuis 
inscrit dans la grande histoire de la viticulture, Un moment sin- 
guiier de la vie d ! un roi, celle de Philippe -Auguste (1165-1223) : 
une d£gustalion, k son initiative, des meilleurs vins d’Europe. 
Des messagers sen vont querir les meilleurs vins produits au sein 
du Royaume et dans le pourtour mediterraneen. Il sagit en Toc- 
cur rence de crus de La Rochelle, de Chypre, de Saint-Emilion, 
de Parme, d’Hautvillm et d’fipernay, d’Anjou, de Sancerre et 
dAuxerre, de Beaune et de Chablis, d Alsace, d'Espagne et de 
Mar bonne, de Carcassonne et de Provence. Des dizaines de vins 
d£gust£s, comments et jug£$ par un pr£tre anglais qui n 3 h£site 
pas aexcommumer, litteralement, les vins mauvais. Dans ce texte, 
il rfest pas question de Gevrey- Chamberlin, de Corton- 
Chariemagne ou de Clos de Vougeot. Seules deux des grandes 
villes prosp^rant grace au commerce du vin sont nominees : 
Beaune et Chablis. 

Jusqu’au XV1P sifole, la production viticole est prindpalement 
vendue sous le terme “vins de Bourgogne" ou sous le nom de la 
vilie ou le vin etait commercialise, « On achetait abrs des vins de 
Beaune ou de Dijon , mime si les terroirs itaient d Chassagne- 
Montrachet, Vosne- Romance ou Gevrey-Chambertin », explique 
Thomas Labbe. Pour Thistorien, Tapparition des climats est inti- 
mement li£e k Involution de la commercialisation des vins de 
Bourgogne. Car si les lieux-dits sont deja localement identifies, 
notamment les meilleures parceUes de vignes, leur nom rfest pas 
encore employe pour vendre levin . « Les climats, en tantque deno- 
mination commercial^ ont commend tr&s progressivement d appa- 
raitre a la jin du XYIP siede , avec le Chamberlin en 1683, Cest 
surtout au XVIII* que cette maniere de commercialiser le vin va 
simposer », poursuit le chercheur. 

Lencyclopedisme au service des vins de Bourgogne 

A lbree du Si£de des Lumifores, Tidentification des difKrents 
vignobles bourguignons s’inscrit dans un mouvement general. 
« La classification des meilleurs terroirs viticoles s inscrit dans le 
mouvement des Lumi&res } exactement comme les dassijications 
du botanistesuedoisLinnipuis, plus tard, des encydopedistes, Cest 
une classification des differentes qualites de vin , mais en se rife- 
rant au lieu de production. A Bordeaux, cela sHUustreparla recon- 
naissance des domaines, comme Haut-Brion. En Bourgogne * cela 
se traduit par la denomination des climats , Cest une vision modeme 
de la viticulture rencherit Jean-Pierre Garcia. Une vision qui 
s Inscrit pleinement dans revolution de la commercialisation des 
vins de la region. 


LA RVF - HORS-S&RIE - WOVEMBRE 2016 

46 


DES CLIMATS 



Professeu r k Puniver$it£ de Dijon, Jean-Pierre Garcia utilise 
I'archeologie pour compnendre la construction des terrains viticoles. 


LES MOINES CONTRAINTS 
AUX COTEAUX 

Parmi les mythes qui circulent sur la creation 
du vignoble des Cotes de Nuits et de Beaune, 
celui-ci a la vie dure : les moines auraient choisi 
les coteaux, car ta terre dtait plus adaptee a la 
culture de la vigne. En realite, lorsque les cis- 
terciens s'installent, plus tardivement que les 
autres congregations, dans la region, les terres 
de la plaine sont deja cultivees, « Les terres de 
la cote, qui tear out ete donnees, etaient pauvres 
et en friche „ done morns interessantes pour la 
culture des e£r£afes explique Jean-Pierre 
Garcia. « Les moines plantent, par defaut, de 
la vigne sur ces terrains mediocre * , qu’ils vorrt 
magnifier grace au vin », con cl lit le geographe. 


Au cours du XV IP sleek, le systeme commercial change. Des 
mutations qui vont s’ampliiier au si£de suivant. Les places mar- 
chandes de Beaune ou Dijon sont alors delaissees au profit des 
villages comme lieu de vente du vin. * Les commissionnaires en 
vin, cmcetres des negotiants, etaient installs dans les villages et 
avaient deja identifie les vignes qui produisaient les meilleurs vins », 
continue Thomas Labbe* Ces commissionnaires Etaient soumis 
k des taxes k Beaune et Dijon pour vendre leurs vins. Pour 
contourner ces regies et alleger lardoise, ils choisissent d aban- 
donner les mentions w vin de Beaune" ou ff vin de Dijon 11 et com- 
merciahsent desormais les meilleures bouteilles sous le nom du 
village de production comme Vougeot, Gevrey-Chambertin ou 
Puligny-Montrachet. Feu a peu, ces noms de villages s imposent 
commercialement. Puis la classification se fait plus precise encore, 
lorsque les marchands commencent k vendre les vins sous le 
nom de certains climats dans ces villages. 

En 1728, un abbe bourguignon Lnstalle a Londres, Fabbe Claude 
Arnoux, public sa Dissertation sur la situation de Bourgogne et sur 
les vins quelle produit, destines aux amateurs londoniens de vins, 
Le texte est accompagne de la premiere carte viticole de la Cote, 
Dom Amoux y recense dix-huit climats difF^rents et leurs carac- 
t£ristiques propres. On y d^couvre les climats de Montrachet, 
Volnay-Champan, Beaune-F&ves ou encore Clos de Vougeot et 
Chambertin. Le mouvement est enclenche ; les climats les plus 
prestigieux commencent a etre vendus sous leur propre nom \ 
Richebourg, Corton et Romance sont reconnus. 

Et les moines ? Ils sont des acteurs de ce paysage viticole en 
construction* au meme litre que les dues, les vignerons et les com- 
mission naires, « Si les moines nbntpas invente les climats , ils ont 


cree les clos t ces espaces reserves d la culture de la vigne. En ce sens f 
ils ont perennisi la presence du vignoble dans ces lieux. Si le vin fait 
le lieu , le lieu fait egakment le vim II y a une reciprocity entre les 
deux », indique Jean-Pierre Garcia, Les moines creent des clos 
6galement pour des raisons fiscales. « Tout ce qui est produit & Vin- 
terieur dun terrain clos est exempt de taxes , de droits depeage et de 
transport Les moines y trouvent done un Merit economique : le 
clos r enforce la rentabilite de la vigne », explique le geographe, pro- 
fesseur a Funiversite de Dijon et specialiste de la construction des 
terroirs viticoles. 

Autre interetdesdos : ceux-ciprivatisent la vigne. Contrairement 
k aujourd'hui* oil Fespace public est circonscrit aux voies de 



Redige sous la direction 
de P association pour 
I' inscription des climats 
du vignoble de Bourgogne 
au Patrimoine mondial 
de rUnes to, C/imots 
du vfgnoli/e de Bourgogne 
(224 p., 49 €, Glenat) 
retrace les grandes e tapes 
de fa construction des 
climats et de la viticulture 
bourguignon ne. Une bible. 
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HISTOIRE 


communications ou aux espaces verts, et ou les espaces prives 
dominent, les p&turages, les champs sont k cette £poque ouverts 
a tom, car destines aux usages commons. « En doturant leurs 
vignobles, les moines perennisent la culture de la vigne dans ces 
lieux precis, tesquels ne peuvent pas servird autre chose », poursuit 
Jean-Pierre Garcia. Le Clos de Tart est ainsi cr£e des 1141 par les 
moniales de labbaye des Bernardines. Le Clos de Vougeot appa- 
rait a la meme epoque et le Clos des Lambrays sera cre£ en 1365. 

Quelques sidles plus tard* les noms des dimats font leur appa- 
rition sur les premiers cadastres. Ces noms sont les heritiers dune 

^ EN 1752, LE PARLEMENT DE 
BOURGOGNE OBLIGE LES VIGNERONS 
A INDIQUER LE LIEU RfiEL DE 
PRODUCTION DUVIN 



tradition or ale qui remonte parfois d lepoque gauloise ; rest aussi le 
cos des noms de certains villages », explique Mme-Hddie Landrieu- 
Lussigny, co-auteure avec Sylvain Pitiot de louvrage Climats et 
lieux-dits des grands vignobles de Bourgogne, atlas et histoire des 
noms de lieux (Editions de Monza & du Murger, 69 €). II a fallu 
dix ans de recherche a cette agregee de lettres dassiques pour 
retrouver lbrigine des 1463 noms de dimats et lieux-dits, Lorsque 
les premiers cadastres ontete etablis, les noms sont passh de Ibral a 
leer it Malheureusement, ils ont souvent eti deformes ou mal ortho- 
graphies , ce qui explique parfois les etranges toponymies que Von 
retrouve »> poursuit Marie- Helene Landrieu- Lussigny 
En 1752, la ville de Beaune prend une decision historique : « elk 
ahandonne sa marque seculaire (vin de Beaune) et propose au 
Parlement de Bourgogne dbbliger les vignerons a inscrire sur leurs 
futailks le lieu rfel de production du vin », explique Thomas Labbd 
Dks lors, le nombre de climats ne va cesser daugmenter, afin de 
differencier le plus precisement possible la production de chaque 



A Nulls- Saint- Georges, le norm de Perrieres designs a (a fais un premier cru mesurant plus de 3 hectares, entoure par les premiers crus 
Les Foirets, Les Chabeeufs et Les Roulettes, et un lieu-dit de 2 1 ares encastr^ dans Les Poulettes. Les deu * Perrieres ne se touchent pas. 
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DES CLIMATS 


CLIMAVINEA, 

TOUS LES CLIMATS 
DANS SON IPHONE 


Toys les profession nels de Bourgogne 
s’arrachent cette application, qui devrait ravir 
les amateurs, ClimaVinea a etc imaginee 
par Sylvain Pitiot, Panden directeur du Clos 
de Tart, mais egalement topographe et auteur 
de nombreuses cartes et ouvrages de 
reference sur le vignoble bourguignon. Dans 
cette version numerique et interactive de son 
atlas, cosign^ avec Marie-H6I6ne Landrleu- 
Lussigny, les cartes des Cotes de Beaune 
et de Nuits sont presentees en tres haute 
definition, avec tous les noms de dimats et de 
lieux-dits. Lorsque Pon est dans le vignoble, it 
est possible de se geolocaliser et de retrouver 
Sa toponymie des 1463 climats et lieux-dits 
references, ^application dispose meme d’un 
guide decnvant 1 32 domaines majeurs. 
Plusieurs textes abordent Phistoire du 
vignoble, la critique du vin ainsi que les termes 
de digustation. Cet atlas numerique, 
disponibfe au prix de 24,99 € en fran^ais et en 
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anglais sur iPhone et iPad (en fin d’annee il sera 
adapts aux smartphones sous Android), est 
un outil precieux et une mine de connaissance 
pour tous les passionnes de la Bourgogne, 


parcelle* dans ehaque commune. Ce qui nemp^che pas certains 
vignerons et n^gociants de vendre des vins sous des noms de di- 
mats prestigieux dors que les raisins proviennentde parcelled meins 
qualitatives. II faut attendre les annees 1930 et la creation des AOC 
bourguignonnes* ainsi que leur hifrarchisation (appellation g£n6- 
rique, villages, premiers crus et grands crus) pour enteriner la struc- 
ture du vignoble, base sur k differentiation des climats. 

II aura done fallu trois sixties aux climats pour s’imposer* 
commercialement et com me outil d’ identification des terroirs, 
Mais au-dela de ia geographic, les climats, qui portent une autre 
histoire, celle de leurs noms, sont un moyen de remonter beau- 
coup plus loin dans le temps. « Depute Yapparition des AOQ ks 
Bourguignons sembknt avoir besoin de rhistoire pour valider lan- 
cienneti de leur vignoble. Bbii la legende des moines, mais aussi 
le folklore qui laccompagne sourit jean-Pierre Garcia. Ainsi 
depuis une dizaine dannees, la rumeur dit que les moines gou- 
taient la ter re pour savoir oil planter la vigne. Quelques vigne- 
rons continuent de colporter cette bistoire. Qui* bien ^videmment* 
releve du mythe* 



Dans Eat las cosigne avec Sytvain Pitlot, Marie-Helene Landrieu-Lussigny 
explique V wigine et la signification des noms des 1 463 dimats et I1eux*dits. 
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Les dimats 

a I’ 


De quelques anes a plusieurs dizaines 
d 'hectares, la Bourgogne compte 
1 463 dimats et lieux-dits precisement 
delimitfe ; et chacune de ces parcel les livre 
un vin different Cette degustation de quinze 
cuvees du domaine Chanson en est la preuve. 

Par Olivier Pods 


L e vignoble bourguignon est le plus complexe 
an monde. II compte 1463 dimats et lieux- 
dits identifies, classes an sein de la hierarchie 
des appellations (villages, premiers et grands 
crus). Pour Famateur, cest une source inepui- 
sable de decouverte et de curiosite. Dautant 
que le chardonnay et le pinot noir, les cepages obligators, 
sont deux redoutables outils pour dforypter cette diversity de 
terroirs qui sculpte, comme une mosaique, le vignoble de 
Bourgogne. Ainsi, a qudques centaines de metres, les vins 
peuvent se revder tres diiferents. ^influence de la geologic, 
mais aussi du climat, favorise cette diversity Pour F illustrer, 
nous avons goute une quinzame de cuvees diffe rentes nees 
entre Chablis, la C6te de Nuits et la C6te de Beaune, issues 
du meme miilesime, 2012, et signees du domaine Chanson. 
Nous avons choisi cette maison en raison de la reputation de 
puret£ et de precision attachee £ ses cuvees. Cette d£ gustation 
horizontal^ livre one lecture fidele des terroirs cultives, qui 
permet de mieux apprehender les dimats de Bourgogne, Pour 
illustrer le propos, nous avons ajoute a cette degustation une 
carte partielle de la Cote de Beaune (sans Meursault) afin de 
situer geographiquement neuf des cuvees degustees* 
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A DEGUSTER 


Le Chablisien 

CHABLIS 

Grand cru Les Preuses (bianc) 

U n cru au sol plus lourd que celui de ses voisins. Comme souvenL il donne 
naissance a un vin qui se livre dans la largcur ct Fampleuu mais avec une tits 
belle finesse et un c6t& atrien. Levin commence dejA & deployer des notes miellees 
et Morales* 11 termme sur une finale brillante et doucement saline, Une expression 
du chardonnay de Chablis qui affiche sa gourmandise et son registre arrondl. 

La Cote de Nuits 

GEVREY-CHAMBERTIN village 

U n vin issu des coteaux du secteur de Biochon : sols aigilo-calcaires et expo- 
sition solake. On permit ce cote chaud des le nez, avec ^expression d une 
belle maturite. Le fruit noir et les notes de r^glisse, typiques de Fappellation, sent 
bien presents* Ce vin chamu, ample et epict* demeuie neanmoins gradeux, 

CHARMES-CHAMBERTIN 

Grand cru (rouge) 

I ssu dhrne parcelle situde sous le Chambertin, Le vin exhale immediatement 
les dpice et les fruits, Frais, trts finement menthols aerien et soyeux, il deroule 
neanmoins une puissance imposante et une tits grande persistance. Le terroii 
de Charmes est id trts bien exprim^ dans sa definition raffing 

CHAMBERTIN CLOS DE BEZE 

Grand cru (rouge) 

L e plus puissant et majestueux des grands crus du village. La parcelle, situ£e 
stir le haut du cru, est id solaire et touche le Chambertin. Elle livre un vin 
d une profondeur superbe, avec cette touche gracile qui lui conftre h la fbis de 
k classe et une immense persistance. II se deploie en bouche par vagues et ter- 
mine sur des notes poudntes de cacao : ebt sans doute ia signature du terroir. 



ch visoi » 

CE4&LJS Grand Cm 

Us !*■*[« iii . 




rHJWWN s’ HANSON 

Mmi N'CLGSHtG CLOS DES MOUOffi 

CMHEtCRU 4 VAtJHt PrtM«l <MV t 




CHANMW 

CLOSDE .VOUCH)' 


CRAStOClU 




lhajJson chanson 


^hy-montsms; clos des Feybs 

L£! HKMlLltl | fcJWte 4 UMI p«r j 



LA RVF - HORS-S&RIE - WOVEMBRE 2016 

51 


or. 




D. ft. Dcunahc Ghttboti 


°|jp CLIMAT5 


CLOS DE VOUGEOT 

Grand cm (rauge) 

L a parcelle est aituee au coeur du Cos. II offre dhmbtee un caractere 
plus reduit et une bouche un nen moms precise* Ce vim qui nest pas 
vinifie par l&quipe de Chanson, est rond, suave et plein, mais manque un 
rien denvolee et surtout terming sur des tanins un peu secs. 

La Cote de Beaune 

CORTON-VERGENNES 

Grand cm (blanc) 

S ol caillouteux et trfcs pauvre au pied des Charlemagne, Rarement produit 
en blanc, le vin est aussi d^poudle que son terrain et tr^s savoureux Une 
bouche rectangulaine, maispersistante. I £ temps lui apportera volume et charnu 


PERNAND-VERGELESSES 

1 er cm Les Caradeux (blanc) 

C ette parcelle froide (car soumise au vent) bcnefide dun sol caillouteux 
et mamo-calcaire. Cette situation se traduit en bouche par une cer- 
taine reduction et une expression crayeuse et seche. Ne cherchez pas id de 
cote demonstrate car vous trouverez un vin plutdt etire et longiligne, Ce 
pernand-vergelesses evolue lentement et conserve une forme daustdritd. II 
reclame des mets k la texture sem£e - k son image, 

SAVIGNY-LES-BEAUNE 

1“ cru Dominode (rouge) 

C e terroir meconnu* au potentiel evident; est situe au coeur du Meu-dit 
Les farons. Le sol mele argil es et sables. Expose plein est, il livre un 
vin k la fois ferme et raffine, qui possede une jolie elegance, mais aussi un 
cot4 charnu et du musde. La finale exprime une delicate note de poivre. 


PERNAND-VERGELESSES 

1 * cm Les Vergelesses (rouge) 

L e sol argileux est conjugue id k une exposition est, mais rafraichie par 
Fen tree d 5 air froid prpvenant de la combe qui surplombe ce climat. Le 
raisin murit lentement, ce qui se traduit par des notes de fruits plus rouges 
que noirs* Laxgile edattl marque la texture du vin en lui conferant une sen- 
sation de graphite, crayeuse en bouche* et un grain de tanin poudre. 



BEAUNE 

1 er cm Clos des Mouches (rouge) 

U ne vigne au plein coeur des Mouches, k mi-coteatL Le sol est id trfes 
pauvre, argilo-calcaire caillouteux. Son exposition sud-est permet 
aux raisins datteindre une belle maturity, mais sans aucune lourdeur. Le 
vin joue la delicatesse : il offre une texture tres soyeuse et son elegance de 
bouche ne masque pas sa profondeur. Un r r cru a^rien et suave. 
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MEURSAULT 


A DEGUSTER 


PULIGNY MONTRACHET 


BEAUNE 

1" cm Clos ties Mouches (blanc) 

L es blancs sent plants s ur les hauts du Clos, dans une zone tr£s calcaire. 

Le nez est legerement reduit encore, mais avec une ties grande profbn- 
deur. Mill&ime apr£s millesime, des notes grillees et toastees marquent ce 
vin au cceur de bouche rond Ties belle longueur et persistance iodee, 

BEAUNE 

V cm Clos des Feves (rouge) 

U n monopolc de la maison. Caillou, argilc* roche mere affkurant le 
terroir impose Id un c6 plus muscle et ferine. Le spectre aroma- 
tlque est vaste, Le vin possede beaucoup de puissance epicee et des tanins 
enrobes, avec une persistance somptueuse. II est taille pour la garde. 

MEURSAULT 

1 a cru Charmes (blanc) 

C e vaste premier cru (31 ha) est Tun des plus cgfebres de lappellatioa II 
est comm pour produire des vins qui se livrent facilement, sans pour 
autant manquer de profondeut Ce dimat regroupe deux lieux-dits, Les 
Charmes Dcssus et Les Charmes Dessous, Id, ll sagit dune parcelk situee 
sur Les Charmes Dessus, qui livre un vin accessible, avec des notes qui 
evoquent immediatement k beurre frais et une accioche facile, Sa densite 
et sa profondeur laissent toutefois entrevoir une longue et noble evolution. 


1 W cru Les Folatieres (blanc) 

C ette cuv£e est issue dune zone tr£s solaire au sein de Tappellation, 
situee dans une cuvette. Les raisins sont recoltes a haute maturity, 
mais sans jamais basculer dans la lourdeur, Levin est un tres beau modele 
dgquilibre, tr£s frais, menthols 11 affiche beaucoup de mache pour un 
blanc* avec une sensation tannique. 11 ne craindra pas de passer quelques 
annges en cave, 


1 er cm Les Chenevottes (blanc) 

C est le cru le plus nordique de la commune, non loin du Montrachet, 
au coeur d’une zone venteuse et froide, sur la roche affleurant, au sol 
ties pauvre, H en resulte un chassagne plutot austere pour lappellation, 
qui affiche un cote froid, une texture delicate, avec un toucher crayeux et 
une finale qui exprime des notes dagrumes confits. Un premier cru tout 
en equilibre et en intensite. 


CHASSAGNE-MONTRACHET 



SAVIGNY- 

LES-BEAUNE 


PERNAND- 


BEAUNE 


Chagny 


ALOXE-CORTON 


CHOREYLES-BEAUNE 
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CENOTOURISME 10 LIEUX 


Dix etapes 

pour voyager en Bourgogne 

Vous voulez decouvrir le vignoble bourguignon ? N’hesitez pas a emprunter les voies 
de traverse. Voici dix etapes originales ou incontournables, de la table d’hotes au chemin 
de randonnee en passant par une librairie d’exception, entre Chablis et Macon, 


Par Jer6me Baudouin 



Douces nuits chez 

Jean-Marc Brocard, a 


Chablis 


A Prehy, pres de Chablis, Jean-Mare Brocard organise des visiles etdes degus- 
tations au domaine, ainsi que des initiations k la biodynamie. Surtout, il a 
plmieurs gites* appartements etmaisom dlidtes dam le vignoble. Dam 
le centre de Chablis, un studio pour deux personnes et un duplex pour 
quatre, d\in grand confort, ont ete cree en 2014. La Maison de Louis (en 
photo)* une vaste demeure en pierce situ6e k Saint- Cyr-les -Colons* peut 
accueillir jusqu’a 18 personnes* Enfm, deux maisons en pierre situ^es dans 
le Morvan* a vingt minutes de Beaune* peuvent loger respectivement 8 et 
14 personnes. Des hebergements k loner le temps d T un week-end ou une 
scmaine. Un bon point de depart pour visiter la Bourgogne* 


3, route de Chablis, 89800 Prehy, Tel ; 03 86 41 49 00, www, brocard >fr 
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CENOTOURISME I0LIEUX 


f 

Carte d'exception au Pot d’Etain, a 


LIsle-sur-Serein 


Au sud-est de Chablis, pits dAvallon, a lTsle- 
sur- Serein, lXuberge du Pot detain est une 
veritable institution bourguignonne. Id, la 
famille Pcchcry illumine sa table grace aux 
epoustouflants flacons qui font la gloire de sa 
cave. 3 000 rareness sont repertories dans 
r imp ressio ri n ante carte des vins. On y trou- 
vera les plus grands bourgognes, toujours a 
des prix tr£s sages, n est m£me possible d’ache- 
ter des vins a emporter au meme prix quau 
domaine, Menus de 29 € £ 60 €. 

24, rje Bouchardat, 89440 Ldsle-sur-Serein. 

T£l. : 03 86 33 88 10, www.potdetain.com. 
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La table ouverte du domaine Trapet, a Gevrey-Chambertin 



Producteur attentif et sensible, brillant vindica- 
tes, adepte convaincu, mais sage, de la biodyna- 
mie, Jean-Louis Trapet a positionne tres haut le 
domaine familial Jean Trapet Pere et Fils. 11 a 
ouvert, dans son village de Gevrey-Chambertin, 
une superbe maison d’hules qui allie vieille pierre 
et decor contemporain. On y trouvera des 
chambres de charme au confort superlatif et une 
table d’hfites ou la cuisine bourguignonne, en 
version froide ou chaude, epouse parfaitement 
les vins de la maison (35 € le menu sans les vins 
et 45 & 90 € en fonclion du nombre de vins d£gus- 
tHy de 4 a 8 crus differents), Tarifs des chambres 
sur demande par mail a resa@trapetfr 

4 P rue du Chene, 

2 1 220 Gevrey-Chambertin, 

Td; 03 80 34 30 40. 

www.domaine-trapet.fr 






D.R. 


<^> CENOTOUFUSME 10 LIEUX 


A I’ Athenaeum, des livres et des vins a Beaune 



En plein centre de Beaune, juste en face 
des Hospices Civils, lMienaeum de la 
vigne et du vin est un passage oblige pour 
tous ceux qui veulent explorer leur passion 
en se plongeant dans les livres. Cette 
celebne librairie fondle en 1989 presents 
sur 1 200 m 2 des milliers dbuvrages sur le 
vin dans de nombreuses langues. 
iAthaneum dispose meme dune cave, 
dans laquelle sont presentes des centaines 
de crus, dont de nombreux vins de 
Bourgogne ; certains sont proposes a la 
degustation. Ouvert tous les jours de 10 h 
a 19h, FAthenaeum propose egalement de 
commander les ouvrages de son choix sur 
son site internet. 

rue de I'HotebDieu, 21200 Beaune, 

Til . : 03 80 25 08 30, www.athenaeum.com 


Les chemins autour 

du Clos de Vougeot 


La cuverie et le cellier crees au XIF si£de par les moines 
de Citeaux sont un mo dele de Farehitecture medievale. 
Les pnessoirs immenses donnent une bonne idee de Fac- 
tivite dans ces lieux. A la Renaissance, les moines y ont 
ajoute le chateau. Le Clos de Vougeot, site historique 
mcontmimable du vignoble, est un bon point de depart 
pour une randonnee vers Vosne-Romanee. Cette boucle 
permet dadmirer la topographic des grands crus joux- 
tantle Clos (Musigny fidiefceaux). En redesoendant vers 
Vosne- Romance, on longe Les Richebouigs, La Romance 
Conti, La Grande Rue et La IMie. Le paradis. 

La Montagne, 21 640 Vougeot. Til : 03 80 62 86 09 
ou 03 80 62 82 84. www.closdevougeot.fr 
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Degustation V I. R aux 

Hospices Civils de Beaune 



r Wr 


74 EL 

, J^HN| rj 




Ce st sans doute le monument it plus visits de Beaune : les Hospices Civils 
ne sont pas seulement eet ancien hdpital cr& au XV r si£cle par Nicolas 
Rolin et celebre pour ses toils de tuiles vernissees. Dans ses caves sont eta 
bores des vins issus d 5 un patrimoine viticole hors du common, les Hospices 
etant proprietaires de pins de 60 ha de vignes. Le lieu propose, uniquement 
sur reservation et k certaines periodes de laimee (exduant celle des vein 
danges et de la vinification), de decouvrir lancien chai et de deguster une 
selection des meilleurs crus, issus de leurs parcelles situees dans les plus 
prcstigicuses appellations dc Bourgogne, Plus! curs formules de degusta- 
tion existent, de l k 5 vins. Comptez 9,50 k 31,50 € par personne pour 
la d^gustation. II existe ^galement un forfait complet qui integre la visite 
guidee des Hospices, de la cuverie et des caves, avec une degustation 
commence par un specialiste de la cave des Hospices, pour 128 €. 

Renseigpements et reservations : TeL : 03 80 24 45 00. 
www.hospices-de-beaune . com 
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<^> CENOTOUR1SME 10 LIEUX 


A I’ecole des vins de Bourgogne, a Beaune 



Fondec en 1974 par le Bureau interprofessionnel des vins de 
Boulogne (BIVB), cette ecole de degustation est destinee aux 
particulars neophytes comme aux professionnefc en qu£te de 
perfectionnement Elk dispense une initiation en deux heuies 
(balade dans le vignoble avec degustation de trois vins pour 39 €) , 
mais aussi une journ^e decouverte (199 €), voire une immersion 
de trois jours dans lunivers des vins de Bourgogne (595 €). Cette 
ecole est sans conteste Tun des meiUeurs lieux pour s mitier aux 
vins de Bourgogne. 

6, rue du I6 c -Chasseurs, 21200 Beaune. 

Tel. : 03 80 26 35 10. www.vins-bourgOgiie.fr 


La table pedagogique d’Olivier Leflaive, a Puligny-Montrachet 



Void un lieu incontoumable pour qui veut 
comprendre les grands blancs de 
Bourgogne. Olivier Leflaive, le grand nego- 
tiant specialiste des biancs a Puligny- 
Montrachet avail ouvert, a la fin des 
amkes 90, une table d’hfttes. Autour d'un 
menu unique, une dizaine de cuvees dif- 
ferentes etaient servies et expliquees par 
un sommelier. Le succ£s a 6t6 tel que le 
producteur a cr££ un veritable hotel de 
cbarme, comptantonze cbambres, La table 
sest transformee en tr^s beau restaurant, 
digne dun £toil£ ; les vins y sent toujours 
presentes avec le meme soud pedagogique, 
Le menu est propose avec trois, six ou neuf 
vins blancs. II est meme possible de degus- 
ter des grands crus comme le corton-char- 
lemagne ou le batard-montracheL 
A partir de 60 €, vins compris. 

10, place du Monument, 

21 1 90 Puligny-Montrachet. 

Tel. : 03 80 2 1 37 65, www.olivier-leflarve.com 
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a la Revue du vin de France 


□ I’acocptc de rcccvair par e-mails les propositions commercialcs de la RVF ct dc scs paitenaircs. 


*Prix de vente au numero, Le Set Ganger & Co vous sera envoye dans les 3 serraines suivant renregistrement de 
votre reglement. Offre valable 3 mois dans la limits des stocks disponibles. Le cas echeant, un produit de valeur 
ou sup^rieur vous sera envo Vous pouyez acheter separ^ment ehaque numero do la revue au prix do 
6,90€ pour leS oOrmaux, 7,9S€ pour lei liOrs-SeiiOS, B.SOC pour les hOrs-Serie luxe, + 2,5Q€ efe friis de port. 
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Informatique et iibartes du 6 Janvier 1970, vous b^neficiez d'un droit d'acoes et de rectification des donn^es vous 
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<^> CENOTOURISME 10 LIEUX 


Nuits de reve au chateau a Chassagne-Montrachet 



Michel Picard, le briUant negotiant bourgui- 
gnon, a su redonner son lustre au di&teau de 
Chassagne-Montrachet. II est ^pauM k present 
par ses enfants, Gabriel et Francine. Cette 
demiere a passe le vignoble en biodynamie 
et vinifieles vins du domains (que Ton trouve 
sous le nom : Au Pied du Mont Ghauve). 
Visiles et degustations des vins de lapropriete 
sont proposees et une table dTifltes est ouverte 
tonte Tannde, sur reservation. Uu menu 
unique est propose, qui sagremente de 6 ou 
12 vins comment^ (a partir de 65 € par per- 
sonne). Le chateau abrite surtout tinq grandes 
suites prestigieuses chacune disposant d\me 
decoration unique. Le mobilier a ete cree par 
des artistes : salles de bain rdalisees par Jean- 
Jacques Argueyrolles, fauteuils signes Jeffrey 
Bernett et Mario Bellini.,. Complex 275 € la 
nuit, petit-dejeuner compris. 

5, chemin du Chateau, 

21 1 90 Chass^e-Montrachet, 
m: 03 80 21 98 57 

et www.chateaudechassagnemon^het.com 



Du haut de la Roche de Solutre 


II ne shgit pas lei de glisser ses pas dans ecu* de Francois Mitterrand, mais plutot 
d*apprdcier ie paysage viticole que domine la Roche de Solutr4 situee au coeur de 
[appellation POmlly-FuissA Get escarpement rocheux, qui culinine k 492 m, $e 
gravit en une petite heure de marche k travers le vignoble* Du sommet, on peut 
admirer, au nord, lepromontoire jumeau de Solutre, la Roche de Vergisson (485 m) 
et la plains de la Sabne k Lest. Solute est un excellent point de depart pour d£cou- 
vrir les vignobles du sud du Maconnais, qui produisent exelusivement des vins 
blancs issus de chardonnay* 
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www.domainedeterresbionches.fr 


L' ABUS D’ALCOOL EST DANCEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. 



^ VERTICALE MYTHiQUE DOMAIN E MEO-CAMUZET 


Clos de Vougeot 

Le joyau du domaine Meo-Camuzet 

/ 

Cree a la fin du XIX e siecle par Etienne Camuzet, le depute-maire de Vosne-Romanee, 
le domaine est aujourd’hui a latete d’un patrimoine viticole exceptionnel entre la Cote de Nuits 
et la Cote de Beaune, dont 3 hectares en Clos de Vougeot, une de ses cuvees emblematiques. 



Par J£r6me Baudouin 


I mplant^ rue des Grands Crus (cela 
ne s’invente pas), au cceur du vil- 
lage de Vosne-Romanee, le domaine 
M£o- Camuzet est n£ a la fin du 
XIX E siecle, sous Fimpulsion 
d’fitienne Camuzet (1867-1946), 
qui deviendra depute de C6te-d’Or, de 1902 
a 1932, et maire de Vosne-Romanee. 

Personnage haul en couleur, fitienne 
Camuzet a lbccasion, en 1920, d'acheter le 
chateau du Clos de Vougeot avec 20 ha de 
vignes, toutes situees dans la partie superieure 
du Clos. 11 rfy habitera pas, prefer ant y loger 
ses metayers {avec ses activity politiques, il 
ria en effetplus le temps d exploiter lui-meme 
ses vignes), En novembre 44, il tente de 
revendre l’ensemble. Le ch&teau, en piteux 
etat, est legue h la Confrerie des Chevaliers 
du Tastevin, qui en fera un lieu de promotion 
des vins de Bourgogne ; les vignes sont 
reprises par les voisins et collogues de Vosne- 
Romanee. fitienne Camuzet conserve tout de 
meme 3 ha, situ£s au pied du cMteau. 

A sa mort, en 1946, Maria Noirot, $a fille, 
herite du domaine et garde les metayers. Sans 
enfant, ses seuls heritiers potentiels sont les 
M£o, des cousins vignerons de Vosne- 
Romanee, A son deces en 1959, Maria Noirot 
legue le domaine k son neveu Jean Meo, poly- 
techniden, qui travaille depuis 1958 au cabi- 
net du General de Gaulle, 


Tout en poursuivant sa carri£re dans la 
haute fonction publique, Jean Meo attache 
beaucoup d'importance a la poursuite de fac- 
tivit£ viticole du domaine familial. 0 s’appuie 
sur quatre metayers, dont le grand vigneron 
Henri Jayer, pour entretenir les diff^rentes par- 
celles du domaine. En 1981, le Domaine 
Camuzet devient Meo-Camuzet. Les vins du 
millesime 1983 sont les premiers mis en bou- 
teilles sous ce nom. Et, a partir de 1984, Jean 
Meo transfers progressivement la gestion du 
domaine a son fils lean -Nicolas, tout en recu- 
perant un a un les differents fermages, dont le 
Clos de Vougeot exploit^ par le negoee. 

Jean-Nicolas Meo prend la direction du 
domaine en 1989. Pour elaborer les vins, il 
s'appuie sur Texpertise technique d'Henri 
Jayer, avec lequel il entretient des liens forts. 
Pour la partie viticole, il fait appel a un autre 
ancien metayer, Christian Faurois. Enfin, en 
1999, avec ses deux soeurs, Ang^line et 
Isabelle, il cree une petite activite de negoee 
appel£e M^o- Camuzet Freres et Soeurs, dont 
la production est, elle aussi, vinifi^e au 
domaine. 

Des parcelles tres bien situees 

Entre lachat par Etienne Camuzet du cha- 
teau du Clos de Vougeot, en 1920, et 
aujourd’hm, le domaine a perdu 17 ha de 
vignes, Mais meme avec ces seuls 3 ha, le 
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Avec ses parcelles representant 3 hectares de vignes, le domaine Meo-Camuzet se taille 
la part du lion dans le grand cm Cl os de Vougeot, qui s'etend sur 50,96 hectares. 


26 G m 


LE DOMAINE 

* 


domains M£o-Camuzet demeure le plus grand 
proprietaire du Clos, Ses vignes sont reparties 
sur deux pareelles, Les Chioures (2,75 ha) et 
Grand Maupertuis (0,25 ha), un terroir 
recon nu pour la mineralite qu il apporte au vin, 
Geologiquement, le vignoble est plante sur 
un sol peu profond : le calcaire est a seulement 
40 cm de la surface, si bien que les ratines sen- 
foncent profon dement pour s’alimenter. On 
pent diviser le vignoble en trois tiers selon lage 
des vignes, chacun correspondant a une periods 
de replantation. Le premier tiers a ete plante 
dans les ann6es 1920, au moment du rachat du 
Clos de Vbugeot par Etienne Camuzet, ie deu- 
xieme au debut des annees 1960 et le dernier 
tiers a la fin des annees 1980. L&ge moyen du 
vignoble du Clos de Vougeot du domaine M6o- 
Camuzet est denviron 60 am, 


^influence du pionnier Henri Jayer 

Si le domaine Meo-Camuzet revendique fie- 
rement fheritage de leur prestigieux metayer, 
Henri Jayer, ce dernier nh jamais et£ charge des 
vignes du Clos de Vougeot qui, j usque dans les 
annees 80, etaient expioitees par des negotiants 
locaux et non sous le nom du domaine. En effet, 
le ceiebre vigneron avait en fermage les grands 
crus de Flagey-Echezeaux et de Vosne- Romance, 
son village natal, oil il fit du Cros Parantouxfun 
des vins les plus recherch^s au monde. 

En revanche, Tinfluence de ce pionnier des 
vins de Bourgogne qu&ait Henri Jayer pr£do- 
mine dans le style des vins, Les raisins sont 
ramasses tr&s murs, a la main, et entierement 
egrappes afin de preserver les aromes de fruit. 
Enfin, la vendange est elev^e integralement en 
futs provenant du tonnelier Francois Freres. 


MEO- 

CAMUZET 


en chiffres 

Superficie du vignoble : 

1 7,4 ha dont 3 ha 
de Clos de Vougeot. 

Encepagement : 

1 3,8 ha de pinot noir 
et 3,6 ha de chardonnay 

Age des vignes de la parcelie 
du Clos de Vougeot :60ans 

Production moyenne du 
domaine 70 000 bouteilles 
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^ VERTICALE MYTHiQUE DOMAIN E MEO-CAMUZET 

40 ans de Clos de Vougeot 

Le festin de Babette I’a immortalise : « Du vin, madame ? Non, c’est du dos-de-vougeot ! ». 
Quel plus bel hommage peut-on faire a ce grand cru d'exception capable de traverser les ans ? 

Par Olivier Poels 


16/20 


II affiche dembl£e une tr£s belle finesse, mais aussi du muscle 
et du croquant, Le vin commence k sbuvrir et offre une bouche 
equilibree, droile* servie par une acidity nerveuse et mordante 
en finale. On peut commencer a le boire. 


1996 


Le net net ejtpfime ce millesime froid an profil rigoureux. 
Involution arrive doucement et il developpe des notes 
de sous bois. Une bouche elegante* longiligne* sans grand volume, 
mais avec un cote tr£s digeste et sapide, Ce vin dautomne appelle 
une viande delicate Trbs jolie Anergic en finale. 


2010 


18 , 5/20 


Void un grand seigneur. Des le nez, on permit lenergie et la 
profondeur du vin. Le fruit est d un eclat lumineux* la bouche 
se revclc puissantc* mats dvilisec. Admirable ctincment de la finale. 
A garder an moms 10 ans encore. 


2009 


17 , 5/20 


Issu exclusivcment de la parcdle des Chioures, 11 denote 
totalement par rapport au 2010 en exprimant un cote plus mur* 
solaire et confk. Lattaquc est ronde puis le vin se montre suave 
et charnu* exprimant des notes de fruits noirs et une pointe 
de torrefaction. La mineralite du Qos le retend en finale. 
Quelques annees de garde suppl^mentaires lui permettront 
de se mettre totalement en place. 


2006 


16 , 5/20 


Millesime chaud* mais tardif, les 2006 affiche une grande richesse* 
avec un nez ouvert, Le vin sest mis en place et exprime beaucoup 
de volupte, de soyeux. Ce vin ample* presque sauvage* au muscle 
imposant, va se reveler a table. On peut commencer a le boire. 


2005 


17 , 5/20 


17 , 5/20 


II arrive en phase de maturite. Un nez noble de cedre* de cuir* 
de fruits confits. La bouche offre une texture crayeuse, avec de la 
densite et de la persistance, Un vio terrien a boire des maintenant 


Ce millesime quelque peu oubM avail engendr^ des vins tres 
tanniques et aeides. It se met en place* mais conserve ce mordant 
qui le resserre legerement. Il possede de f£dat dans un registre 
de fruits noirs, Elegant, il commence a sbuvrir, 


18 , 5/20 


Un raffmement admirable* avec le volume charnu du millesime 
et une richesse maitrisec qui lui con re beaucoup de dasse. 
Iinsemble est long, ffinguant et finement menthole. La bouche 
tr£$ fraiche ddploiedes notes de roses, Parfait aujourd’hui, 


Il sbppose au precedent* avec un nez plus austere et une touche 
metallique, Le vin conserve une forme de droiture et de severite. 
La bouche est longiligne, toujours portae par des tanins fermes. 
Tr£s £tir£ n^anmoins. Se fera-t-il vraiment ? 


Il ^volue tr£s lentement, marque par le profil de coureur de fond 
du millesime 2005. Trds race et precis, il est encore renferm^ 
et serre, necessite une longue aeration pour se livrer et se departir 
de sa petite reduction, A oublier encore quelques annees* 
mais le potentiel de ce vin est intact, 


2003 


16 , 5/20 


Le nez exprime des notes grilldes et de fruits secs* mais aucune 
lourdeur. Ce millesime de canicule a engendre un vin ample* 
charnu, dont le profil* legerement sucr£* £voque des vins 
sudistes. Net et encore tannique, il ne manque pas de tonus. Il 
devrait r^server encore de tres belles surprises au vieillissement. 


19/20 


Grande classe au nez, avec un c6te suave* voluptueux et floral. La 
bouche est puissante, Un festival de saveurs* conjuguant equilibre 
admirable et plenitude* Vivant, tres energique, il est a son apogee, 


15 , 5/20 


Un nez evolutif* avec une touche legerement lactique et des 
notes de sous bois* de fruits cults. Encore vivant, on y perqoit un 
cot^ legerement decadent, figue. Il reste neanmoins fin et deploie 
une belle suavity, une finale soyeuse. Il faut £videmment le boire. 
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Existe une version 
professionnelle, grandes capacites. 


I Pierre de Comblanchien 
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Inscription sur www.drouotonline.com 


ESTIMATIONS GRATUITES | 

Pour inclure des lots nous contacter au : 

0 1 47 70 87 29 - artus.vins@artus-encheres.com 


www.artus-encheresxom 


Catherine Allemand et Estelle Nguyen sont habilitees a diriger ks rentes. n* agrSment ZQQ2-354 











VERTICALE MYTHiQUE 

Domaine Rapet pere et fils 

L'empereur du corton-charlemagne 



Ce domaine historique de la 
Cote de Beaune est implante 
a Pemand-Vergelesses depuis 
1765. Lun de ses fleurons 
est le corton-charlemagne, 
un grand cru blanc au potentiel 
de vieillissementexceptionnel. 

Par Guillaume Baroin 


E n ce clair matin, lazur decoupe 
le relief arrondi de la montagne 
de Gorton et destine une 
parfaite carte postale de la 
Bourgogne vineuse* Son 
sommet bois£ forme une 
couronne de verdure tandis que ses tresses dc 
vignes lui taiilent une longue barbe de couleur 
vert tendre, qui descend jusqu’au piemont. 

La colline de Gorton est n£e au ddbut de I£rc 
jurassique (autour de 145 millions dannees 
avant notre£re). Lempereur Charlemagne qui, 
selon la l£gende, demands aux vignerons de la 
collegiale Saint- Andoche de Saulieu de planter 
du blanc, afin que le vin ne tache point sa 
blandie pilosite, a legu£ son patronyme k cette 
appellation, eievee au rang d’AOC en 1937, 
Tun des meilleurs representants de ce pres- 
tigieux grand cru de la C6te de Beaune n’est 
autre que le domaine Rapet, implante k 
Fernand- Vergel esses depuis 1765, com me rat- 
teste un tastevin. Vincent Rapet, huiti£me du 
nom, est aujourd’hui le maltre des lieux. II a 
fait evoluer la production de son domaine avec 
de beaux vins de style moderne, tout en valo- 
risant les differentsterroirs de son vignoble de 
20 hectares. 
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DO MAINE RAPET PERE ET FILS 



^rtoa-Cli*rle®#S >e 

CrjmJ Cm 





Le regne sans partage du chardonnay 

Laire d’appellation Gorton -Charlemagne 
compte 56 hectares et se r£partit sur trois 
communes de la Cote de Beaune : Ladoix- 
Serrigny, Aloxe-C orton et Pernand-Vergeksses 
peuvent ainsi revendiquer le nom de 
Charlemagne sur l etiquette, le chardonnay 
senracine sur des pentes obliques (20 a 23 % 
d mdination), entre 280 et 330 metres d altitude. 
Si du pinot noir y est plante, il deviendra Corton 
mais restera grand cru. 

Sa coupe g^ologique est un cas d’ecole pour 
le regne du jurassique. Des bancs calcaires 
ferment un millefeuille avec ies marnes sous 
une fine couche de rendzines. Le Charlemagne 
est pour une large part expose au sud-ouest, 
orientation rare dans la Cote. Cfest le cas des 
quatre parcelles du domaine Rapet. Cette 
exposition atypique « oblige & ven danger les 
raisins plus tard » f explique Roland Rapet, le 
pere. Dont acte : sur les vingt-sept millesimes 


degustes, dix ont ete vendanges en octobre. Le 
fils relate la parole paternelle : # En Charlemagne 
les annees ks plus chaudes sont ksplus simples ». 
Une affirmation confirmee par la degustation. 

Auxcommandes depuis 1985, Vincent Rapet 
a fait ^voluer lelevage en passant des pieces 
traditionnelles de 228 litres aux hits de 350 litres, 
Adepte du pressoir pneumatique, il met ensuite 
le vin en tonneau. Lelevage dure entre 15 et 
1 8 xnois, sur lies fines que le vjgneron batonne 
suivant le millesime. Les vieilles vignes (50 ans) 
issues de selections massales et les jeunes vignes 
(10 ans) de selections donates donnent une 
moyenne de 30 ans d age au vignoble. 

Le manage de la jeunesse et de Texperience 
fonctionne £ merveille, refletant le terroir tout 
en permettant une recolte normale... si la nature 
le veutbien. Vincent Rapet qui se definit comme 
un vigneran « au service de ses appellations » 
peut etre Tier de son servage au Corton - 
Charlemagne. Il en est un digne serviteur. 



Cartographic extraite des otivrages Les Vins de Bourgogne et The Wines of Burgundy (Collection 
Pierre Poupon, www.collection-pierrepoupon) avec I'autorisation des auteurs Sylvain Pitiot et 
Jean-Charles Servant. @2016, Collection Pierre Poupon. 

Tqus droits de reproduction, de traduction et d’adaptation reserves pour tous pays. 


LE DOMAINE 

RAPET 

PERE ET FILS 

en chiffres 

Superficie du vignoble : 

20 hectares 

Engagement en rouge : 

12 hectares 
(100% pinot noir) 

Encepagement en blanc : 

8 hectares 
(100% chardonnay 

Age moyen du vignoble : 

30 ans 

Production total e du 
domaine : 

90 000 bouteilles par an 
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^ VERTICALE MYTHiQUE DOMAIN E RAPET PERE ET FILS 


Corton- Charlemagne 
en onze millesimes 

De 1 947 a 2014, le domaine demontre I'incroyable capacite de vieillissement 
de ce grand cru d’ exception, qui s’ exprime a merveille dans les millesimes chauds. 

Par Guillaume Baroin 


2014 


18/20 


18/20 


Dor£ edatant, son profd est construit autour d'arflmes de pollen 
de fleurs. Le vin est race : sa mature corsetee par une coloruie 
vert^brale d'addite la tiendra debout dans les 25 ann£es k venit 
Entre 90 € et 100 € (cavistes) 


2010 


117,5/20 


Surplombant les reflets verts de la jeunesse, sexhalent de fines 
senteurs de foug£res et de beuire noisette. La mature propose 
un fruite de poire verte avec bcaucoup d'edat et une finesse 
aromatique ou lacidite combat les papilles, Un roltelet qui ne 
demande qub gran dir en cave. 


Ce miltesime a vuTarriv^e du pressoir pneumatique au domaine. 
Les parfums de fleur d eglantine et de tilleul en fleurs temoignent 
dune impressionnante jeunesse. La mature est ^quilibr^e et 
fondante. La mineralite est sous-jacente et libere une salinite 
Tranche sur une finale reglissee, II na pas fini de surprendre. 


15/20 


De 1 964 a 1984, Roland, le pere de Vincent, a su vinifier la 
surmaturit£ du mill£sime, ici transfigure par un nez de rose 
anclennc et d&pices douces. Si Tattaque est molle et tcndre, le vin 
se goute toujour^ 


2008 


18,5/20 


La blondeur du v^tal se marie au mineral dans un nez oil 
Taubepine et le genevrier fraient avec le siles frotte et la cannelle. 
La bouthe suit en affichant une density et une £paisseur tactile 
qui fait vibrer les papilles. 11 possede un poientiel decennal. 


17/20 


Yous respired id le cuir tanne et les trompettes de la rnort 
Au palais, le vin d£clenche une mineralite large et rejouissante. 
Vendange le 10 octobre* il sest depasse dans une annee 
compliqu^e et offre un relief d&onnant et aboutL 


2003 


16/20 


17,5/20 


Le lingot dbr a coul£ dans le verre I Le parfum des pommes 
au four surprend au nez. Le palais devoile un equilibre vineux 
forme autour d'un abricot mfrr. Abouti, ce corton-charlemagne 
lache son dernier souffle sur les braises de son histoire. 


Entre 1938 et 1963, les vins daient sign^s par Robert Rape!, 
le grand -pere de Vincent. Ce corton-charlemagne offre un nez 
mature de raisin de Corinthe. La mature est dense et ^paisse, 
Ce vin rare offre La plenitude du cepage. Un vin de m£moire. 


2002 


19,5/20 


1947 


16®) 


La nouvelle cuverie* une effeuilleuse et le vent du nord ont 
concouru k creer cette couronne de parfums complexes ; beurre 
frais, silex, fruits secs comme sortis du flit, L&quilibre est 
sa dominante et sa profondeur semble sans fin. Ce soldi brut 
est k peine au milieu de sa course. 


1995 


20/20 


Pour son g^niteur, 1995 « est un grand milldsme avec des 
conditions optimales de vendanges ». Sa fralcheur mentholee, 
relev^e de lys et de fbugfcres des sous-bois, surprend, L’impact au 
palais est aussi intense que frais. Sa saveur regliss^ est un torrent 
mineral. Une emotion liquide qu il convient de conserver encore 
deux d£cennies. Magistral ! 


Cette annee est rare en bouteille, car le vignoble dait en 
reconstruction apres la guerre. Il affiche des aromes de figue 
s&che. Sa texture riche est £paisse comme une patisserie orientate. 


Les autres 


cuvees 


Les Rapet produisent pas moins de 21 cuvees sur 20 hectares, 
de Beaune, au sud, k Aloxe- Corton, au nord, en passant par 
Chorey-tes- Beaune, Savigjiy-tes-Beaune et Pernand-Vergelesses, 
oil est install^ le domaine. Treize premiers crus torment le cceur 
de la gam me, En rouge, le pernand-vergel esses l cr cru He de 
Vergelesses est reconnu pour la finesse de son jus. Le beaune l er 
cru Graves est une reference. Les eortons, rouge etblanc, brillent 
par leur definition precise des terroirs et leur capacity de garde. 
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Contours creation d J entreprises / Innovation vitivinicole 


CHATEAU 

Petit Bocq 

SAINI-ESTEPHE 



Petit Bocq 


SAINT-ESTtPH 

■Vpt Lki>oh d'oiiM'ni-vt com**' 


2014 


v^, it ftoftfti *!.* ii it, MWflu 
^|| 'V» MLRtuI 1 1 <: A#t 

tltVt fT Mil €N bOUltiH* fll? 

U(Kltui Giinu Lit|««» 


Le fruit d'un assemblage 

www. petit bocq .co m 


LAURE ATS 201 6 


du 11 6me Troph&e OEnovation® 



^.TAOPHee 

Cenovation 





; | jfl 




* Jr 



L 1 
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%L 




Tcch^Market,, 


www.t rop hee-oeno vati o n.ff 








Les 380 plus 
belles cuvees 
de La RVF 




p. 72 Alsace 

p. 87 

Jura 

p. 74 Beaujolais 

p. 88 

Languedoc 

p. 76 Bordeaux 

(Medoc, Ltbournais, Pessac- 

M 

O* 

• 

Q. 

Loire 

(Pays nantais, Anjou-Saumur, 
louraine et Centre) 

Leognan et Graves, Saute rnes, 


Bordeaux et Cotes de Bordeaux) 

P . 96 

Provence 

p. 80 Bourgogne 

p. 98 

Rhone (Nord, Sud) 

(Chablis, Cote de Nuits, 


Cote de Beaune) 

P . 101 

Roussillon 

p. 84 Champagne 

P . 103 

Savoie 

p. 86 Corse 

p. 104 Sud-Ouest 

Nos indices pour choisir votre cuvee 

■ 

a 


Vin a boire des a present et dans les deux ans a venir 
Vin a garden en cave 3 k 5 ans avant de le boire 

Domaine en progression qualitative 


Vin de plaisir et abordable 
Vin emblematique et d’une grande 

regularity 





as* 


p 







Toute Tannee, le comite de degustation de La Revue du vin de France 
parcourt le vignoble. Des centaines de degustations sont effectuees par nos 
experts. Un travail de selection unique en France, qui permet a La RVF 
dextraire le meilleur de chaque appellation fran^aise. Dans les pages qui 
suivent, chaque degustateur vous presente ses coups de coeur de lannee, 

& moins de 300 €. Issus de la derniere edition du guide des Meilleurs vins 
de France 2017, ces vins sont encore disponibles a la vente. De delicieuses 
opportunity pour enrichir votre cave. Retrouvez egalement sur larvf.com 
(sur abonnement) lensemble des vins selectionnes dans ledition 2017. 


2017 


LE GUIDE 
DES 

MEILLEURS 
VINS DE 
FRANCE 





N. Hertt- 


COUPS DECCEUR 


Nos pepites 
alsaciennes 

Avec une forte progression de la viticulture biologique 
ces demieres annees, le vignoble alsacien poursuit 
une profonde evolution, notamment les blancs 
qui evoluent vers plus de tension. 

Par Caroline Furstoss 



Alors que la production fran^aise est en baisse eo 2016, la faute notamment aitx aleas 
climatiques, I 1 Alsace devrait livrer des volumes equivalents, voire sjperieurs, a 2015- 


GEWURZTRAMINER 

I7/2Oi0i 

DOMAINE BOTT-GEYL 

Gas des 3 Chemins Vieilles Vjgpes 20 1 4 
Situ£ sur la commune de Mittelwihr, ce dos est 
plants sur sol mamo-calcaro-greseux, Le nez 
est intense et complexe, dans tin registre de 


fruits exotiques. Suave en bouche, cette VT nous 
seduit avec sa finale au gout dabricoL 25,5 € 

16,5/20? 

DOMAINE OSTERTAG 

Al'Orientd’BdenZOtB 

Cest le premier millesime de cette cuvee de 
gewurztraminer issu du Froxiholz, un vin 
moelleux, pas trap marque par la surmaturite. 


[expression est exotique. Le toucher de Louche 
onctueux rappelle la mangue, 33 € 


RIESLING 

18,5/20 

DOMAINE ALBERT BOXLER 

Grand Cm Sommerberg D 2014 
Le nez est deja abundant avec ses notes de fruits 
blancs et une touche fum£e. Un vin mineral 
dot^ d’une belle rondeur et dun toucher de 
bouche flnide. 64 € 


18/20 

DOMAINE MARCEL DEISS 

Grand Cm Schoenenbojrg 20 1 3 
Intense et ouvert* le nez rappelle lamande 
griilee, le citron confit et la peche blanche. La 
bouche est salivante avec une sensation fraitee 
persistante. Unvin moelleux dont on oubliera 
la richesse pour oser un accord avec un tajine 
de vulaille. 60 € 

1 8/20 i0i 

DOMAINE WEINBACH 

Cuvee Colette 20 1 4 

Encore discreh le nez devoile des parfums de 
fleur et d’infusion de plantes avec une touche de 
poivreblanc. La mineralite apparait en dentdle, 
appuy^e par une belle maturity de fruits. Un vin 
persistant et tout en finesse, 3 1 ,5 € 

18/20 

DOMAINE ZIND HUMBRECHT 

Grand Cru Rangen de Thann Clos Saint-Urbain 
2013 

Le vin , tout com me le paysage oil il nait> est 
impressionnant Les aromes de pierre s£che et 
d'herbes aromatiques sont omnipresents. La 
tenue en bouche est incroyable. Ce vin sec et 
salivant est dote dune extreme longueur. 1 00 € 

18/20? 

FAMILLE HUGEL 

Selection de Grains Nobles Hugel 2009 (Moelleux) 
Nez compiexe de gingembre confit, de marme- 
lade dbrange et d^pices indiennes. Bouche d*une 
rare intensite avec des notes depices et dbranges 
confites. Finale surprenante de fraicheur malgre 
la density Un peche mignom , . I B0 € 

17,5/20? 

LOUIS SiPP 

Grand Cm Kirchberg de Bfbeauville 20 1 0 
Nez avec des notes de menthol, sapin et buis 
et une touche exotique. Raffmee, la bouche est 
elancee avec une belle empreinte saline. 23 € 
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ALSACE 


1 7/20 f 

DOMAINE BA RM £S- BUECHER 

Grand Cru Hengst20l3 

Le nez est intense et deja ouvert avec des notes 
din fusion de plantes et de fruits murs. Le vin 
est structure avec une superbe tension minfrale 
et on garde une sensation sapide pour finir Un 
grand vin de garde, 25 € 

17/20101 

DOMAINE fiMILE BEYER 

Grand Cru Eichberg 2014 
Un vin dune grande force minerale avec une tres 
belle structure qui lui permettm de vieillirtran- 
quillement. Un riesling complexe marque par 
une parfaite Equation acidit^/amertume. 25 € 

17/20 f 

DOMAINE 

DU CLOS SAINT LANDELIN 
VfiRONIQUE ET THOMAS MURfi 

Clos Saint-Landdin VT 201 1 (Moelleux) 

Le nez est complexe et intense avec ses par- 
fums dagrumes confits et de fleur dbranger. La 
bouche est ^quilibr^e, la richesse est balancee 
par de belles notes de mandarine. 42,60 € 


17/20 

DOMAINE ANDRfi KIENTZLER 

Grand Cru Kinchberg 20 1 4 
Encore ferine, ce grand cru affiche deja un 
beau volume en bouche et se termine sur une 
finale eclatante. Ce riesling sec et race est bati 
pour la garde. 27 € 

17/20 

MARTIN SCHAETZEL 
BY KIRRENBOURG 

Grand Cru Schbssberg K20I4 
Un superbe nez, explosif d'agrumes et de fleurs 
de printemps, pour cette selection parcellaire 
sur le Heu-dit Kimenbouig. La bouche est 
gante et salivante, avec du relief. Sa finale pleine 
d^dat lui promet de beaux jours. 25 € 

1 7/20 T 

DOMAINES SCHLUMBERGER 

Grand Cru Ktele 2012 

Le nez est ouvert avec des parfums dagrumes 
confits et de cire d abeille. Une sensation mine- 
rale arrive immediatementen bouche avec une 
impression encore compacte. On termine avec 
de beaux amers. Un vin vibrant. 21 € 


PINOT GRIS 

17,5/20 

DOMAINE SCHOFFIT 

Grand Cru Rangen de Tharn Cb$ Saint-Theobald 
SGN20I2 

Le nez est intensement fum^ marque par son 
terroir volcanique unique. La bouche reste 
equilibree, avec une forte acidite, appuyee par 
des notes d abricot et de fruits exotiques. Nous 
aimons la longue finale sapide et onctueuse de 
ce grand cru. 70 € 

PINOT NOIR 

18/20? 

DOMAINE ALBERT MANN 

LesSaintes Clares 201 3 

Le nez est profond et developpe avec justesse 
des aromes de fruits noirs, de fleurs et une note 
torrefi£e. Le toucher de bouche laisse apparaitre 
une matiere soyeuse et la finale est delicate. 
EMgant et persistant, void un vin rouge incon- 
sumable 1 52 € 


Bon rapport prix/plalslr - iHl Voleur sure A garde r - ¥ A boire ■ ^ A m 


siiivre 


POUR CERTAINS, 

CE N’EST D£jA PLUS UN SECRET 



■ =i 22 

PHILIPPONNAT 



CHAMP ACME 


PHILIPPONNAT BLANC DE NOIRS MILLfSIM^ 

Assemblage ambitieux construct autqur des meiUeurs terrofrs de Pinot Noir de la Montagne de 
Reims, la cuvee Blanc de Nolrs MiLLesime est le fruit d f une selection minutieuse des meilleurs 
vins de L’annee. Un champagne vlneux, intense et frais* www.philipponnat.corn 

L’ABUS D ALCOOL EST OANGERE JX POUR LA SANTS, A CGNSOMMER AVEC MODERATION 





COUPS DECCEUR 


Crus du Beaujolais : 
le gamay en maj este 

Seduisants, precis et gourmands, les crus du Beaujolais livrent le meilleur d’eux-meme ces 
dernieres annees. Mieux, le vignoble attire nouveaux vignerons et negociants bourguignons 
qui misent sur le potentiel de ces terroirs ou le gamay devoile sa plus belle expression. 


Par Olivier Poussier 


CHENAS 

1 6,5/20 * 

DOMAINE TIIILLARDON 

LesBlemon1s20l4 

Le fruit est juste et precis, poivre, epice, Samatiere 
est relayee par une touche de graphite, Les tanins 
sent encore fermes. II faut Taeren 19 f 

COTE DE BROUILLY 

1 7,5/20 iVa 

chateau thivin 

ZacchaHe2034 

Parfaite maturite du fruit soul ignee par un boise 
elegant La bouche est ample etcossue. Une belle 
charpente avec une trame serree, plus minerale, 
sans etre austere, Le fruit est scintillant 1 9,40 € 

17,5/20 

DOMAJNE LAURENT MARTRAY 

Les FetilSes 20 1 5 

Un nez mur, un fruit profund et epurd II offre 
une certaine fraidieur La bouche se devoik avec 
puissance et une fermete minerale. II possede une 
droiture que seuls les grands terroirs peuvent 
imposer dans des mill&imes solaires, 13 € 

FLEURIE 


se montre plus charnue, tout en delicatessen 
Une jolie definition infusee et pen extraite, 

20,5 € 

1 7/20 * 

CHATEAU DES BACHELARDS 

LeQos20l5 

Une rube viuline intense* un nez mur* aux 
notes de mure et de cassis, Le fruit est juste 
sans etre fige par la maturite du millesime. 
Sa bouche charnue et dense porte une trame 
genereuse, sans deseqdlibre, Ce fleurie vieillira 
bien, 40 € 

17/20 

GEORGES DESCOMBES 

2014 

Sa palette bien mure, avec une note de cerise 
burlah est soulignee par un boise elegant. La 
bouche juteuse se montre racee et veloutee, 
avec une magnifique allonge, Ce vin seduitpar 
sa finesse, 1 6 € 

i 7/20 iBl 

DOMAINE DU VISSOUX 

Les Garants 20 1 5 

Une belle maturite de raisin. II afficheune pointe 
de graphite. Une touche minerale ramene de la 
fraicheur. La bouche est de quaJite. Un grand 
vin* qui reste sapide et surprendra 1 0, 1 0 € 


respecte le fruit, La bouche est dense et char- 
ting avec une charpente solide. 1 5 € 

16 , 5 / 20 * 

DOMAINE DES MARRANS 

Qosdu Fkvilfon 2014 

Le fruit* mur et avenant, sexprime avec une 
belle fraicheur. Le boise est elegant. La bouche 
est encore ferme mais peu extraite, Le jus, tres 
long, montre une belle energie. Savoureux, ce 
vin a de beaux jours devant lui. 1 5 € 

MORGON 

19/20 mm- 

DOMArNE 

LOUIS CLAUDE DESVIGNES 

G&tedu Py 2014 

Une trame bien mftre et un joli fruit epice, 
Lensemble est dense et sapide. La matiere pos- 
sMe lempreinte minerale qui apporte fraicheur 
et prufondcur. A gardcr en cave, 1 7 € 

18 / 20 * 

DOMAINE MEE GODARD 

Passerelle 2015 

Un vin juteux et precis sur des notes de cassis 
et de mure. Le boise est bien intdgre. La bouche 
charnue affiche une trame tannique qui apporte 
du relief, Un ensemble harmonieux, 27 € 


1 7,5/20 ill 

DOMAINE DES TERRES DORSES 

Grib-Midi 2014 

Le nez floral exhale la cerise bnrlat La bouche 


16,5/20 


DOMAINE CHIGNARD 

Cuvee Spedale Vieilles Vi^es 20 1 4 

Un fruit bien defini et complexe. Le bois 


17,5/20 


DOMAINE DANIEL BOULAND 

Cbmetefte Vieilles Vi^ies 20 1 5 

Ce rubis fonce offre un nez juteux, entre le 
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l£ Ben rapport pnx/pla'sir ■ iHl Voleur sure 


BEAUjOLAIS 


cassis et la mure, avec une pointe poivree. La 
bouche est tr&s bten geree : le vin, parfaitement 
digests, affiche une belle texture et une trame 
energique. 1 1 € 

1 7/20 iDl 

DOM AINE JEAN-MARC BURG AUD 

C6tedu Py James 2014 

Le jus est souligne par le boise de %on nuan- 
ces, La maturite est parfaite et lensemble sur 
la retenue. La bouche devoile une matiere 
assez concentree, qui a ete bien domptee par 
lelevage. 20 € 

17/20* 

DOM AINE NICOLAS CHEMARIN 

Corcelette 20 1 4 

Un fruit bien mur, une palette soulignee par 
la reduction, Une pointe animale ressort, A 
lair, on nessent mieux les fruits noirs et repice. 
La bouche est plus etoffee, Ce morgon est bati 
pour bien vieillir 15*5 € 

1 7/20 iDl 

DOM AINE JEAN FOILLARD 

CdtedePy 3.142014 

Ce morgon affiche une parfaite maturite, Le nez 


est complete, avec des notes de pot-pourri et de 
rose, de fruits k noyau, lensemble est precis. La 
bouche se revele de belle envergure et affiche 
une parfaite harmonie, 45 € 

MOULIN A VENT 

18/20 

CHATEAU DES JACQUES 

La Rochelle 20 1 4 

Une belle maturite a faccent tres bourguignon. 
Le nez est fin, le boise est la mais sa patine 
est bien absorbs. La bouche se caract£rise 
par une parfaite gestion de lequilibre, qui se 
montre fidele au terroir. Lensemble est volup- 
tueux 24 € 

18/20 

DOM AINE LABRUYSRE 

Le Clos du frioulirva-Vent 20 1 4 
Ce 20 14 propose un fruit bien expressif, Le nez 
exhale les fruits noirs, les epices et le boise de 
quality La bouche est a Faube de ses expres- 
sions, mais le vin nous montre son potentiel 
et sa race. Le jus et Monge sont de grande 
qualite, 34 € 


18/20 

DOMAINE TH. LIGERBFXAIR 

Les Vigpes Centenaires 20 1 4 
Un nez concents aux notes de fruits noirs, de 
mure et de cassis, Le jus est dense, serre, la 
trame encore ferme. Mais une splendide allonge 
mineraje, ainsi qu une touche de graphite lui 
donnent une belle fralcheur. 70 € 

1 7 , 5/20 

chAteau du moulin-A-vent 

La Rochelle 20 1 4 

Une superbe expression sincere et fruitee, Un 
nez complexe avec un hoi&i ddicat. Davantage 
sur la reserve en bouche, ce vin oifre une trame 
tendue et longue. Cette demitre est s&ieuse, tnfes 
typee moulin-a-vent par son raffinemenL 32 € 

17/20 101 

DOMAINE PAUL JANIN ET FILS 

Heritage du Tremblay 2014 
Un fruit superbe, bien mur* ou toute les qualites 
sont rassemblees : une note de cerise, un jus 
assez dense et plein, une trame charnue avec 
un volume de bouche strieux. Lensemble se 
montre soyeux et veloute. 1 8 € 



Les collines du hameau des Labourons, qui donne son nom au climat le plus septentrional de Fleurie. Ce era, qui s'etend sur 040 hectares 
et compte treize dimats different^, jouit d'une grande diverslte dans (’exposition de ses terroirs. IL donne des vins reputes pour leur finesse. 


■ ? A boire - A 


suvre 
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COUPS DECCEUR 


Les cuvees qui nous 
ravissent a Bordeaux 

Bouscule dans ses certitudes, le vignoble bordelais n’a jamais produit d’aussi bons vins 

de son histoire, avec des prix souvent a la baisse par rapport a 20 1 0. L! occasion de redecouvrir 

ces grands flacons capables de vieillir des decennies, dans une selection de vins a moins de 300 €. 

Par Philippe Maurange, Olivier Poels, Pierre Citerne, Axel Marcha) et Roberto Petronio 


MEDOC 


par Olivier Poels 


SAINTjULIEN 

1 8,5/20 

CHATEAU DUCRU-BEAUCAILLOU 

2D 4 

II a conserve la magie de son fruit et des tanins 
raffing. U n vin irresistible de purete et de defi- 
nition, au fruit eclatant. II 1,60 € 

1 8/20 iBl 

CHATEAU LfiOVILLE LAS CASES 

2D: 3 

La constitution et la profondeur de ce 2013 
dMent le milMsime ! Avec ses arflmes de cassis 
et de fruits rouges, il explose au nez. Labouche est 
a la fois profonde et diablement vdoutfe. I09€ 

17,5/20 

chAteau gruaud larose 

2014 

Le vin est admirable de definition : cest le plus 
about! sur ce plan depuis longtemps. Le fruit 
eclate et les tanins sont fins et raffines. Un 
ensemble ties convaincant et expressif. 55 € 

17,5/20 

CHATEAU LfiOVfLLE BARTON 

2014 

Difficile de resister a ce grand seducteur, dote 
dun corps svelte et d une frame finement ari- 
dulee. Leclat de son fruit fait le reste et sa petite 
sapidite en finale invite a y revenir. 60,60 € 


MARGAUX 

1 7,5/20 l4 

CHATEAU brane-cantenac 

2014 

Nez intense, avec uneempreinte ftuitee et frakhe 
marquee. Naturel d'expression et equilibre : 
veloute, dense, flatteur, un grand seducteur. 44 € 

17,5/20 

chAteau palmer 

2014 

S&ieux et bien construit, le nez exhale de tres belies 
notes dc fruits. Complct et promcttcur. 226 € 

17/20 ■»“ 

chAteau 

malescot saintexupeuy 

2014 

Explosif, il oflre une abondante matiere fruits 
et un volume de bouche impressionnant. 42 € 

16,5/20 

chAteau rauzan-segla 

2013 

Soyeux et veloute a souhait, mais avec un fruit 
qui persiste en bouche, il offre un acces facile 
et seduisant. 46 € 

16/20 

chAteau boyd-cantenac 

2014 

Les vins afflchent des profits exuberants et 
des boises marques jeunes. On retrouve cette 
appro che dans ce vin a la matiere solide. 29 € 


PAUILLAC 

18/20 

CHATEAU 

PICH ON-LONGUE VI LLE BARON 

2014 

Ce grand classique pauillacais traversera le 
temps. Tout est en place : une matiere dense, 
des tanins rac^s et une longueur superbe 
sur des notes fruits et sapides. Un modde ! 
91,20 € 

18/20 ■»- 

CHATEAU PONTET-CANET 

2014 

Plenitude de bouche et density de matite sequi- 
librent parfaitement dans ce vin au fruit pur. 90 € 

17,5/20 

CHATEAU lynch-bages 

2014 

Issu dun tres faible rendement, cest un s£duc- 
teur-n£> porte par un fruits mur et genereux, et 
parfaitement bien enrobe. Un classique quon 
degustera avec plakir sur vingt ans. 9 1 € 

17,5/20 ^ B - 

CHATEAU pichon longueville 
COMTESSE DE LALANDE 

2014 

Il renoue avec un styie classique, beneficie dun 
tres bel equilibre et retrouve ses merlots dans 
lassemblage, Seveux et etire, ce 2014 possede 
beaucoup de dasse. 94 € 
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BORDEAUX 



Brane-Cantenac signs en 2014 un margaux veloute, dense et flatteur an nez 
intense : son nature! depression ©t son £quiHbre en font un grand seducteur. 


1 7/20 i 6 

CHATEAU batailley 

2014 

Un ties beau 2014, race et toujours digests A la 
finale delicate et persistante. 37,80 € 

SAINT-ESTEPHE 

17/20 

CHATEAU MONTROSE 

2013 

Massif, tr&s carre, encrgique, il sc renferme mais 
offrc de belles perspectives devolution. 78 € 


LIBOURNAIS 


par Pierre Citeme et Axel Mardtal 

SAINT- EM I LION GRAND CRU 

18/20 

CHATEAU LA GAFFELlfeRE 

2014 

80 % de merlot et 20 % de cabernet franc. 


Moderement extrait mais pulpeux, il exprime 
tuute Iel6gance longiligne et laplomb des argiles 
du vignoblede cftte. On estaucueurde cequil y a 
de plus sensuel et singulieri Saint-fimilion. 48 € 

18/20 

chAteau tertre rotebceuf 

2014 

Francois Mitjavile, le maitre des lieux, ne cache 
pas son attirance pour les millesimes tardifs. 
Son interpretation du 2014 se demarque autant 
qu’elle seduit, avec une impression de velours 
sucre et une complexity aromatique rare dans 
le millesime, 152 € 

17,5/20 

CLOS FOURTET 

2014 

Une sapiditedistinguee mais terrienne, serviepar 
un corps pulpeux intense mais sans insistance 
taimique ni alcoolique Grande reussitc, 74 € 

17/20 

CHATEAU BEAUSfijOUR BfiCOT 

2014 

Derriere une robe mesureei la dasse du 2014 


■ ? A boire - A 
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se developpe en finesse, mais sans le moindre 
creuxni relachement. La texture est appliquee, 
finement grenue, dynamique, la transparence 
de saveur remarquable. 49 f 

17/20 

CHATEAU belair-monange 

2013 

C*esf assurdnent un des plus beaux vins du 
millesime, intense, alerte, sans aucune mai- 
greur. 80 € 

17/20 

chAteau canon 

2014 

Un Canon particulidement dance., limpide et 
epure qui, dans ce millesime de fraicheur, trouve 
son cap avec aisance. La finesse des tanins et 
la precision des aromes sont manifested 6 1 € 


17/20 

la mondotte 

2014 

Compact, taiseux meme, il impose une texture 
ferine, tout en tension, une etonnante insistance 
calcaire, et aum besom de temps pour sexprimer 
pleinement. IS4€ 

17/20 

CHATEAU trotte vieille 

2014 

Marque par la forte presence des cabernets 
francs (59 % de fassemblage), 2014 est Occa- 
sion pour Trotte Vieille daffirmer encore un 
pen plus son style resolument axe sur la finesse. 
Le vin ne possede pas le thamu de milieu de 
bouche ni [exuberance fruitee de certains de 
ses voisins, mais les depasse tons en harmonic 
et en dellcatesse de saveur. 64 € 


16,5/20 mm- 

chAteau figeac 

2013 

Fort de sa complexity florale et epicee, il fait 
preuve dune finesse tannique remarquable, 
avec un corps a la fois gradeux et dynamique. 
66 € 

16,5/20 vh 

CHATEAU rochebelle 

2014 

Encore marque par le bois, avec une saveur 
prenante de camphre et de clou de girofLe, le 
jus gynereux du 2014 impose une ampleur de 
chair, une vigueur, un veloute de texture et une 
finesse de tanin de premier plan. 34 € 




0 |b o COUPS DECCEUR 


POMEROL 

18,5/20 

CHATEAU l 1 £gli se-clinet 

2014 

U developpe une large palette de nuances arm 
maliques, dans son habitue! style pur et evident. 
La Louche est savoureuse, avee des tanins bien 
presents mais veloutes et une grande persis- 
tance. Encore une remarquable reunite 1 86 € 

18/20 BB~ 

CHATEAU L’fiVANGILE 

20 4 

Une proportion devee de cabernet franc pour un 
modele de pomerol, moelleux, plein, ffais, avec 
un fruit remarquable en retro-olfaction. 1 72,5 € 

1 7,5/20 14 

CHATEAU GAZIN 

2014 

Un superbe vin tres rac6, au fruit ffais et & la 
texture chamue, dense etprofonde. Sans autune 
lourdeur, il poss£de une finale sapide et sali- 
vante, signature de son grand terrain 49 € 

17/20 

CHATEAU TROTANOY 

2013 

Apr£s un an de bouteille, Trotanoy 2013 est le 
plus complet de la serie des pomerols des eta- 
blissements Jean- Pierre Moueix, son veloute 
compensant la concentration moyenne liee a 
fannee. 144 € 

1 6,5/20 14 

CHATEAU 

DU DOMAINE DE UfiGLISE 

2014 

Un vin conforme au style defendu par la pro- 
priety : il poss£de un c6te juteux agreable et 
une matiere elegante et tres equilibree. 36 € 


PESSAC-LEOGNAN/GRAVES 


par Philippe Maurange 

PESSAC-LEOGNAN 

17/20 % 

CHATEAU 

LES CARMESHAUTBRION 

2012 

Beaucoup plus dans la concentration que 2013, 
mais d une grande rondeur avec un niveau de 
maturite plus affirms Du gras, du moelleux, 
une longueur tendue : beaucoup de style. 60 € 


17/20101 

CHATEAU 

MALARTICLAGRAVIERE 

2014 

Complet, puissant, sa mature est dense* serree, 
concentree et richement fruitee, sur une expres- 
sion mature du raisin, Un ensemble corpulent et 
genereux, Le boise doit encore se fondre, 40 € 

18/20 T 

CHATEAU SMITH HAUT'LAFITTE 

2013 

Une splendide matiere et Tune des plus grandes 
reunites des crus classes. Purete, maturity elevage 
juste et precis, immense longueur : il redonne de 
la noblesse aux blancs secs de Bordeaux ! 83 € 


16,5/20 ¥ 

CHATEAU caillou 

Les Erables de Caillou 20 1 3 
Un vin tout en muscle avec un sentiment de 
douceur* et une liqueur moderee. Un vin salin 
presque tannique. On sent la puissance de la 
roche en bouche, avec une belle ample ur, 22 € 

16,5/20 ^B- 

CHATEAU DE RAYNE VIGNEAU 

2014 

Sa grande richesse se traduit par cet embon- 
point en milieu de bouche et une liqueur qui 
demandera au morns un an de bouteille pour 
s'assagir, Un vin doux, onctueux en bouche, avec 
une finale sur une noted’abricot bien mun 42 € 


18/20 ^B- 

DOMAINE DE CHEVALIER 

2014 

Toutenffaicheuret droituie, il affiche le caractere 
long et tendu du sauvignon issu dun terrair ffais. 
lhllonge est impeccablement dessin£e sur un 
fruit juteux, savoureux, sansasperite. H conserve 
le style cristallin et pur de sa naissance, 84 € 

1 7,5/20 ^B~ 

CHATEAU DE FIEUZAL 

2015 

Plein, menthole, tres ammatique, cest certaine- 
ment Fun des plus parfiuny$ et gyn^reux de 2015. 
E allie le gras et une fine acidite, et merite un 
ylevage un peu plus long que d'babitude. 33 € 

GRAVES 

I7/2OI0M 

CLOS FlORIDtNE 

2015 

Le sauvignon sexprime avec un caractere tres 
floral ; il affiche de la noblesse et du temperament 
en bouche, Il merite dctrc mis en cave ! 20 € 


SAUTERNES/BARSAC 


par Roberto Petronio 

SAUTERNES 

18,5/20 bb- 

CHATEAU DE EARGUES 

2013 

Avec un nez legerement ypicy et une note de 
pierre a fusil, ce vin splendide combine puis- 
sance et raffinement, longueur et intensity, 
offre de lallonge et un equilibre sublime entre 
la liqueur et la force du terrair. II 5 € 


1 5,5/20 ^B- 

CHATEAU DE MALLE 

2013 

Dans un style viril, ce vin ferme et peu nuance 
ofl&e une note puissante d hgrumes. Sa density de 
bouche le tient sur la longueur. Il est plus large 
que long en bouche, avec une belle presence. 33 € 


RARSAC 

18/20 ■ B- 

CHATEAU CLIMENS 

2013 

Son nez pur evoque lorange sanguine et les 
epices douces, voire la pierre a feu. La bouche 
explore de beaux amers malgre une richesse bien 
presente. La bouche tendue, vive, evolue sur le 
pamplemousse jaune. Droit, degant et salin. 80 € 

18/20 ^B- 

CHATEAU COUTET 

FYemier au 20 1 3 

2013 affiche un nez dun raffinement superieur 
avec une grande pension dans les ardmes, 
un fruit net qui sent le pamplemousse et les 
agrumes. La bouche, bien typ^e Barsac, affiche 
une finesse portee par une tres belle acidite qui 
equilibre cette liqueur genereuse* Un vin de 
reference pour lensemble de lappellation. 50 € 

17/20 ^B- 

CHATEAU DOLSY DAENE 

2013 

Tres frais dans ses arames, 2013 explore a la 
fois des notes d’agrumes et d’herbe sechee. En 
bouche, il offie une belle dynamique grace k son 
acidite presque mordante, qui accompagne une 
liqueur moderee. Cette demure met bien relief 
la personnalite de ce terrair de Barsac. 2S € 
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BORDEAUX 


par Philippe Maurange 

BLAYE COTES DE BORDEAUX 

1 7/20 ill 

CHATEAU BEL- AIR LA ROYfiRE 

2014 

Incontestablement le plus grand vin de lappel- 
lation Blaye deguste dans ce miUeslme, Colore, 
amplement finite, sans aucune trace de bois, 
il decline en finale des notes minerales et de 
graphite. Superbe ! 25,5 € 

16,5/20 

chAteau les jonqueyres 

2014 

Quelle concentration pour un 2014 ! II exprime 
pleinement une recherche de maturity avec des 
aromes de fruits noirs un den confitures. La 
bouche est pleine, dense et riche> avec une 
allonge construite sur de la suavity, 17,5 € 


BORDEAUX SUPERIEUR 

17/20 it 

chateau 

FLEUR HAUT-GAUSSENS 

LaWninifere 2015 

100 % malbec issu dun cotean expose plein 
sud. Vinifieen grappes entires, ses aromes de 
pivoine etde fruits noirs dominent en bouche et 
r£v£lent une matiere aux tanins. modleux, 1 5 € 

17 / 20 ? 

CHATEAU MIRAMBEAU PAPIN 

fapin 201 1 

1 00 % petit verdot, il offre de superbes nuances 
depices en finale. Matiere dense et tanins civili- 
ses, Harmonieux, il se eomplexifie a fair, 18 € 

1 7/20 all 

CHATEAU de reignac 

Grand Vin de Reigriac 20 1 ! 

Splendide en ce moment, 31 devoile une superbe 


matiere, enrobee par un elevage qui aadoud les 
tanins et apporte des aromes depices etde truffe 
en finale, A servir en carafe et a Faveugle [ 2 1 € 

BORDEAUX 

16,5/20 ? 

AD VI TAM 2ETERNAM 

2012 

On retrouve toutes les caracteristiques de matu- 
rity et une mache tres intense en fin de bouche 
qui fait la singularity de ce domaine, 18,70 € 

CASTILLON 
COTES DE BORDEAUX 

17/20 ill 

CLOS PUY ARNAUD 

2014 

Fond admirable, bouche profonde, il survole 
Castillon. Intense, concentre dans le fruit et dun 
equilibre delevage superbement dose. 29 € 
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COUPS DECCEUR 


La Bourgogne 
en 50 cuvees 

Si les prix des grands crus s’envolent, ce n’est pas le cas 
de toutes les cuvees de Chablis, de la Cote de Nuits 
ou de la Cote de Beaune, dont voici une selection 
de cinquante coups de cceur ervdessous de 300 €. 

Par Olivier Pools, Roberto Fetronio, et Jean- Emmanuel Simond 


CHABLIS 


par Jean-Emmanuel Simond 

18/20 

DOMAINE BILL AUD "SIMON 

Grand cm Uss Blanchote 2014 
Une personnalit£ epur£e k la remarquable 
intensite saline, Ce grand cru est dote dune 
trame ferme mais caressante, a la finale sali- 
vante en queue de paon. Void un vin de grande 
envergure, un des sommets du nraillesime 2014 
a Chablis. 65 € 

1 8/20 iHl 

DOMAINE VINCENT DAUVISS AT 

Grand cm Les Rneuses 2014 
Lintensite aromatique, les saveurs transpa- 
rentes, incisives, de ce vin a fintensite memo- 
rable, illustrent bien Ibssence du vrai grand cru : 
aust£rit£ dans ia jeunesse, mais promesses 
glorieuses d’un developpement fascinant sur 
plusieurs dtenmes. 40 € 

18/20 

DOMAINE WILLIAM PfeVHE 

Grand on BoygrosCotede Bouguerofe20l4 
Le caractere solaire de cette parcelle est admi- 
rablement dompte, shcprimant sous la forme 
dune concentration en extrait sec et de com- 
plexes amers mineraux dans sa finale gran- 
diose. Dans sa jeunesse, le boise demeure un 
pen perceptible. 48,5 € 


18/20 

DOMAINE LAROCHE 

Grand cru Les Blanchots 2014 
Nez discret, poudre, matiere Tranche et suave, 
tout en allonge saline, qui emplit la bouche et 
resonne dun eclat vibrant et lumineux, Un tres 
grand vin a la persistance impressionnante. 59 € 

18/20 101 

DOMAINE RAVENEAU 

Grand cruV&Jmur20l4 

La mache et la vigueur de s£ve de ce vin tres 
precis se prolonged par de grands amers salins. 
Sa carrure et son intensite impressionnent II 
ne se livre encore que tres partiellemenL 38 € 

1 7 , 5/20 lk 

DOMAINE JEAM-CLAUDE BESSIN 

GrandcruVfeJmur20i4 

De tres subtiles notes de menlhe fraiche et de 
lavande lui conforent une dasse bien particu- 
Uere, Ample, tres intense jusque dans sa finale 
penetrante et saline, il se hisse au-dessus de la 
melee avec aisance, 27 € 

1 7,5/20 iBa 

DOMAINE 

JEANPAUL ET BENOlT DROIN 

Grand cru Gnenoules 2014 
On trouve un volume delie et nuance dans 
ce vin de grande envergure, d£ja harmo- 
nieux et proportionnellement moins marque 



par Mevage : ses grands amers en finale lui 
apportent du relief et de la s£ve. 48 € 

17,5/20 

DOMAINE LONG DEPAQUIT 

Grand cru La Moutonne 20 1 4 
La Moutonne (situe a 95 % Vaudesir, 5 % 
Preuses) fait figure de vin deception, avec son 
incisive intensity de saveurs, son volume presque 
moelleux et sa constitution de coureur de fond 11 
est parti pour se bonifier sur vingt ans. 85,40 € 

17,5/20 ala 

DOMAINE CHRISTIAN MOREAU 
PfcREETFUS 

Grand cm Les Clos Qos des Hospices 20 3 4 
Nous sommes admiratifs de Leclat aromatique 
de ce vin, Infuse de saveurs sdntillantes qui 
evoquenf lecorce dagrumes. Lelevage est gere 
k la perfection, dans un proBl classique mais 
empreint dune formidable intensite. 42 € 
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BOURGOGNE ^ 



Les chevaux 
ont fait lour 
retour dans 
les vignes 
depuls 
quelques 
annees* 

Le lahourage 
entre les 
ceps est 
ainsi plus 
meticuleux. 


17,5/20 

DOMAINE MOREAU-NAUDET 

Grand cm \£lmur 2014 

Une £Mgante austdrite hbte en rien de son har- 
monie a ce vin caressant iode, profond, qui se 
deploie sereinement, 56 € 

mmmm 

par Roberto Petronio 

CLOS DE IA ROCHE 

18,5/20 

DOMAINES DAVID DUB AND - 
FRANCOIS FEUILLET 

Grand cm 2014 

Iloffre un magnifiquc parfum floral. La bouche 
est a la fois volumineuse el effilee. Les tanins 
sont fins et ie fruit porte une energie pheno- 
menale. 1 68 € 


18,5/20* 

DOMAINE ARLAUD 

Grand cm 2014 

Dans ses parfums elegants, la vendange enliere 
sbfFre en toute liberte. La bouche satire en lon- 
gueur, vive, ciselee et intense. 114 € 

CLOS DE VOUGEOT 

1 8,5/20 iD« 

DOMAINE DENIS MORTET 

Grand cru 2014 

Un fruit somptueux, pur, cr£meux et lacfr. La 
density de bouche est digne de la stature de ce 
grand terroir. 254 € 

18,5/20 Nil 

DOMAINE 

LAURENT PERE ET FILS 

Grand cru La Pfente de Mbb6 2014 

Le nez laisse ressortir une petite note lardee. 


mais le fruit reprend le dessus avant devoluer 
vers une touche depices. II lorgne vers le grand- 
echezeaux par son soyeuxet son veloute de tex- 
ture, et presente de magnifiques tanins. 1 20 € 

17,5/20 

DOMAINE OLIVIER GUYOT 

Grand cru 2014 

Une attaque souple. Le vin se nedresseen bouche 
par sa vigueur, sa vivacity etla colonne verfobrale 
feme propre ice terroir de grande garde. I20€ 

CLOS SAINT-DENIS 

18/20 iBl 

DOMAINE LIGNIER-MICIIELOT 

Grand cru 2014 

Un fruit net, pur, etoffe par des tanins souples. Ce 
vin gracieuxest le meilleur dudamaine* II evolue 
a fair sur une note dbrange sanguine. 1 92 € 

CHAMRERTIN 

18,5/20 

DOMAINE PIERRE DAMOY 

Grand cru 2014 

Un tres joli nez entre les epioes et les fruits noirs, 
voire une petite touche de cacao. La bouche 
ferme et compacts est portee par la force tellu- 
rique du terroir. Son abondante masse tannique 
le portera pendant plusieurs decermies, 2 1 2 € 


CHAMBERTIN- 

CLOS-DE-BEZE 

19,5/20 

DOMAINE 

CHRISTO PHE PERROT-MINOT 

Grand cru Vieilles Vignes 20 1 4 
Un nez tres dpicd annonce un cru dune grande 
complexite, Le fruit est frais, Une attaque 
soyeuse et un toucher de bouche veloute pour 
cette cuvde k leldgance majeure. La finale fait 
nq aillir le fruit, doux et pur. 290 € 

18,5/20 iffl 

DOMAINE 

ROBERT GROFFIER PfeRE ET FILS 

Grand cru 2014 

Une touche boisee, suivie d’une sensation de 
rose capiteuse pointe au nez. Un vin d une 
grande elegance et tres precis dans la purete 
du fruit. On sent la maturite pleine qui sert 
des tanins souples, tout autant que lelegance 
de ce terroir 262 € 


■ ? A boire - A 
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COUPS DE CCEUR 


CHARMES-CHAMBERTIN 

1 7,5/20 iBl 

DOMAINE RENfi BOUVIER 

Grand au 201 4 

Une petite note de flcur au nez, La bouche volu- 
mineuse s impose par son soyeux. Une texture 
douce grace a des tanins fins et delicate et un 
fruit gourmand k la maturity parfaitement 
equilibree. Un joli vin chamu et Elegant. 1 06 € 

1 7,5/20 iBa 

M A ISON FRfiDfiRIC MAGNIEN 

Grand on 2014 

Une bouche delirieuse, fine, onctueuse. Elegant 
il presente neanmoins une legere sensation cha- 
leureuse sur la finale : peut-etre le prix a payer 
pour avoir une maticre et des tanins murs. 2 1 5 € 

CLOS DES LAM BRAYS 

19/20 

DOMAINE DES LAMBRAYS 

Grand cru 2014 

Le premier nez, et sa grande complexity aroma- 
tique, annonce un vin dun equilibre magistral, La 
bouche setire en longueur avec une grande force 
tellurique. A encaver quelques annees, 1 60 € 


FIXIN 

1 6,5/20 

DOMAINE BART 

f^emier cru Les Hervelets 20 1 4 

Une attaque de bouche tout en finesse pour 

un tr£s beau vin, fin, raci et distingue. 28 € 

GEVREY-CHAMBERTIN 

1 6,5/20 nBn 

DOMAINE 

DUPONT- TIS SERANDOT 

Premier cru Lavaux Sairt-jaoques 20 1 4 
Une bouche delideuse, etonnamment souple 
pour ce type de cru. II presente une splendide 
harmonic entre la purete du fruit, ample et 
soyeux, et la qualite de lHevage. 85 € 

LATRICIERES’CHAMBERTIN 

1 9,5/20 iBl 

DOMAINE 

JEAN TRAPET PERE ET FILS 

Grand cru 2014 

Il delivre un nez intense sur le vegetal noble 


qui precede un fruit lumineux, La bouche est 
merveilleuse de purete, avec un fruit qui pos- 
sede juste ce quil faut depaisseur et un eclat 
remarquable, Finesse, energie, intensity et rafr 
finement : un vin splendide I 1 50 € 

NUITS-SAINT-GEORGES 

17/20 

DOMAINE 

JACQUES -F RfiDfiRIC MUGNIER 

Premier cru Cbs delaMarechale 2013 
Le fruit est omnipresent, dans le pur style du 
domaine, Derriere une attaque gourmande, 
le terroir de Nuits-Saint-Georges reprend ses 
droits en laissant ressurgir en finale sa puissance 
tellurique, qui donne a ce vin complexe une 
grande capacite de garde. 74 € 

16/20 

MAISON DECELLE- VILLA 

2014 

Le duo Decelle- Villa, installe seulement depuis 
2009 en Bourgogne, enchaine les reussites, Cette 
cuvee de ties belle facture, au toucher de bouche 
k la fois ferme et raffine, afifkhe une tres belle 
definition. Un nuits-saint-georges race. A gir- 
der au mains cinq aris* 38,40 € 


CHAMBOLLE-MUS1GNY 

1 6,5/20 l4 

MAISON JEAN CLAUDE BOISSET 

Premier cru Les Cbarmes 2014 
Un joli nez qui “pinote” ; une bouche conforme 
k ce que Ibn attend de cette tres belle appellation. 
Texture fine et soyeuse, et persistance sur un 
fruit doux et sapide. 60 € 

VOSNE-ROMANEE 

17,5/20 

DOMAINE DE HARLOT 

Phemier cru Les Suchots 20 1 3 
Un beau vegetal noble, suivi dune touche florale 
au nez. Raffine, il offre un toucher de bouche 
soyeux tout en conservant une matiere pleine 
et chamue. Magistral. 100 € 

16,5/20 

DOMAINE 

HENRI ET GILLES REMORIQUET 

Premier enj Au-dessus des MaJconsorts 20 1 4 
Son nez floral evoque la rose capiteuse. On 
retrauve lelegance du terroir dans son toucher 
de bouche soyeux. 65 € 


COTEDE BEAUNE 


par Olivier Poe Is 

MEURSAULT 
18,5/20 aBl 

DOMAINE ROULOT 

Phemier cru Rerrienss 20 1 4 
On touche id k tout le savoir-faire de k maison, 
qui rMe dans cette cuv£e k dimension de ce 
terroir capable d£laborer des vins&h fois droits 3 
sapideset incroyablementfins. Magique ! 85 € 

is/20 mm- 

DOMAINE 

MICHEL BOUZEREAU ET FILS 

Ftemier cru Genevrfenss 20 1 4 
Un module de grand meursauit, dune admirable 
densite de bouche. Ce vin plein et race est porte 
par une Anergic en finale qui le piolonge et lui 
tonftre beaucoup de classe et de poEentid. 67 € 

17,5/20 Vfll 

DOMAINE BUISSON-CHARLES 

Premier cru Bouches-Chenes 2014 
Le plus race des vins de la cave porte une 
empreinte saline et minfrale remarquable. Sa 
finale ddoule des Hots de saveurs fines et iod&s. 
Void une grande bouteille k Tavenir plein de 
promesses. 50 € 

17,5/20 iBl 

ANTOINE JOBARD 

Premier cru Genevri£res 20 1 4 
Tout se joue dans le volume et la persistance 
qu offre ce vin encore sur k retenue. La finale se 
ddploie en largeur et semble interminable. 68 € 

17,5/20 nk 

DOMAINE DE MONTILLE 

Ftemier an Les Rem^nes 20 1 4 
0 se joue de Lausterite du terroir et deploie 
une bouche dune equilibre subtil et delicat. 
Ne vo us fiez pas a son cote aerien, il possede 
une remarquable reserve de puissance. 33 € 

BATARD-MONTRACHET 

18/20 

MAISON OLIVIER LEFL AWE FRfiRES 

Grand cru 2014 

Somptueuse reussite pour ce vin tout en equi- 
libre, Certes, il est encore loin de livrer tout 
son potentiel, mm la bouche impose deja sa 
puissance sans une once de lourdeur. Lelevage 
est parfaitement conduit 249 € 
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BOURGOGNE ^ 


Bl ENVE N U ES- BATARD - 
MONTRACHET 

1 8/20 all 

DOMAINE 

JEAN CLAUDE BACHELET ET FILS 

Grand an 2014 

Un vin d\me tres grande race, a la bouche a 
la fois concentree et aerienne. Le registre aro 
matique est passionnant, evoluant sur les fruits 
murs et les agnunes confits en finale. 138 € 

PULIGNY-MONTRACHET 

1 8,5/20 ill 

DOMAINE LEFLAIVE 

Premier cm Les PUcelles 2013 
Un vin taille au laser* dote dune bouche a la 
fois saline iodee et tranchante. Construit pour 
traverser le temps, il sepaissira avec Fage* tout 
en conservant son allonge magnifique, 2 1 0 € 

18/20 

DOMAINE FRANCOIS CARILLON 

Ftemiercm Les Combettes 20 1 4 
Un vin tres complet qui sbffre dans une defi- 
nition exemplaire La bouche est precise et les 
save urs se deploient avec intensite et persistance. 
II “poussc 3 et libcrc unc finale interminable. 62 € 

1 8/20 all 

DOMAINE BRUNO COLIN 

Ftemier cm La Trufiene 2014 
Une cuvee dont Fintensite et la puissance de 
bouche, parfaitement canalisees, forcent le res- 
pect, Avec une persistance et une definition en 
finale qui approchent du niveau dun grand cru, 
nous tenons une bouteille magnifique. 92 € 

CORTON 

18/20 

DOMAINE COMTE SENARD 

Grand enj Qos <Ju Rd 201 3 
Quelle densite et quelle explosion dc fruit dans 
ce vin a la fois profond et sapide. Un joli module 
pour le cru et un corton royal ! 78 € 

17,5/20* 

DOMAINE DES CROIX 

Grand cru Les Graves 2014 
Solidement campe sur une matiere au volume 
spherique et mineral imposant, il nest pas denue 
de finesse et ses tanins? encore presents* sont 
races et polis, Une bouteille pour la pmchaine 
decennie. 7 1 € 


1 7,5/20 aHi 

DOMAINE ANTONIN GUYON 

Grand cm Cbs du Roy 20 14 
Dense, frais et complet, il est dotd de tanins tres 
nobles. Cette cuvee de grand cru, qui coifle la 
gamine de la maison, est taillee pour une longue 
garde. Nous apprecions sa race et la definition 
de sa bouche. 124 € 

1 7,5/20 iHa 

MAI SON 

BOUCHARD PfiRE ET FILS 

Grand cm Le Gorton 20 1 4 
Dune ampleur magnifique* ce corton offre une 
bouche parmi les plus completes de la serie 
des grands crus de la maison Bouchard. Vin 
puissant et monobloc, son fruit est vibrant. 
Nous vous recommandons de le boire d'ici 
une d&ennie. 89 € 



Const ruit pour traverser 
te temps* ce puligny s^pajssira 
a. pres quelques annees en cave. 


18/20 

DOMAINE 

CHANDON DE BRIAILLES 

Grand cm 2014 

Avec ses aromes intense® de fruits jaunes et ses 
notes defieur devigne, il charme parsa largeur et 
Fintensite de sa bouche qui derode longuement 
Il faudra Tattendre quelques annees. 1 02 € 

CORTON-BRESSANDES 

17,5/20101 

DOMAINE FOLLIN ARBELET 

Grand cm 2014 

Void une cuvee magistrale, au fruit de tr^s 
belle ampleur, a la maturite juste. La texture 
est dense, la finale energique, Laissez-lui au 
moins cinq ans. 75 € 

CORTON-CHARLEMAGNE 

18/20 

DOMAINE RAPET PfiRE ET FILS 

Grand enj 2014 

U offre des notes floral es et de fruits jaunes bien 
mflrs en bouche, avec la persistance attendue 
dun grand cru. Une exceUente affaire. 70 € 

17*5/20 101 

DOMAINE 

BONNEAU DU MARTRAY 

Grand cm 2014 

Encore en phase de reduction, il ne manque pas 
de profondeur. Le fruit etlelevage se combinent 
admirablement. Il est bati pour la garde. II 7 € 

17,5/20 ill 

MAISON LOUIS LATOUR 

Grand cm 2014 

Vous pouvez miser sur ce vin qui ne manque 
pas de volume et de puissance, dont la bouche 
sequilibre et s’etire longuement. Son potentiel 
est indeniable. 120 € 


GEVREY-CHAMBERTIN 

17,5/20 

MAISON CHANSON PfeRE ET FILS 

Premier oru La Fferrikna 20 1 4 
Un vin a !a puissance fruitee impressionnante. 
Il explose litfrralement en bouche et deploie des 
saveurs intenses de fruits rouges croquants. La 
finale vibre sur une petite note acidulee. 69 € 

Relrouvez nos coups de cceur pour lo Cote cholonroise 
et b Matornois eri p. 36. 


■ ? A boire - A 
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COUPS DECCEUR 


Ces 27 cuvees 
vous feront petiller ! 

Le vignoble champenois est en plein renouvellement grace a une talentueuse generation 
de vignerons qui reussit a imposer des cuvees originales, donne un nouveau souffle 
a I’appellation et influence meme les grandes maisons. Void nos 27 coups de cceur. 


Par Olivier Pods et Alexis Goujard 


MILLESIME 

1 9,5/20 

KRUG 

Brut 2002 

D\me jeunesse insolente, ce 40 % pinot noir, 
39 % chardonnay et 21 % meunier deploie une 
energie phenomenal^ Les zestes d'agrumes* les 
fruits blancs et jaunes, port^s par une frame sali- 
vante, expriment une rare complexity 200 € 

19/20 

AGRAPART 

Brut Nature Grand Cru Blanc de Blancs Venus 
2010 

Cette cuvee, issue tfune parcelle d'Avize entfr- 
rement travaillee au chevaL conjugue la force 
energique du terroir dompt^e par une vinifica- 
tion et un elevage minutiemc Vineux, sal in et 
riseld Un grand champagne de garde. ISO € 

1 9/20 lOl 

BOLLINGER 

Extra Brut RD 2002 

Toute la race et le style Bollinger se retrouvent 
dans ce RD 2002 de tfrs haut vol* puissant et 
ample Sa vibration en finale fait fremir. 220 € 

19/20 

LOUIS ROEDEEER 

Brut Cnsfcal 2007 

11 se livre deja avec une incroyable gourmandise 
etun volume de bouche superbe. Unvincomplet 
et energique pour aujounThui et demain. 1 95 € 


18,5/20 ifll 

LARMANDIER-BERNIER 

Extra Brut Grand Cru Blanc de Blancs Les Chemins 
d'Avfee 2010 

Issu de deux parcelles dAvize isolees depths 
2009, eleve en fut et foudre, encore jeune, il 
illumine le verre de sa clarte saline. Son jus 
effd^ et ddie m£ne vers une finale saline. 7 1 € 

18,5/20 

GEORGES LAVAL 

Brut Nature Premier Cm Les Hautes Chevnes 
2012 

Issu de meuniers plantes a Cumieres entre 1930 
et 1971, il est encore jeune mais dot£ d*une 
energie et dune tenue rares, tout en relief salin> 
avec une sensation de croquer dans le raisin, Il 
faut le laisser vieillir vingt ans en cave. 200 € 

18,5/20 iBl 

PIERRE PfiTERS 

Brut Grand Ou Blanc de Blancs Les ChetiBons 2008 
Plus fermt^ et sur la reserve^ les 2008 ont ete mis 
sur le mardte apres les 2009 (plus charmeurs), 
Fusele, effile, cechardonnay issu de trois parcelles 
du Mesnil-sur-Oger se magnifiera avec le temps. 
H ofire des notes de noisette et depict 7S € 

18,5/20 f 

PH1LIPPONNAT 

Brut Ftemier Cru Maneuil-sur-Ay 2006 
Une cuvee confidentielle (2 085 bouteiHes) 
issue k 100 % de pinot noir. La bouche £volue 
doucement vers le miel et les fruits secs. 94 € 


1 8,5/20 

POL ROGER 

Brut Sir Win&on Churchill 2004 
Cette cuvee majeure simpose comme une refe- 
rence. Si le 2004 ne possede pas Extreme profon- 
deurdu 2002, il affidic un volume et un cremeux 
en bouche qui le rendent irresistible ! 218 € 

1 8,5/20 f 

JACQUES SELOSSE 

Brut Grand Cru Blanc de Blancs 2005 
Assemblage de deux parcelles d’Avize 
(Chantereines et Maladries du Midi), ce 2005 
ofire un profil vineux et sapide, riche en extraits 
secs. 11 sublimera a table des vieux eomtgs et 
goudas. ExceptionneL 137 € 

18/20 

DEUTZ 

Brut Arour de Deutz Blanche Blancs 2007 
Une cuvee qui joue la carte de la finesse, avec 
une texture ties elegante et une bulle caressante, 
Un champagne aerien et subtil en diable. 1 47 € 

1 8/20 f 

PASCAL DOQUET 

Brut Grand Gu Blanc de Blancs Mesnil-sur-Oger 
Coeurde Terroir 2005 

Ce 2005 est une merveille ! 11 dompte magni- 
fiquement lausterite du terroir du MesniLsun 
Oger et la traduit en dentelle sur une trame 
saline et apaisante, menee jusqua une finale 
effil£e, longue et subtile. La grande bouteille 
du millesime. 56 € 
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CHAMPAGNE 


18/20 

RUINART 

Brut Rose Dom Ruinart 2QG2 
Ce rose atteint un point de maturite remar- 
quable et lensemble est parfaitement fondu et 
6quilibr£ Ce grand vin de gastronomic saura sc 
confronter a des plats de caractere et poursuivra 
son evolution pendant encore 10 ans. 230 € 

1 7,5/20 f 

JACQUESSON 

Extra Brut Rose Dizy Tenres Rouiges 2009 
Un rosy de maceration de tr£s haut vol qui 
exprime de fines notes de fruits rouges et une 
rare gourmandise en bouche. Saluons son 6qui- 
libre et son allonge qui appellent & le boire sur 
un pigeon. 80 € 

17,5/20 

perrier jouEt 

Brut Belle Epoque 2007 

La cuvee evolue noblement en conservant sa 
belle complexity et sa finale doucement saline. 
Race et profond, ce 2007 a une belle garde 
devantlui. I20€ 

1 7,5/20 ifla 

BENOtT LAHAYE 

Brut Grand Cru UsJandindelaGrossePieiTe20l I 
Superbe intensity avec un nez iody de coquilles 
d’huitre et une note radnaire venue de Fassem- 
blage des sept cepages de la Champagne. 72 € 


1 7,5/20 # 

MARGUET 

Extra Brut Premier Cru Sapience 2007 
Yinifiy et yieve neuf mois sous bois* il ofifre i me 
grande puissance. Sa douce oxydation est mena- 
gee etgainee par de fins amers en finale. ISO € 

1 7,5/20? 

JOSEPH PERRIER 

Brut Josephine 2004 

La cuv^e evoke avec grace et finesse. La bulle 
demeure tres fine, avec urte touche cremeuse 
et des notes dagmmes tres fines. Un ensemble 
tres en place k savourer a table. 1 1 0 € 

1 7/20 f 

BILLECART-SALMON 

Brut Blanc de Blancs 2004 
Cette bdle cuvee allie fraicheur florale et dyiica- 
tesse du thardonnay avec une vino site ryjouis- 
sante et une ampleur en bouche tres persistante 
et dynamique. Fin, aerien et delicat. 1 52 € 

1 7/20 101 

DE SOUSA 

Brut Grand Cru Blanc de Blancs Cuv£e des 

Gaidalies 2006 

Une fine oxydation apporte une dorure legere a 
ce chardonnay (vieilles vignes d’Avize et Oger), 
encore sur la netenue ; sa mache et sa puissance 
lemmeneront sur une belle volatile a la creme 
et dans le temps. 145 € 



£ 

1 

Au cour de la derniere deconnie, le Yignoble ctiampenols a signe une remarquable 
succession de beaux millesimes a la suite du 2002 d r anthologie. 


17/20 i4 

MARIE NOfiLLE LEDRU 

Brut Nature Grand Cru 2008 
Ce 2008 sbuvre tranquillement sur des notes 
automnales avec une superbe enveloppe 
vineuse, puissante mais toujours delicate. Une 
excellente affaire a mettre en cave. 34 ( 70 € 

SANS MILLE5IME 

19 20 ID. 

£gly-ouriet 

Brut Grand Cru Blanc de Noire 
Assemblage de 2008 (60 %) et 2007 dun pinot 
noir plante en 1946 dans le lieu-dit Les Crayeres 
k Ambonnay. Ode voile des saveuns subtiles, une 
matiere fiiseiye qui monte en puissance, apaisante 
en bouche, avec de fins amers en finale. 70 € 

18/20? 

FRAN^OISE BEDEL ET FILS 

Brut Comme Autrefois 

Ce 2003 vinifie en fiat est un champagne d'une 
intensity rare, dont les aronies rappellent sub- 
tile ment un chateau-chalon et park ment une 
bouche veloutee, apaisante et longue. 70 € 

17,5/20 ? 

GOSSET 

Extra Brut 1 5 Ans de Cave A Minima 
Nouvelle cuvee dans la gamme, mise en cave en 
1 999. Le temps lui a confere une patine superbe 
et Fensemble a conserve un ydat de saveuis tres 
complexe. Un grand champagne de table ! 90 € 

17,5/20 

BfiRfiCHE ET FILS 

Brut Rdfet d’Antan 

Vineux, savoureux et long, il commence a se 
livrer, dans une ev olution lente et apaisante. 80 € 

17/20? 

CHRISTO PHE MIGNON 

Brut Coup de Foodre 

Lelevage dm an en fbudre est magnifiquement 
maitrise. Finement vineux, legerement toaste, il 
se mariera a merveille avecunpoisson grille. 34 € 

17/20# 

TARLANT 

Brut Nature BAM ! 

Un assemblage original des rares cypages pinot 
blanc, aibanne et petit mesKer, issu du millesime 
solaire 2009 et vinifie en fufi qui dyvoile une 
chair sapide sur des saveurs de tniffes blanches. 
Un delicieux champagne race pour la table. 95 € 


■ ? A boire - A 
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L’lle de Beaute 
au sommet 


Defendant sa viti- 
culture insulaire 
par la diversity 
de ses cepages 
autochtones, la 
Corse revel e une 
lecture precise 
et fraTche du vin 
medrterraneen. 


Par Olivier Poussier 



le vignoble corse occupe priori palement les littoraux de Hie 
et chaque zone dispose de son microdimat part icu lien 


AJACCIO 

17,5/20 

DOMAINE DE VACCELLI 

Ajaccio Granit 1742013 

De s notes de fruits maceres, une touche de cerise 
k feau-de-vie* de garrigue et de laurier. Sa longue 
bouche poss£de un bon volume, une mache 
distingufe, mm n Impose pas sa force. 60 € 

17,5/20 

DOMAINE U STILICCIONU 

AjacdoSoffiuScab20l4 

Un jus expressif et mediterranean, entre origan et 
garrigue, . Une patine de bois souligne fensemble. 
Unjus ample, vdout£ soyeux, (Tune belle dimen- 
sion, Le fruit est juste, le vin race. 44 € 

IGP ILE DE BEAUTE 

1 7/20 f 

DOMAINE D’E CROCE 

BianajGentile20l4 

Des notes de fruits jaunes et dananas. La bouche 
est enveloppee avec un jus bien gras et rond. De 


belles amertumes lui donnent relief et frarcheur. 
Ce vin harmonieux afFiche un joli volume. 1 8 € 

MUSCAT DU CAP CORSE 

17,5/20 

CLOS NICROSI 

Muscatellu 2015 

Un superbe module de muscat rbti, aux notes 
de mandarine, de kumquat, et dbrange confite. 
La bouche sirupeuse relache de beaux amers. 
Lensemble est long et rac& 20 € 

PATRIMONIO 

18/20 iBa 

DOMAINE 

ANTOINE-MARIE ARENA 

Cairo 2014 

Sa robe de rubis couve un fruit resplendissant, 
precis et juteux. Quelle dasse dans ce vin k ia 
bouche peu extraite, qui respecte le cote gour- 
mand du millesime 2014 et montre une finesse 
peu commune en Corse ! 1 8 € 


1 8/20 «tf N 

DOMAINE 

JEAN BAPTISTE ARENA 

Grottedi Sole 2014 

On ressent une pointe de reduction, mais len 
semble est juteux avec une s£ve et une race de 
premier ordre. Une bouche cossue, charpentee ; 
ce vin de garde neste tres civilise et fin, 1 7 € 

17/20 

CANTINA DI TORRA 
NICOLAS MARIOTTI BIND I 

Porceibse Vfeilles 2D 1 5 
Une definition florale etfruitee, entre lapivoine, 
les epices, la garrigue, soulignee parle cote fume 
La bouche est dense et ooncentree, la mkhe 
encore feme. Belle bouteille en devenir. 1 8 € 

1 6,5/20 f 

CLOS SIGNADORE 

2015 

Des notes citronnees> une touche de verveine, un 
c6te floral, soulign& par un boise assez subtiL Le 
jus est serieux, la trame puissante et tonique, 45 € 

VIN DE FRANCE 

l8/20iii 

DOMAINE COMTE ABBATUCCI 

Minhbns Imperial 2014 

Un nez intense de fruits k noyau, d’^pices, de 
maquis, une bouche etoffee. Ihnsemble se montre 
concentre, en finesse, avec une belle allonge, 65 € 

17/20 ifll 

CLOS CANARELLI 

Sckcardlu 

Ce vin subtil aux ardmes de fruits a noyau, de 
griotte maceree, d’epices douces, offre un nez 
complexe et une bouche a la trame epuree, peu 
extraite et tres fine. Magnifique allonge. 40 € 

1 7,5/20 * 

CLOS CANERECCIA 

Anphore20l4 

Une superbe palette aromatique sur des notes 
florales. Une bouche ample et riche avec un 
relief de tanins qui apporte de la frakheur. Ses 
amers persistants lui donnent defallonge. 36 € 

1 7/20 f 

CLOS VENTURI 

Chiesa Nera20l3 

Notes de fruits jaune et deices. Jus en attaque 
assez large, ample. Le style de ce blanc devient 
ferine et tendu des le milieu de bouche. 40 € 
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COUPS DE CCEUR JURA 


Typicite 
jurassienne 

Le Jura connaTt un succes international sans precedent, grace 
a I’originalite de ses cuvees et a I'ambition de vignerons qui 
s’orientent massivement vers la viticulture biologique. 

Le vin jaune, ^ieve pendant six ana p ar J ea n- Emmanuel Simond 

et trois mois, est I emblem e de la region. 



ARBOIS 

1 7/20 ill 

DOMAINE JACQUES PUFEENEY 

Trousseau Les Berargenes 20 1 4 
Avec ses saveurs de fruit a Teau-de-vie, sa 
matiere murc 5 pleine de seve et dedat, void un 
rouge de belle enveigune* deja appreciable, 1 6 € 

1 6,5/20 101 

LUCIEN AVIET ET FILS - CAVEAU 
DE BACCHUS 

Cuvee des Gfelogues 20 1 5 
Maturite poussee du fruit mais fraicheur pre- 
servee dans ce vin riche et joufflu aux saveurs 
epicees, auquel des tanins mtirs et denses pro- 
mettent un excellent vieillissement 15 € 

17/20 

DOMAJNE RIJCKAERT 

Er Fbradis 2014 

Issu d'un sol de gres et de marnes bleues, ce 
chardonnay denvergure, pur et incisif, deroule 
une frame droite et precise, relevee de petits 
amers scintillants : un grand vin du Jura 1 5,5 € 

17/20 

DOMAINE DE LA TOURNELLE 

Fleur de Savagnin 2013 

Ce savagnin sur marnes grises a ouilk et 
prend deja quelques notes typees qui signalent 
Fidentite jurassienne. La chair souple et cro- 
quante, delie et infusee, se montre remarqua- 
blement limpide et desalterante. 1 6,80 € 


16,5/20101 

DOMAINE ROLET PfeRE ET FILS 

Vnde We 2009 

Assez confit il £voque la liqueur de figue, avec 
des saveurs satur£es et pregnantes. Lacidit6 
constitutive lui apporte le tonus necessaire pour 
un bon equilibre, sans exces de sucrosite. 13,5 € 

CHATEAU-CHALON 

18,5/20 101 

DOMAINE JEAN MACLE 

2008 

Profit droit et ddlicat, sans concession ni auste- 
rite dans ce blanc dsele d’une grande fraicheur. 
La tension et la precision des saveurs, presque 
cristailines, le porteront a travers les ages, 42 € 

18/20 

DOMAINE BERTHET BONDET 

2009 

Beaucoup de finesse et de fraicheur dans les 
axomes (citron confit curry, herbes sechees) de 
ce vin de grande envergure, dote dune douceur 
de chair et dune magniiique persistance. 33,90 € 

COTES DU JURA 

17/20 

DOMAINE PIGNIER 

Les Gauthi£res 2015 

Une grande sineerite dans les saveurs bien mures 
et epicees de ce vin salivant, dont legrain de tanrn 
reglisse et frais assure le relief revigorant 25 € 


19/20101 

DOMAINE GANEVAT 

Sav^iin Les V^gnes de mon Pens 2005 
130 mois en barrique, ouilM, et pas une ride : 
p&idrant, epure dans ses saveurs, il brille de 
milk feux dans son 6dat d sa persistance. 99 € 

18/20 

DOMAINE LABET 

Chardonnay La Peine 20 1 4 
Douceur de texture dans ce vin & la matierenuan- 
c& et caressante, a la seve profondement saline. 
D possMe de multiples facettes chatoyantes. 30 € 

LETOILE 

16,5/20 

DOMAINE DE MONTBOURGEAU 

CuvfeSpedale20l2 

Ce chardonnay a passe 4 ans en fftt sans ouil- 
lage : richesse et ampleur caracterisent sa matiere 
genereuse, qui regorge de saveurs de noix ffaiche, 
aux accents epkes et torrefies en finale, 1 6 € 

MACVIN 

1 8/20 f 

DOMAINE 

ANDRfi ET MIREILLE TISSOT 

Pinot Noir20!4 

Ce vin chamu et veloute possede un equilibre 
irreprochable, un superbe eclat de fruit et une 
fraicheur ideaie. Le marc est formidablement 
integre. II est bluffant de gourmandise. 27 € 


■ ? A boire - A 
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Le charme certain 
des vins languedociens 

Le Languedoc est un vignoble arrive a maturite. Les meilleurs vignerons ont su creer leur 
propre style, une veritable identite languedocienne, sans aller copier les modeles bordelais 
ou rhodaniens. D’ou ces cuvees originales a decouvrtr dans cette selection. 

Par Pierre Citerne 


CORBIERES 

1 7,5/20 f 

DOMAINE 

DE DERNACUEILLETTE 

Les Hauls de Demacueillette 20 1 1 
Magnifique saveur balsamique, suggestion de 
myrte, d'immortelle, de ciste. ♦ . On est en plein 
maquis. Moelleux de la chair et fondu admL 
rable de la saveur contribuent a la definition 
d s un taraclere inoubliable, qui egale celui des 
meilleurs priorats. 25 € 

1 7/20 f 

DOMAINE MAXI ME MAGNON 

Campers 2014 

Particulkrement prenant et profond, void une 
affirmation souvcraine du cangnan, II possede au 
plus haut degreksoyeuxde texture etlafralcheur 
darome qui signent le domains tout en irradiant 
les tesines odorantes mediterraneennes. 26 € 

CORBIERES-BOUTENAC 

17/20 

CHATEAU 

LA VOULTE-GASPARETS 

Remain Fkjc 201 1 

Grand millesime qui commence a rentrerdans sa 
plenitude: Expression solaire d’une profondeur et 
dune variete anomatique magnifique. La ridiesse 
du fruit sest harmonisee, le vin allie aujourd'hui 
brillamment fkconde et tenue. 1 9*5 € 


COTEAUX DU LANGUEDOC 

18/20 

DOMAINE LES AURELLES 

Aunel 201 1 

Une presence magnifiquement nuancee, d une 
ampleur superlative, moelleuse, mais sans 
aucune insistence ni angulosite, La longueur 
satire sur des suggestions epkkes (muscade) 
et terriennes (graphite, regiisse) dune merveil- 
leuse distinction. 37 € 


1 8,5/20 f 


DOMAINE PEYRE ROSE 

Oro200l 

Dans la meme lignee bouleversante que les 
1999 } 1997, 1995... ce 2001 est un vin kh robe 
vied or, tres gras, mariant richesse, complexity 
et frafrheur avec une grace innee. Nous aimons 
la saveur prenante dagrumes confits, de are 
blanche, de resine de pin. 62 € 

FAUGERES 

18/20 i*- 

DOMAINE l£ON BARRAL 

Vblinifere 2013 

Ce faugeres presente un profil penetrant et 
frais, au grain particulierement serre, vif, sur 
le quant-i-soi d’un mounkdre distingue et dis- 
tinctif, qui detaille sur la longueur une saveur 
encore reservee, un equilibre aux remarquables 
appuis. 40 € 


17/20? 

MAS D’ALEZON - 
DOMAINE DE CLOVALLON 

Montfelette20l4 

La presence alcoolique est tres contenue mais on 
ressent la pleine maturity pulpeuse du fruit, un 
tour deforce a Faugeres ! Lharmonie densemble 
est remarquable : cest un vin profond et aerien 
en meme temps. 1 8 € 

FITOU 

17/20 ■»- 

DOMAINE LES MILLE VIGNES 

Dennis Royal 2013 

NouveUe cuvee centra sur les vieux carignans 
du domaine : elle sannonce par un nez pene- 
trant, entre badiane et romarin. La matiere est 
serree, ffaiche ; son grain tres distingue met 
en valeur la saveur allechanle et subtile. 40 € 

LA CLARE 

16,5/20 

CHATEAU PECH-REDON 

LaCentaur^e20l4 

Dote d un grain tannique, la saveur evoque la 
resine de pin et il offre une allonge vigoureuse. 
Cest un blanc de mache, un vin nourri sans 
£tre alourdi, eleve avec beaucoup de flair. La 
puissance et la fermete du bourboulenc font 
le reste. 1 8 € 
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C, et G Deschampi ■ CIVL 


LANGUEDOC 



LANGUEDOC 

18/20 f 

DOMAINE DE LA GARANCE 

LesAmnite20l I 

Superbe evolution qui explore des registres 
balsamiques, mentholes, le sang, la garrigue, 
le tabac Prise debouche totals fougueuse mais 
neanmoins £l£gante. La fralcheur du carignan 
paraphe la finale. 2 1 ,5 € 

17,5/20 

DOMAINE ALAIN CHABANON 

Saut de CSte 20 1 2 

Sa superbe expression a ete sedimentee par un 
long elevage en cuve beton ovoide. Le fruit en 
report epure, presque transfigure, pare de sub- 
files inflexions d’herbes seches, depices donees. 
Veloute, son deroule tactile est magnifique. 33 € 

16/20 f 

DOMAINE DE LA RESERVE D’O 

Bilbo 20 IS 

Frais et coulant, extremement gourmand, c ! est 
un veritable d£lice, a cueillir tot. Sans compro- 
mettre sa fraicheur, ce rouge fait preuve d'une 
jovialite rare dans ce secteur 14 € 

16 , 5/20 

CLOS MARIE 

Marion 2014 

Complet, tres sobre, encore reserve aujourd’hui, 
best un vin sur Monge, dune grande purete 
aromatique et tactile, qui va s^panouir. 1 8 € 

16 , 5/20 

DOMAINE LE CONTE DES FLORIS 

Lune Blanche 20 1 4 

Mature per^ante* pleine, effilec, dune tension 
remarquable, qui se revelera sur dis ans. 28 € 

16 , 5/20 f 

MAS D’ESPANET 

Camille 20! 2 

Intense et moelleuse, la matiere de oe blanc eleve 
24 mods en demi-muids s'afiine jusqu'en finale, 
ponctuee par une ravissante pointe pralinee. 24 € 

MINERVOIS 

17/20 f 

CLOS CENTEILLES 

Campagne de Centeilles 20 1 1 
Splendide finesse aromatique dans ce cinsault 
au corps subtil et remanent, & Involution par- 
ticulierement distinguee. 14,5 € 


■ ? A boire - A 
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MONTPEYROUX 

18/20 ■»- 

DOMAINE DAUP1LHAC 

LesCocalifenss 201 A 

II afire une grande sensuality de parfiiins, de 
la fraicheur, de la distinction ; on pourraii ie 
confondre avec une (tres belle) cote-rdtie, bien 
quela syrah ne represente que 40 % del’assem- 
blage, Le parti tire d'une maturite limitee est 
eblouissant 18 € 


PIC SAINT-LOUP 

17,5/20 i»- 

ERMITAGE DU PIC SAINT-LOUP 

Guilhem Gaucdm 2013 

Encore serree comme souvent les 2013, cette 
grande cuvde fait deji preuve d une tension 
et d'une ample ur aromatique (anoblie par le 
"trait de vert”) souveraines. Moms immediat 
que le 2012> plus strict* il lui sera probablement 
k terme superieur, 38 € 



Installs depuis 2003 au pied du Larxac avec sa compagne Delphi ne, Ju lien Zemott, du domainc 
du Pas de TEscaJette, livre avec Le Grand Pas 2013 un grenache (fune Mcheur 6tonnante, 


17/20 f 

DOMAINE CHRISTOPHE PEYRUS 

Spoutnik 2013 

Affine par un elevage long en cuve beton, ce 
vin issu de syrah (80 %) evoque un irresistible 
coulis de fruits ffais, releve dblive noire et de 
yiolette. Tout a la fois subtil et enjoleur, 3S € 


SAINT-CHIN IAN 

17/20 

MAS CHAMPART 

Ctos de la Simonette 20 1 3 
Toute Fenvergure d'un mourvedre mene au 
terme de sa maturite, une allonge portee par 
une armada de tanins distingues* La saveur est 
profonde, aux inflexions de thym et de poivre 
nom Un potentiel impressionnant \ 20,5 € 

16,5/20? 

DOMAINE CANET VALETTE 

Rjt de Chene 1 996 

Tourbillon automnal de grand relief : sellerie et 
trompette de la mort sechee, Un vin tertiaire, 
sanguin, tres animal mais encore enrobe dans la 
douceur genereuse du fruit Une belle demons- 
tration de caractere, a vingt ans dage I 35 € 

16,5/20 

DOMAINE NAVARRE 

CuveeOivier20l4 

Magnifiquement parfume, maquis balsamique, 
toute Fexpression attendue des schistes de 
Roquebrun, La matiere est caressante, pleine ; 
die ne bloque jamais la profonde sapidite qui 
prolonge le voyage aromatique. Un modele. 1 2 € 

SAINT-CHIN IAN 
ROQUEBRUN 

16,5/20 

DOMAINE BORIE LA VITARELE 

Midi Rouge 20 1 3 

Expression complexe et precise. Le large spectre 
de ce vin va du poivre aux notes empyreuma- 
tiques. La matiere est elevee, travaillee, mais 
la vigueur du fruit, propuisee par la tension 
fraiche du mill&ime, reprend le dessus, 39 € 

TERRASSES DU LARZAC 

18/20? 

CLOS MAlA 

2013 

Tres subtilement parfiime, entre pivoine, epices 
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LANGUEDOC 


et fines touches organ iques, uu vin tout en tou- 
cher veloute, a la fois pulpeux, solaire et tres 
frais. Cestun des pins beaux, desplus originaux 
grenaches (90 %) du Languedoc. 23 € 

17 , 5/20 

DOMAINE DE MONTCALMES 

2013 

Chatoyant dej £ tres express if, partag^ entre flo 
ralite et apices* il reprend la finesse du 20 12 avec 
un Bm suppl&nentaire. La matfrre s’affirme 
sans pesanteur, avec une pulpe flatteuse mais 
fine, savoureuse de bout en bout. 23 € 

17/20 

MAS DES BROUSSES 

2013 

Tres personnel dans son expression d'herbes 
condimentaires, origan et sarriette. Levidence 
du toucher, Fharmonie densemble, !a tension 
unie a la gourmandise en font un des plus beaux 
2G13dusecteur, 16 € 

1 6,5/20 

DOMAINE 

DU PAS DE UESCALETTE 

Le Grand te 2013 

Tres belle expression mariant une structure 
stricte, celie dun grenadie etonnamment frais, 
presque tranchant, h une saveur explosive, 
personnels evoquant Fencens et le cade. Tr£s 
repr^sentatif de la vigueur mftre de 2013. 28 € 

16 , 5/20 

MAS HAUT-BUIS 

CostaCaoude2G13 

Depuis un an* il est dans un phase de repli et 
d’austerite ; lampleur de la chair et Man de la 
structure promettent cependant beaucoup, 22 € 

16 , 5/20 

LA TRAYERSfiE 

2013 

Belle density Unvin tres accompli, a la fois subtil 
et puissant II sfest, en un an, referme ; le fruit sest 
replie autour dune antoritaire tension adde, 25 € 

IGP COTES CATALANES 

17/20 

LES CLOS PERDUS 

L Extreme 2013 

Nez profond, balsam [que, de resine, de tabac 
et dencens, suivi par la douceur pointue du 
fruit.*. Beaucoup de caractere dans ce vin de 
haute concentration, qui parvient a conserver 
dan et finesse du detail 33,60 € 


IGP COTEAUX DU SAAGOU 

16 , 5 / 20 ? 

MAS DES CHIMERES 

Oeillade 20 1 5 

Mervdlleusement parfume, prolong^ par un 
toucher k la fois coulant et grenu, sensuel e’est 
un moment de grace, de magielanguedocienne, 
dans un mihesime particulierernent favorable 
au cinsanlt (et a ses avatars)* 8,40 € 

IGP GARD 

17/20 

ROC DANGLADE 

Reserva Especial N° 3 

Gest un vin profond, dans la meme veine pure 
et introspective que les demiers mill^simes du 
domaine. La matiere de ce Reserva Especial n° 3 
est detouree, longue, decidee. 77 € 

IGP HAUTERIVE 

17/20 

chAteau la baronne 

Piece de Roche 20 1 3 

Pur carignan pi ante en ] 892* Le vin est encore 
un pen netif, mais se distingue par sa dyna- 
mique* La texture est a la fois serree et aerienne* 
la saveur dune parfaite transparence, profonde 
et £puree. Un b£ti dstercien ? 30 € 

IGP PAYS D'HERAULT 

18 / 20 ? 

DOMAINE LA TERRASSE D’ELISE 

besHauts de Carol’s 20 1 3 

Derriere sa couleur tres tendre, ce cinsault livre 
une performance de femme fatale* II exhale un 
merveilleux parfiim de rose fanee, offre une 
texture racee, fine, excitante, aerienne de bout 
en bout. Void le veritable pinot du Sud ! 32 € 

16 , 5 / 20 ? 

DOMAINE VAISSE 

PUr 2013 

Trfcs beau carignan, direct, presque tranchant 
malgre la patine des 24 mois delevage. Longueur 
et sapidite de haul voL 20 € 

17/20 

MAS JULLIEN 

2014 

Le socle et Tel an du carignan blanc (70 %, 
complete par du chenin) conferent au blanc 
dOlivier Jullien une plenitude remarquable. 


^expression, deja subtile de ce vin, a leffilee 
tres maitrisee, est tendue vers lavenir, 26 € 

IGP SAINT-GUILHEM 
LE DESERT 

17/20 

MAS DE DAUMAS GASSAC 

2013 

Dun abord reserve, mais dune ties belle purete 
et d une droiture superieure, ce milfosime 
degage beaucoup denergie. Nous admirons sa 
fraicheur, sa sveltesse sans verdeur ni angulo^ 
sit£. II y a un surcrott de chair par rapport aux 
millesimes precedents. 33 € 

VIN DE FRANCE 

18 , 5 / 20 ? 

DOMAINE HENRY 

Passerille 2010 

On trouve dans ce rouge passerille (grenadie 
majoritaire) une tres grande originalite et 
beaucoup de profondeur, des suggestions de 
miel de chataigner et dblive noire confite. 
Arretonsmous sur la delicatesse de sa liqueur 
sans mutage, retenons sa finale mentbolee si 
aerienne. 70 € 

16 , 5 / 20 ? 

ZfiLIGE-CARAVENT 

Marie Galante 20 1 4 

Pur cinsault ties parfiune, dune grande delica- 
tesse tant dans son toucher que dans ses aromes. 
H semble etre en tevitation tout en affirmant 
une magnifique r&nanence. 18 € 

16 / 20 ? 

DOMAINE SAINTE CROIX 

Carigpan 2013 

Typd profond, accrodieur mais sans rudesse 
ni pesanteur, ce vin retranscrit toute la m&che 
et la dynamique du jus des vieux carignans du 
domaine, etire par un millesime de fraicheur. La 
saveur deveioppe de puissantes notes de tabac 
et de menthol* 16 € 

17/20 

DOMAINE LEDOGAR 

CangpanBlanc20l4 

Encore marque par Mevage mais dune inten- 
sity seveuse hors du commun* entre amande 
ffaiche et bulbe de fenouii, ce vin est parte par 
la vivacite du cepage. 1 8 € 
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Les plus beaux vins 
de la vallee de la Loire 

Consid§ree aujourd’hui comme I’une des regions viticoles les plus dynamiques de France, 
la vallee de la Loire, grace a la variete de ses cepages et de ses terroirs, offre une divers ite 
incroyable de vins. Voici une selection des meilleures cuvees degustees cette annee. 

Par Jean-Emmanuel Simond 


PAYS NANTAIS 


FIEFS VENDEENS 

17/20 

DOMAINE SAINTNICOLAS 

LaGraxie Pfece20l2 

Admirable density de texture pour ce vin solide 
et race au superbe caractere moelleux, qui enve- 
loppe litteralementla bouche. Tr£s adroitement 
gere, Mevage reste au service du vin. 35 € 

IGPVAL DE LOIRE 

1 7/20 f 

CLOS SAINT-ANDRfi 

Grenouillene R^phylloxetique 20 1 4 
II se montre beaucoup plus avenant, dote dune 
seve juteuse et energique, t res ferine, bati pour 
la garde. Harmotiieux, ra ck, son volume et son 
allonge sont hors du commun. 1 9 € 

MUSCADET SEVRE ET MAINE 

1 7,5/20 iVa 

DOMAINE LA HAUTE FEVRIE 

Chateau-TLebaud Coteau de I'Ebeaupin 2012 
Grand vin etoffe, tonique, infuse de petits 
amers, ce chateau-thebaud danthologie evoque 
la peche et les a grumes Irais. Vin d’envergure, 
de gastronomic et de gTande garde, il canstitue 
une decouverte prioritaire. 1 2 € 


17,5/20# 

VINCENT CAILLE 

Teme de Gneiss Blanc 20 1 4 
Vinitle en cuve beton ovoid e, il associe gras et 
tension en nne synthase brill ante et epicee, aux 
saveurs raffinees et suaves. 20 € 

1 7/20 lk 

DOMAINE DE LA PEPIERE 

Chalmj-Thebaud 2012 

Profond, encore un peu austere, il deploie une 
finesse et une elegance peu communes, que 
continue son allonge sereine et suave. 11 € 


ANJOU - SAUMUR 


ANJOU 

17,5/20# 

DOMAINE DU CLOS DE L’fiLU 

Ephata. 20 1 4 

Ce vin deborde de vltalite et d'intensite, par- 
seme de petits aniens epiees, promis & un avenir 
glorieux, Il s inscrit disablement panniks nou- 
vdles references de chenin de FAnjou noiu 37 € 

BONNEZEAUX 

17,5/20 iDl 

DOMAINE LES GRANDES VIGNES 

Le MaJabe 2014 

Grand raffinement des notes decorce de 


mandarine et quality admirable des sucres 
cnfouis dans ce grand vin tendu, dune excep- 
tion nellepuretede saveurs, Etoffee, langoureuse, 
la finale de ce bonnezeaux est brillante. 24 € 

QUARTS-DE-CHAUME 

18/20 ill 

DOMAINE PATRICK BAUDOUIN 

Les Zersiles 20 1 1 

Richesse superlative du grand botrytis dans ce 
vin exuberant impregne dune liquem ideale, au 
roti tres fin, qui s’ epureraun peu avec Fage. 38 € 

SAVENNIERES 

18/20 

COULEE DE SERRANT 

Coulee de Serrant 2014 

Quelques sucres residuels damoindrissent 
pas la vigueur saline des amers : profil £pic£ 
d une trame elancee dans ce vin aux notes de 
kumquat, qui semble avoir gagn£ en serenity 
et en epure, mats encore austere et destine a 
un viedhssement glorieux. 50 € 

17,5/20 

DOMAINE DAMIEN LAUREAU 

Rbche-ajux-Mdnes 20 1 4 

Tout en retenue, dote d un raffinement aroma - 
tique peu commun, il est jubilatoire dans son 
envergure et sa persistance epicee. U a magni- 
fiquement integre son elevage. 55 € 
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VALLEE DE LA LOIRE 



Dans le vignoblc dc Sancerre^ Ic sauvignon s’epanouit comme nullc part ailleurs dans le monde. 


1 7,5/20 f 

DOMAINE fiRIC MORGAT 

Rdes2QI3 

Ferine et elance, nerveux mais jamais graisse 
par lelevage, il saffirme avec autorite dans ime 
finale energique> dotee darners nobles et gras, 
II saura defier le temps. 45 € 

QUARTS-DE-CHAUME 

1 7,5/20 rib 

CHATEAU PIERRE RISE 

Grand Cm 2014 

Assti discret sur le plan aromatique, Ires eleganl 
dans son equilibre entre une mature tout en 
taffetas et une grande richesse de sfcve, ce vin 
tr£s persistant deploie une superbe allonge pati- 
n6e, d'une grande purete de saveurs. 25,75 € 

SAUMUR 

17,5/20 

DOMAINE GUIBERTEAU 

ClosdesCarme$20l2 

Gourmandcs notes de nougatine et de pistache 


dans lenezdece vin v^ouneuxet vibrant, assagi 
mats dote d’un tonus formidable : elevage enfoui, 
allonge phenomenale, un grand blanc. SO € 

1 7/20 4 

CLOS DE L’ECQTARD 

2014 

Ample et sain, richement constitue, dote dune 
excellente fraicheur, il sappuie sur une trame 
acide et mure delicieusement persistante, 1 9 € 

17/20 iBl 

DOMAINE DU COLLIER 

LaChaipentiie20l3 

Il associe densite, gourmandise et envergure 
savoureuse. Son equilibre vigoureux, son allonge 
stimulante et son elevage soigne font ressortir 
un moelleux inhabituel dans ce millesime, 46 € 

SAUMUR-CHAMPIGNY 

19/20 mm- 

CLOS ROUGEARD 

LeBourg20l2 

Tres expressif a ce stade, ce vin magnifique 


sagr^ge autour dune trame serr^e, k la fois 
dense et risefoe. Son fruit eclale en une dimen^ 
sion juteuse, augmentee de saveurs sanguines 
et fineinent lardees apportees par l’elevage. 

IDS € 

1 8,5/20 

DOMAINE DES ROCHES NEUVES 

LesM6moires20l4 

Cette essence de cabernet franc nc livre pas 
encore toute sa dimension & ce stade mais 
sa denslte de seve, sa frame spherique, la 
fraicheur qui impregne son fruit tonique, 
veloute et eclatant en font un vin captivant 
et singulien 38 € 

17,5/20 rib 

CHATEAU DE VILLENEUVE 

Li> Grand Cbs2DI4 

Nous aimons la fraicheur el Elegance tout en 
retenue de ce vin structure ferme et dense, 
harmonieux, Sa profondeur de saveurs et son 
intensite en finale meriteront au moins cinq 
ans de garde. 23 € 
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VI N DE FRANCE 

1 9,5/20 

DOMAINE RICHARD LEROY 

Les Noels de Montbenault 2014 
Noblesse aromatique evidente, camomille et 
chair ciselee et mure, a la fois delicate et ferine : 
ce vin phenomenal possede ce souffle rare, ce 
supplement dame quile rend (en plus de sa per- 
fection formelle) emouvant et grandiose. 30 € 

19/20 iDl 

DOMAINE 

STfiPHANE BERNAUDEAU 

LesNounissons 2014 

Une revigorante envergure de saveurs. Les sen- 
sations gradeuses que procure ce vin etoffe et 
majestueux en laisserontplus dun pantois. 34 € 


TOURAINE 


BOURGUEiL 

18/20 

DOMAINE DU BEL AIR 

Cbs Nouveau 20 1 1 

Magnifique profondeur de saveurs et grande 
complexity aromatique (reglisse, mure, ronces) 
dans ce vin affine par un elevage sur mesure, 
dont Tintensity explosive et le volume app&ant 
confirme le statut de temoir dexception. 39,5 € 

1 7,5/20 iVa 

DOMAINE DE LA CHEVALERIE 

Grand-Mot 20 1 4 

Ce grand vin frais deroule son fruit mur telle 
une etoffe dense predeuse : son intensity, sa 
richesse de saveurs Tinstallent dans la petite 
elite des plus grands vins de Bourgueii, 20 € 

CHINON 

1 8,5/20 iDl 

DOMAINE PHILIPPE ALLIET 

Gateau de Noire 2014 

Vigueur, purety et precision dans les saveurs 
intenses et prohlees de cette mature hors du 
common ! £toffe, harmonieux, serein, tres 
proche des saveurs d’origine du raisin, il est 
servi par un elevage dexcellence. 21 € 

18/20 

DOMAINE BERNARD BAUDRY 

LaCrobcBoissee20l4 

Avant la mise, ce vin impressionne par la 


densite de son coeur de bouche et Tintensite 
de sa m&che friande : on croque sans retenue 
dans son volume floral et pur, bati pour saffiner 
pendant de longues annees. 2 ! ,5 € 

1 7,5/20 101 

CHATEAU de COULAINE 

LaDiab!esse 2 GI 4 

Les vignes de 80 ans livrent un vin magistral : 
dimension florale, profondeur de s£ve, ydat 
du fruit frais, tanins fins et robustes, volume et 
vigueur en finale. Une reussite majeure. 22 € 

17,5/20 

DOMAINE CHARLES JOGUET 

Oosde la Dioterie 2014 

Deguste avant la mise, ce chinon puissant et 
admirablement proffiy a du mal k se departir 
dun certain mutisme : sa densite et sa profon- 
deur de mature, lmtensite de son fruit seveux 



et frais ne laissent aucun doute quant a son 
enorme potentiel. 32 € 

JASNIERES 

17,5/20 

DOMAINE DE BELLI VlfcRE 

Calligramme2jOI4 

Parfaitement sec, enrobe de saveurs prenantes 
(grands amers, yuzu, ecorcede pampkmousse), 
ce vin k la profondeur saline rtHde des tresors de 
saveurs enfbuies qui se revclerontpeu a pen 4 1 € 

VOUVRAY 


Ce sancerre se distingue 
par son intensity 
et la franchise de ses saveurs. 


19,5/20! 

DOMAINE HUET 

Le Moot Ptemiena Trie 20 1 5 
Harmonic majestueuse dans ce vin dexcep- 
tion, dont la purete de botrytis et ['intensity de 
saveurs le situent dans un univers a part ; son 
intensity de saveurs, sa persistance et sa noblesse 
aromatique laissent pantois. 45 € 

18/20 

DOMAINE DU CLOS NAUDIN 

Modleux20l5 

La richesse et la concentration de ce vin 
lejoignent les equilibies des plus grandes annees : 
profondeur, density grands amers desaltyrants, 
trame serree et persistante. Deja irresistible, ce 
vouvray ira tnfes loin an vieillissement 30 € 

VIN DE FRANCE 

18/20 4 

DOMAINE FRANCOIS CHIDAINE 

Les Ar^bs 2014 

Quelle energie, franchise et generosite de saveurs 
dans ce grand blanc nuance et majestueux, qui 
allie canure, grande maturity de fruit et precision 
ciselee ! La finale est a couper le souffle, 1 6,30 € 


CENTRE 


MENETOU-SALON 

17/20 I k 

DOMAINE PELLfi 

UesBtanchais 2014 

La purete crystalline des Blanchais joue a 
plein en 2014, et ce vin, qui allie distinction 
et puissance, nous ravit par son intensity et sa 
transparence de saveurs, ce qui ie place dans 
la petite elite des pins grands sauvignons. 1 9 € 
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POUILLY-FUME 

1 9/20 ill 

DOMAINE DIDIER DAGUENEAU 

Silex 2014 

Debordamt d'energie saline, tres frais, ce grand 
blan c s’inscrit dans on univers aromatique a 
part (zan, fleurs blanches, notes racinaires de 
tanagone). Son profil fiiseW, tonique, encadre 
une vraie mache et une densite vigoureuse 
jusquen finale. 1 10 € 

1 7/20 * 

DOMAINE 

JONATHAN DIDIER PABIOT 

Eurythnnie 20 1 4 

Expressif, subtil dans ses arftmcs, il affirme son 
envergure etsa tension penetrante, jusque dans 
sa finale explosive. Un pouilly~fum£ intense 
et profond 38 € 

17/20 H 

DOMAINE MICHEL REDDE ET FILS 

[feme a Mine 20 14 

Tr£s belle complexite aromatique pour ce nou- 
veau vin dont la purete et Tintensite saline des 
saveurs saverent hors du commun. Une grande 
reference est nee, 33 € 


SANCERRE 

18,5/20 ill 

DOMAINE VINCENT PINARD 

Chene Marchand 20 1 4 

Tout en nuances et raffmement de texture, ce 
grand vin harmonieux et vibrant deborde de 
vitalite et declat : sa profo ndeur, sa fraicheur 
limpide, lelegance de ses amers en finale sont 
enchanteurs. 28,5 € 

18,5/20 ala 

DOMAINE VACHERON 

LEndos des Remparts 20 1 4 
On retnouve dans ce magnifique sancerre des 
notes finement miellees et florales au nez, qui 
annoncent une mati&re tout en douceur et 
tension. La precision millimetre des saveurs 
et leur allonge £puree saverent fasanantes, 
87 t 5€ 

18/20 

DOMAINE ALPHONSE MELLOT 

Generation XIX 20 1 4 

Grande vibration et tension sont manifestes 
dans ce vin admirable, adrien, dont la trame 
concentree et energique ne presente pas la 
moindre lourdeur. Finale sur le zeste de citron 
vert. Inspire, essentiel, rassembieur 38 € 


17,5/20 ill 

DOMAINE GfiRARD BGULAY 

Conrrtesse 2014 

Finesse et elegance se conj uguent dans Comtesse 
2014, vin cristallin dont le fruit juteux, tres 
savoureux (pamplemousse) possMe une sin- 
cmte inhabituelle. A kisser vieillir encave. 25 € 

1 7/20 iS 

DOMAINE FRANCOIS CROCHET 

LeChene Manhand 2015 
Poivre, presque opulent dans sa richesse de fruit, 
cest une grande bouteille : profile, vigoureux, 
il possede une intensity et une franchise de 
saveurs vraiment memorables. 21 € 

VIN DE FRANCE 

18/20? 

DOMAINE ALEXANDRE BAIN 

Champ Couturier 20 1 4 

Supplement de finesse et denergie dans ce vin 
stimulant, bluffant dans sa capacite dallier frai- 
cheur et grande maturite : captivant, persistant, 
il dechainera les passions et les superlatifs* Pour 
nous, cest “baroque 1 ' et “grandiose” 30 € 


En Pouilly- 
Fume, les 
domaines 
Dagueneau, 
Pabiot et 
Redde sont les 
locomotives de 
^appellation. 



■ ? A boire - & k 


suivre 


LA RVF - HORS-S&RIE - WOVEMBRE 2016 

95 


BIVC - Ch. M. 


D fi. 


COUPS DE CCEUR PROVENCE 


Provence en 
rouge et blanc 

Au-dela de la production de rose qui fait la fortune des vigne- 
rons de Provence, la region est le terroir de grands vins de 
garde, souvent meconnus. Void 1 3 cuvees a decouvrir. 


Par Alexis Goujard 


BANDOL 

1 7,5/20 iMa 

DOMAINE TEMPIER 

Cabassaou 2014 

H oflre beaucoup de fraicheur et declat, et une 
grande intensity de s a veins et de relief, 59 € 

17/20 

CHATEAU pradeaux 

2011 

Millesime solaire parfeitement gere dans ce rouge 
elance et tres frais. A ouvrir a partir de 2020. 25 € 

17/20 

DOMAINE DE TERREBRUNE 

2013 

Ce genre de millesime frais vabien ace tres beau 



Par-dela les roses com mere iaux, la region 
product aussi de grands vins de garde. 


rouge* subtil et tout en finesse. D6ji accessible, il 
reservera des surprises dans les trente ans* 26 € 

16,5/20 ■»- 

DOMAINE RAY JANE 

Gjv^edu Falun 2012 

Beau bouquet fioral de la vinificalion en grappes 
entieres. La mature est superbe, Un vin frais, 
tout en relief sur une frame sapide. 26,5 € 

16,5/20 f 

DOM AINE LES TERRES PROMISES 

LAmourv©dne20l4 

Un mourvedre magnifiqucment civilise avec 
un cote sauvage et un eclat du fruit sur le fil 
du style nature. Une trame aerienne* tranche et 
digeste. Ouvrez-le des Tannee prochaine* 1 8 € 

1 6/20 Nil 

CHATEAU DE PIBARNON 

2012 

Gen^reusement epice* la concentration et la ffai- 
cheur du millesime le rendent deja accessible. II 
evoluera bien dans les quince ans. 3 1 € 

COTEAUX 

D’AIX-EN-PROVENCE 

1 7/20 ♦ 

VILLA BAULIEU 

2013 

Superbe nez subtil pour ce rouge compose pour 
moitie de syrah, avecdu cabemet-sauvignon et 
du grenache* Intense, fin en bouche, et eclatant 
de fruit, un rouge complet, elegant et frais. 29 € 


IGP ALPILLES 

1 7/20 itf I 

DOMAINE DE TRfiVALLON 

2013 

Issudun millesime frais, ce rouge estplus marque 
par lexpression du cabemet-sauvignon que de la 
syrah. Fin, delicat deja accessible, A carafer 50 € 

1 7/20 ifll 

DOMAINE HAUVETTE 

Dolia 20 1 2 

Ce blanc sent bon les planter le caiilou* lananas, 
rappelant certains juran^ons. Sa texture vmeuse 
est pouss^e par de fins amers en finale. 36 € 

IGP BOUCHES-DU-RHONE 

1 6,5/20 

CHATEAU REVELETTE 

Le Grand Blanc 2034 

Un blanc denvergure h lassemblage original 
de chardonnay (65 %), roussanne et sauvi- 
gnon blanc. Tout en nuance, finesse, vinosite 
et allonge gracieuse, Il a tout d\m grand 26 € 

IGP MEDITERRANEE 

1 7/20 f 

DOMAINE DE LA TOUR DU BON 

En Sol 2014 

La vinification et lelevage en tinajas (amphore 
en terre cuite) permet dbtplorer la complexity 
et les nuances fiorales et epicees du mourvedre, 
avec une bouche delicate et svelte. 44 € 

PALETTE 

17/20 

CHATEAU SIMONE 

2013 

Ce sublime blanc racd monte en puissance et 
se diploie lentement vers une chair gainde et 
caillouteuse. Encore sur la reserve, il prendra du 
volume dans les quinzeprochaines annees. 3 1 € 

VIN DE FRANCE 

1 6,5/20 ? 

DOMAINE MILAN 

MGO 3 

Hors du temps, il a tout : lMat, la finesse, lenergie 
salivante. Assemblage de six millesimes et tuvfe 
distinctes : Papillon2014,Vallon 2009/2010/2011, 
Clos Milan 2006 et MG02. 1 1 € 
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0 |b o COUPS DECCEUR 


Les champions 
de la vallee du Rhone 


Si les vins du sud de la vallee 
du Rhone ont beaucoup 
progresse ces dernieres 
annees, la partie 
septentrionale s'illustre 
avec des vins remarquables 
de finesse et de precision 
dans la lecture du terroir. 

Par Roberto Petronio 
et Olivier Poussier 


RHONE NORD 


par Olivier Poussier 

CONDRIEU 

19/20 

DOMAINE GEORGES VERNAY 

Gateau de \fernon 20 1 4 

Maturite et fraicheur. Le nc 2 est juste, le viognier 
est epur£ par son terroir. Les apices et la touche 
de bergamote apportent de la complexite au 
vin, La boudie super be est dotee d une grande 
rectitude et dune belle acidite en finale. 85 € 

1 8,5/20 f 

DOMAINE ANDRfi FERRET 

Chery 1999 

Des notes de bergamote, dEarl Grey, depices et 
de coriandre. La bouche se devoile crescendo 
et monte en gfri^rosite, tout en gardant de la 
rectitude et de magnifiques amers. 1 30 € 

18/20 ^B- 

DOMAINE FRANCOIS VILLARD 

DepOndns20i4 

Superbe expression subtile du viognier dans 


im style finement epice, avec une note de ber- 
gamote. Le cepage est parfaite ment canalise. 
La bouche associe laromatique et la tension 
apportee par les schistes : cest suffisamment 
rare pour £tre soulign£. 39,5 € 

17/20 ^B- 

CAVE YVES CUILLERON 

Vertige 20(4 

Une splendide maturite de raisin avec le confit 
du viognier, mats sans lourdeur. Le boise 
legerement menthoie souligne lensemble. La 
bouche est dense et riche, tout en gardant de 
Fenergie et de la fraicheur miner ale. 53,90 € 

17/20 

STEFHANE OGIER 

Les Vteilles Vignes de Jacques \femay 20 1 4 
Un fruitbien defirri, justement mur, sans exube- 
rances. La palette aromatique est delicate. Dans 
ce vin au style frais, le varietal sefFace devant 
le terroir. La bouche est elegante et bien geree, 
Le bois£ est nuance. 59 € 

CORNAS 


18/20 ^B- 

DOMAINE LEVET 

Mae$tria2QI4 

Superbe definition du fruit, dote de la juste 
fraicheur et pur, avec un c6t£ £pic£ et larde- 
fumC digne d*une syrah du Rh6ne nord. Un 
bois£ poudre et nuance, que du bonheur ! La 
bouche se montre aussi seduisante et veloutee. 
Quelle classe ! 36,5 € 

18/20 101 

DOMAINE PIERRE-JEAN VILLA 

Beie de Maia 20 1 3 

Une parfaite maturite avec une epice et un 
boise subtils. La bouche, dense et delicate, est 
de bonne envergure. Une belle energie dans 
ce vin peu extrait, raffine et persistant. 70 € 

17,5/20 ^b- 

DOMAINE GARON 

bss Rodiins 2014 

Nez de belle maturity au boise present tout en 
etant parfaitement int£gr£ Le jus est sdieux, 
la trame peu extraite et la bouche rac£e. Un 
vin charnu. 65 € 


17/20 ^B- 

DOMAINE FRANCK BALTHAZAR 

Chaillot 20 1 4 

Une belle palette florale, de pivoine, de violette. 
La boudie affiche une texture splendide, une 
trame veloutee et fine, Void un 2014 bien en 
place, d la puissance contenue, 34 € 


17/20 ■ B~ 

DOMAINE CHAMBEYRON 

LAngeline Rouge 20 1 4 

Une palette fruitee et floraJe, entre la pivoine 
et la rose, soulignee par une touche poivree. 
La bouche est veloutee et soyeuse. II seduit par 
son c6te charmeur. 32 € 


COTE ROTIE 

19,5/20 itta 

DOMAINE JAMET 

Cote Brune 2013 

II affiche une belle robe violine, est dot£e dime 
maturity aboutie, se construit sur la droiture et 
la fraicheur. La bouche de cette cote-rotie se 
montre etoflee et serree. Le fruit est scintillant 
en finale. 240 € 


HERMITAGE 

19,5/20 iff* 

DOMAINE JEAN LOUIS CHAVE 

2DI3 

Des notes de violette et de poivre de Sichuan, 
[ensemble est frais avec une profbnde note de 
graphite. Un vin complet & la trame concentric, 
qui conserve une rigueur septentrionale. Une 
tn^s belle allonge et un beau potentieL 1 10 € 
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Bon rapport pnx/pla'sir ■ 101 Valeur sure 



VALLEE DU RHONE 


17,5/20 ■»- 

MAISON DELAS FRERES 

Les Bessards 20 1 3 

Le boise est luxneux mais ne domine pas. Lejus 
cst bien gere : line jalie mache, une seve de belle 
augurc ct un grain de tan in de qualite. 1 38 € 

1 7/20 ifli 

DOMAINE COMBIER 

Launant Combier20l3 

Un boise un pen luxueux au depart, mais le vin 
se montre ample et veloute. La finesse du terroir 
lemmene tres loin. Avec ses tan ins fins* cest 
un hermitage plus dflitat que concents. 70 € 


19/20 


DOMAINE MARC SORREL 

LesRcmies20!4 


SAINT-jOSEPH 

18/20101 

DOMAINE GONON 

Saint-Joseph 20 1 3 

Une touche epicee et sauvage. Le cote larde 
souligne une mineralite apport^e par la frd- 
cheur du granite, Le jus, concentre en finesse, 
developpe une belle allonge, 30 € 

1 7/20 ♦ 

CHRISTOPHE CURTAT 

Sous IAmandier20l4 

Le nez se montre sur des notes dhbricot, d'ana- 
nas, sans basculer dans la lourdeur, II affiche 


une magnifique identity minerals La boucheest 
juste et fralche, l’ensemble est precis et long. 20 € 


RHONE SUD 


par Roberto Petronio 

CHATEAUNEUF-DU-PAPE 

19/20 101 

CHATEAU RAYAS 

Pignan2Q06 

Absolument epanoui, il possede la douceur 
d'un vin de Chateauneuf-du-Pape, mais sa 
complexity et son intensity nbnt rien a envier 
aux plus grands crus de la Cote de Muits, 75 € 


Une palette bien mure mais epuree, une trame 
profonde et minerale. Le jus est sublime, ample, 
juste, sans trop de bois, avec une belle allonge de 
bouche equilibrye, sans exces, tout en gardant 
droiture et tension. 95 € 

17/20 

PAUL JABOULET AIn£ 

Le Chevalier de Sterimbe^ 20 1 4 
Maturity sans lourdeur. Une pointe boisee, 
delicate. La marsanne se marie parfaitement 
au terroir, Un ensemble encore ferme et une 
texture tendue, avec des amers de bouche qui 
donnent de Fallonge 53,70 € 

SAINT-PERAY 

18,5/20? 

DOMAINE DU TUNNEL 

Rjt Blanc Vieile Marsanne 20 1 4 
Une bouteille magnifique : un jus de qualite, 
mur mais sans exces ; une bouche large dont la 
matiere associe puissance et race. Nous aimons 
la superbe amertume en finale de ce vin dense 
et mineral, a la superbe allonge, 29 f 

17/20? 

DOMAINE ALAIN VOGE 

Saint-Peray Sairf-Feray Fleur de Crussd Blanc 20 1 4 
II se livre avec une belle fraicheur, sur des notes 
de fruits secs, Sa bouche ample porte une acidite 
qui Monge. 28 € 


Voisin de Ea Cote Rotie, Condrieu produit 
des blancs tres aromatiques issus de viognier, 
qui peuvent etre bus jeunes ou, 
pour les meilleurs, s’oublier en cave. 
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18,5/20 ■»- 

DOMAINE JEROME GRADASSI 

2014 

Un vin digne des plus grands, qui ne mise pas 
sur la puissance mais sur la finesse et tekgance. 
II exhale sent la ffaise des bois* et ptesente une 
structure en liligrane derrfere son fruit pur, 20 € 


18,5/20 

DOMAINE DE MARCOUX 

2014 

Intense, parfum£* d’une dasse folle, le nez nous 
offre une corbedle de fruits rouges parsemes 
de pices, La bouche raeee et delicate setire en 
longueur a tra vers une multitude de nuances, 
Un vin dote d’un fruit d’une purete magistrate 
qui “pinote” 40 € 


18,5/20 

DOMAINE DU VIEUX DONJON 

2014 

Comme toujours ties elegant, le nez prend des 
notes de fruits rouges fraichement ram asses, Le 
raffinement reste la marque de fabrique de ce 
domains Naturel en bouche, il s 'impose par sa 
dclicatesse et une energic magnifique. 30 € 

1 8/20 N0I 

DOMAINE DE LA JANASSE 

Chaupin 20 1 3 

Une cuvee qui se demarque par un fruit mur 
mais sans exc£s> pteds dans les ar&mes et dans 
la texture de bouche. Plus fin et d&icat que par 
le passd, on y trouve une grande maitrise des 
tanins et une superbe qualite de fruit 50 € 

1 8/20 ill 

MAISON TARDIEU- LAURENT 

Cuvee Spedale 20 1 4 

Il possede le raffinement des meilleurs f erroirs* 
tant dans les parfums que dans la qualite de la 
texture. Un vin gracieux au magnifique toucher 
de bouche et au fruit ebloiussant de purete, 42 € 


17,5/20 ^B- 

DOMAINE UOR DE LINE 

fhule Court! 20 1 3 

Composee avec 80 % de grenaches (plantes en 
1930) et 20 autres cepages, il llvre un parfum 
profond entre cacao et fruits rouges maceres, 
SensueL doux, onctucux, il posscdc un toucher 
de bouche tics suave, des tanins veloutes, 23 € 

1 7,5/20 ill 

VIEUX TfiLfiGRAPHE 

Redong 201 3 

Ce vin, tout en nuance et gracieux, saffirme par 


un nez dbrangette. La bouche eonfirme cette 
barman ie parfaite : sans manque r de chair ni de 
volume, elle Retire sur un fruit pur et risele Ce 
vin epure demontre un raffinement majeur* 36 € 

17/20 ^B~- 

DOMAINE BOIS DE BOURSAN 

2012 

Un nez sanguin £voquant presque le graphite. 
La bouche est dotee d un fruit fin mais intense, 
de tanins elegants. Il gagne a etre ouvert pln- 
sieurs heures a lavance, voire k veille. 1 9,5 € 


17/20 wb^- 

DOMAINE EDDIE FERAUD 

2014 

li sent lbrangette et le beau vegetal noble. La 
bouche, dun equilibre magistral, offre une tex- 
ture fine et un fruit eclatant de fraicheur. Cest 
une tres beEe reussite pour le millesime, 22 € 

1 7/20 ill 

DOMAINE ROGER SABON 

Le Secret des Sabon 20 1 3 
Fruit macere et humus a lbuverture. Entre deux 
ages, il a perdu leclat du fruit juvenile sans 
vraiment penetrer dans Page adulte. La bouche 
possede une belle pulpe encore tres vivante, 
charnue et ferme, ample et chalemeuse, 90 € 

17/2016 

VIGNOBLES ANDRE BRUNEL 

Domaine Les Cailloux 20 1 4 
11 delivre un fruit d’une grande purete avec une 
petite note de fraise des bois et une texture dune 
grande elegance, fine et soyeuse. Un ttes beau 
vin gracieux et raffine. 24 € 

16,5/20 

DOMAINE 

DE LA CHARBONNlfcRE 

Hautes Brusquienes 20 1 3 

Un nez dbrange sanguine et une sensation 
dbrangette, La bouche gourmaude sappuie 
sur une texture veloutee et des tanins qui ne 
manquentpas de maturity Derriere un superbe 
volume, la finesse et delegance ressurgissent 
dans une finale chocolatee. 43 € 


18,5/20 

CLOS DES PAPES 

2015 

Cette reference de lappellation sexprime avec 
lexuberance de la jeunesse dans un millesime 
mur, reky£ par une intensity d’herbe du sud. 
Long, ^pure, droit, il propose une explosion 
daromes et une finale saline et epicee. 4fl € 


18,5/20 ■»- 

DOMAINE DU PEGAU 

A Tempo 201 5 

Avec son nez sur le fenouil, void un vin ffais 
au fruit bien mhr, qui part sur de belles notes 
d’herbes sauvages et de garrigue. Il est dote 
d une magnifique finale tres saline. 95 € 

17,5/20 ^B- 

DOMAINE SAINT- PRfiFERT 

2015 

Une boule denergie : vif, el&nce, il preserve 
la beaute des parfums du sud en developpant 
une belle note de badiane. Ce grand blanc raf- 
fine est un beau referent et s'impose £ chaque 
millesime. 33 € 


COTES-DU-RHONE 

15,5/2016 

DOMAINE 

DE L’ORATOIRE SAINT-MARTIN 

Cairanne Reserve des Seigneurs 20 1 4 
H embaume les epices et la myrtille, avec une 
petite note de graphite. Dune concentration 
de saveur exceptionnelle, ce cairanne est un 
magnifique referent, race et profond. 1 2,50 € 

15/20 

CLOS DU MGNTOIIVET 101 

Viete Vigpes 20 1 4 

Ce cotes-du-rhone delivre un parfum com- 
plexe avec des etces dunces et de petits fruits 
rouges. La bouche, tout en soyeux, offre une 
belle richesse mais elle est soutenue par des 
tanins souples et fins. fl>50 € 

15/20 

DOMAINE JEAN DAVID I* 

Segcret Les Coudiarrts 2014 
Il saffirme par sa finesse et un fruit delie et 
gracieux. On peutappteder des aujourdhui ce 
joli vin expressif aux tanins delicats et enrobes, 
Voici Tardtetype du ttes beau vin du Rhone 
sud. 1 6 € 

MUSCAT 

DE BAUMES-DE-VENISE 

18/20 l6 

DOMAINE DES BERNARDINS 

2015 

11 delivre une grande mtensite aromatique mais 
sans exuberance, En bouche, son fruit savou- 
reux et onctueux reste dompte par un mutage 
precis. Superbe. 1 3,4 € 
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COUPS DE CCEUR ROUSSILLON 


Le Roussillon en 
quete de fraicheur 



La quete de la qualite chez les vignerons du Roussillon 
passe depuis quelques annees par un souci de fratcheur. 
Cette orientation se traduit par des cuvees plus precises 
et plus digestes, dont void les meilleures dans cette selection, 


Par Pierre Citeme 



BANYULS 

1 7,5/20 f 

DOMAINE VIAL MAGNSRES 

Grand Cru Andn6 Magp£res 2005 
Lintensite de goiit est phenomena^, equitable- 
ment portae par un grand rancio et des tanins 
encore Ires foumis. Un vin de meditation. 32 € 

1 6,5/20 f 

DOMAINE DE LA RECTORIE 

TheneseReg20l4 

Ties parfume, avec une subtile note dencens qui 
vient complexifier le fruit frambois^ un vin ele- 
gant, chatoyant, capture par la mise precoce* 1 4 € 

COLUOURE 

16,5/20 

DOMAINE BRUNO DUCHf-NE 

VyiPompo20l5 

Un blanc mordord frincdant dans IMdence de 
son fruit, a la saveur pleine et directe de fruits 
jaunes Apices, g&nktmt. Sa gourmandise setire 
sur toute la longueur du vin. 28 € 

IGP COTES CATALANES 

17/20? 

CLOS DU ROUGE GORGE 

JeunesVgnes20l4 

Grenaches sur gneiss : cest une merveille de 


gourmandise sensuelle, sans facilite ni relache- 
ment, un fruit clair et eloquent, mu par un 
grain discret mais present. 16 € 

17/20? 

LE SOULA 

2011 

Entrant dans un plateau dexpressivite radieux, 
cet assemblage domine par le carignan a deve- 
loppe de magnifiques nuances. La fine floralite 
des ar6mes de ce 201 1 est en parfait accord 
avec une mature elegante, tr£s fraiche encore 
et sereine, 25 € 

16,5/20 I*- 

RIBERACH 

Llypothese20l2 

Tres beau relief aromatique, notes de resine, 
de pin^de et de garrigue. Ce pur carignan 
degage une forte vibration, en conservant la 
grande fraicheur et la Lrame £pur^e des vins 
du domaine. Cest un vin strict, mais complexe 
et £datant. 31 € 

18,5/20 

DOMAINE GAUBY 

LaRcque20!4 

Colore, penetrant, ce muscat macere semble 
jouir dune complexite in nee et affiche une 
matiere de grand rouge, droite, longue, alttere, 
pass ion nante jusque dans sa petite pointe 
ph£nol£e qui evoque les vins de maceration 
“oranges” grorgiens. 72 € 


JO 1 1 

V LE SOULA 

• li'ititiiuffa - Vin tf/j tfa* " 


■•'^iruv'WrftftYSn ■ .i- 1,1 1 
■ ■!« UTI| JUMHIK 1 1. J 



Ce rouge nuance propose 
une matiere elegante, 
trks fraiche et serein e. 


1 7,5/20 

DOMAINE OLIVIER PITHON 

Macabeu 20 1 3 

Aussi pur quintense, vivant, ii porte la plasticite 
du macabeu a des hauteurs insoup^onnees. 33 € 

17/20 

DOMAINE DANfOU-BANESSY 

La Irufhene 20 1 4 

Tranchant et serr£, la carignan gris exprime ici 
une tension impressionnante, une poigne rare 
dans un blanc. II est encore discret aromatique- 
ment mais son potentiel semble immense. 40 € 

1 7/20 f 

DOMAINE LE ROC DES ANGES 

Goran N. M. 

Grenache gris et macabeu eleves sous voile entre 
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Collioure produit 
dans les trots coiffeurs 
des yins secs 
equi fibres et assez 
fins. Les blartcs, au 
caractere affirme, 
sont en net progrfes, 


cinq et six ans> c’est u n blanc a fame solaire, un 
rando en finesse, tres pur. Cette cuvee evoque 
lamande fraiche et Ibrgeat, conjuguant douceur 
latente et exigence des amers. 20 € 

16,5/20 

DOMAINE GARDlfiS 

Les Vigpes de Mon P ere MaJvoisie 20 1 5 
Original et prenant : figue verte, pignon, immor- 
telle. „ La tension de la matiere donne Fimpies- 
sion dune touche saline, pure, puissante, qui 
remplaoe laddite dans lequilibre du vin* 29 € 

16,5/20? 

DOMAINE DE L’HORIZON 

2013 

Ce macabeu (65 %) et grenache gris (35 %) 
affirme une superbe coherence, beaucoup de 
finesse et de resilience, dans un bel elan savou- 
reux, jaJonne de graines de fenouil ffaidies. 29 € 

16,5/20 

DOMAINE DES SOULANES 

Ka>a20l5 

Trenchant et profond, colore, ferine, a la pre- 
nante saveur damande fraiche, il est base sur un 
assemblage paritaire tr£s judideux de gtenaches 
(blanc et gris) et de carignans (blanc etgris). 1 4€ 

MAURY 

18/20? 

DOMAINE LES TERRES DE EAGAYRA 

1996 

Expression solaire et patinee, terre battue, 


brique chaude, figue s£di£e.„ Saveur pene- 
trante qui se resout remarquabfement sur fe 
quinquina. Chaque gorgee de ce maury est un 
voyage I 36 € 

18 / 20 ? 

MAS AMIEL 

1985 

Sa puissance est impressionnante, son caractere 
indomptable. Le rando distUle un flux sensuel 
et organique, enire viande fumee, diocolatnoir 
et figue conflte. La bouche possede beaucoup 
de ffaicheur, de densite et un caracfere encore 
tr£s vigoureux. SO € 

17 / 20 ? 

DOMAINE POUDEROUX 

HorsdAge I Sans 

Voici une admirable expression oxydative du 
terroir de Maury, k la saveur p£netrante et com- 
plexe, evoquant le quinquina dans un corps 
bien en ligne, fin, patin^ sans £tre us£. 26 € 

RIVESALTES 

18 / 20 ? 

DOMAINE DE RANGY 

Ambre 1934 

Mise du 20 Janvier 2016. Expression chaude et 
complete, p£netrante Evocation de terre battue* 
de caroube> de quinquina, soutenue par une ad- 
dife volatile pleine de piquant La concentration 
en bouche de ce vin ambre est magnifique, le 
rancio long et flamboyant. 52 € 


18 / 20 ? 

DOMAINE VAQUER 

Hors ^ Ambre 25 Ais 

Magnifique rancio, presque andalou par son 
aplomb, sa salinite, ses notes prenantes de tou- 
ron, danchois et de gras de jambon. Le sucre 
est magistralement integre, dans un corps long* 
svelte, tendu, interminable, Un formidable rive- 
saltes ambre 19 € 

VIN DE FRANCE 

17/20 

DOMAINE MATASSA 

Matassa20l4 

Ce 2014 offre beaucoup de presence malgre 
le faible degre alcoolique. Get assemblage de 
vieux carignans marie finesse de profit el saveur 
decider pleine, entre jus de guigne et viande 
fraiche. 26 € 

17 / 20 ? 

DOMAINE PADlfi 

Gibraltar 20 1 5 

Pen colore, jouant sur la finesse, ce pui grenache 
sexprime a la fois avec grace et precision. Nous 
sommes sous le charme imnfediat de son fruit 
de fraise des bois, tout en pariant sur la longueur 
de sa structure. 20 € 
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COUPS DE CCEUR SAVOIE 


Les 12 succes 
Savoyards 

Malgre trois annees de petites recoltes en volume, la Savoie 
poursuit la modernisation et la valorisation de sa production. 
Void une selection des meilleurs vins goutes cette annee. 

Par Jcan-Emmaniiel Simond 



Les b lanes secs d'Apremont naissent a Pabri 
du mont Granier. L'AQC occupe 400 hectares. 


IGPVIN DES ALLOBROGES 

18/20 

DOMAINE DES ARDOlSlfeRES 

Am£tty$te20l4 

II regorge de notes fumees, fineraent lardees 
et £pic£es. Sa fraicheur, son tonus et sa sive 
se combinent en une matiere etoffee et noble, 
agrementee de tanins soyeux, 42 € 

17/20 i4 

LES VIGNES DE PARADIS 

Savagpin 20 1 4 

Quelle energie I Releve de traits de vegetal mur 
et de poivre vert, LI tonifie les palais fatigues avec 
son profil acidule et mur, decidement hors du 
commun. Un vin follement revigorant. 14 € 

ROUSSETTE DE SAVOIE 

1 7/20 l4 

DOMAINE DUPASQUIER 

Marestel 2012 

Belle mature patin^e, nuance et assagie dans 
ce blanc de haute expression, dont les saveurs 
d’amande et de nougat annoncent k complexity 
racinaire k venir au vieillissement. Un vin hors 
des modes* serein et identitaire. 14,5 € 

1 6,5/20 ittl 

DOMAINE PARTAGfi 
GILLES BERLIOZ 

El Hem 2015 

Quelle delicatesse de savenrs dans cette 


roussette ! Nuanc6 et sans appret, il nous 
enchante par son caractere digeste et franc, et 
son integrity de saveurs presence. 26 € 

VIN DE SAVOIE 

17,5/20 

DOMAINE DU CELLIER DES CRAY 

Mondeuse Marie Qothilde 20 1 5 
On aime le volume chamu et dense de oe vin 
servi par un elevage tres juste, dont la mache et 
la profondeur de saveurs glorifient lexoellence du 
dpage : frais et mur* tnfes persistant et rac4 2S € 

1 7/20 10a 

LES FILS DE CHARLES TROSSET 

Arb in Mondeuse Gonfidentie! 2009 
Les notes lardyes-fumyes dominent dans ce 
vin extraverti, tendre et friand, dont la matiere 
etoffee et svelte offre une superbe intensity et 
une grande franchise de saveurs. 

IB € 

1 7/20 iBv 

DOMAINE GIACHINO 

Ftersan 2015 

Floral et pur* juteux et revigorant* precis et ner- 
veux, il deborde de fruit frais et de petite tanins 
reglisses, Jamais lepersan nkete ace niveau ! 1 8 € 

16/20 ill 

DOMAINE FABIEN TROSSET 

Arbin Mondeuse Avalanche 20 1 5 

Cest une mondeuse juteuse et mure, emplie 

dune belle fraicheur et d une grande profondeur 


de saveurs, Ce vin plein et about! gagnera k 
vieilhr un ou deux ans au moins. II ,5 € 

1 7,5/20 ill 

DOMAINE BELLUARD 

GringetLe Feu 2014 

Ce somptueux vin irradie d’une myriade 
daromes d’infuskm et d'aromates. La bouche 
est fuselee, elancee mais ferme et profonde, 
Une finale explosive, cinglante et saline. 10 € 

1 6,5/20 »6 

DOMAINE 

LA COMBE DES GRAND 1 VI GNES 

Chgnin Argk/Schiste 20 1 4 
Une intensity de s hvt admirable, tout en profon- 
deur et persistance, jusqu^ une finale brillanle 
aux amers eclatants. Jaoquere majuscule ! IE € 

16,5/20 ill 

DOMAINE 

PASCAL ET ANNICK QUENARD 

Ch^nin-Ber^enon S eve 2015 

Enroby, moelleux, infusy de sucres rysiduels 
digestes (7 g/1), ce vin de gastronomic prouve 
que la roussanne en l^g^re surmaturation peut 
conserver sa tension et sa vigueur de seve. 2 1 € 

VIN DE FRANCE 
16.5/20 lil 

DOMAINE PATRICK CHARLIN 

Pressure de Decembre 20 1 2 

Fraicheur de fruit et intensite de saveurs carac- 

terisent cette matiere finement confite. 1 7 € 
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Un Sud-Ouest aux 
vins identitaires 

Les vignerons du Sud-Ouest mettent du eoeur et un certain talent a valoriser 
la grande diversite de leurs cepages autochtones au sein d’ appellations fieres 
de leur identite. Cette dynamique se traduit par des vins originaux digestes et 
precis a mille lieux de I'image rustique que Ton pourrait en avoir. 

Par Alexis Goujard 



BERGERAC 

1 6/20 f 

CHATEAU FONC-BLANC 

Class IK 20 1 4 

Un cabernet-sauvignon/merlot sombre, intense 
en saveurs florales. Celles-ri parfument une 
matiere delicate et une finale aerlenne, \ 0,5 € 

16/20 

CHATEAU tour des gendres 

Anthob@ia20[4 

Un sauvignon a la sensation plus calcaire que 
Moulin des Dames, avec une trame dsel£e* une 
chair mure et longue. 40 € 


CAHORS 

17/20 

DOMAINE COSSE MAISONNEUVE 

La Marguerite 2014 

Un cran au-dessus des vins de rappellation- 
dans le veloute de bouche et Untensite florale, 
ce rouge est dote d'une allonge vigoureuse et 
saline. 55 € 

16 , 5/20 

CHATEAU DU CfcDRE 

GC 2012 

Issu d une vinification en fut neuf de 500 litres 
suivie d un elevage de 30 mois, 11 est a 1 aube de 
sa vie : le bois£ d&icat pousse un jus harmo- 
nieux, intense et d une grande fraicheur. 74 € 


16,5/20 it 

CHATEAU LAMARTINE 

Fkrtjculiere 20 1 2 

Plus dense que le 2014, De douces saveurs 
fraiches de menthe-chocolat des tanins raffines 
et une finale fraiche. Quel caractere 3 1 2,5 € 

16/20 ♦ 

MAS DEL PERIE 

B763 20I4 

Cette selection parcellaire de sol siderolithique 
(roches ferrugineuses), £\evte 22 mnis en ceuf 
bdon, T&vble un bouquet floral pur sur une 
bouche plutfit velout^e. La finale est ferine. 49 € 

GAILLAC 

1 7,5/20 iffl 

DOMAINE PLAGEOLES 

Muscadelfe 20 1 5 

Cette superb e muscadelle, tres intense, est 
dotee dune incroyable delicatesse et offre une 
allonge veloutee fraiche et longue. Ce 201 5 est 
un Hquoreux exemplaire, I6 t 60 € 

IGP COMTE TOLOSAN 

16,5/20? 

CHATEAU DE CABIDOS 

LOrdeCabidos20l 1 

Lacidit^ volatile apporte beaucoup de relief k 
ce liquoreux (petit manseng eleve 24 mois en 
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barrique) soyeux* dense et mene par une bouche 
dont les saveurs commencenl a evoluer. 38 € 

IROULEGUY 

16,5/20 ifil 
DOMAINE ARRETXEA 

Rantxuri Ophites 20 1 4 

feune mais ddj&bien dore, encore sur la retenue, 
son bouquet de plantes sbuvrira lentement dans 
les prochaines armies. Plus intense et complexe 
que le 2013, sa finale est mure et ciselee, 26 € 

JURANgON 

18,5/20^*- 

CAMIN LARREDYA 

AuCapoeu20l4 

Finement fume, avec sa touche exotique, ce 
magnifique petit manseng modleux saffidie 
plein denergie et complexe. Encore jeune et 
sur la reserve, Au Capc^u £voluera avec brio 
dans les 20 ans a venir. 24 € 

1 7 f 5/20 

DOMAINE BRUBACHfi 

LEminence20IO 

Un petit manseng de haute concentration et de 
grande richesse aromatique evoquant la truffe, 
le poivTe blanc, 1 ananas.. . jusqu’i une finale 
interminable, II se revelera a Iteration, Dote 
dime grande eneigie, il traversera le temps, SO € 

iS Bon rapport prix/plaisir - iHl Valour sure 


SUD-OUEST 





Avec pres de 4 000 ha, 
Gaillac livre des vins 
rouges et blancs issus 
d'une myriade de 
cepages. C’est I’un 
des plus anciens 
vignobles de France, 


1 7 , 5/20 ♦ 

DOMAINE GUIRARDEL 

Marrute 20 1 1 

Incroyablement dor£, ce pur petit manseng 
dune selection parcellaire de vingt ans, expose 
plein sud, sur une coulee de galets, sbuvre sur 
un nez d une grande riehesse aromatique, dime 
rare intensity de saveurs, port&s par des amers 
salivants en finale. 32 ,5 € 

17/20 

CLOS BENGUERES 

Le Ch6ne Gouche 20 1 4 

Un magnifique bouquet riche avec des notes de 
truffes qui animent unebouche intense, fraiche, 
au sucre subtile et precis. A ouvrir maintenant 
ou a mettre en caw dix ans. 1 7, 5 € 

1 7/20 l4 

CLOS LAPEYRE 

La BaJagu^ra 20 1 2 

Magnifique intense truflee de ce petit manseng 
vigoureux, aux sucres integres et a Televage soi- 
gn£ II faut lbublier en cave. 35 € 

17/20 101 

DOMAINE DE SOUGH 

Cuvee de Marie Kattain 2013 
II aifiche un tnes beau nez de caramel au beurre 
saleetde menthol, devoile une ties belle matiere 
pour un millesime difficile. Un moelleux dans 
un profil plus svelte que riche. Son energie le 
fera evoluer a merveille. 35 € 


17/20 wm- 

LES IARDINS DE BABYLONE 

2012 

Superbe intensity et brillance du petit manseng 
moelleux dont le sucre et luddite sont parfai- 
tement integr^s. II evoluera avec brio dans les 
quinze ans. 67 € 

MADIRAN 

1 6/20 f 

CHATEAU BOUSCASSfi 

2010 

Un madiran d’une grande ffaicheur ; lelevage 
en filigrane laisse une bouche soutenue, svelte 
et sertie de tanins fins. 1 3,5 C 

16/20? 

DOMAINE 

LABRANCHE-LAFFONT 

Phepbylb<enque20l0 

II va plus vers la concentration et Fintensite, sur 
une trame encore vigoureuse et sapide. En pleine 
jeunesse, il n’a pas dit son dernier mot 58 € 

MONBAZILLAC 

18/20 

chAteau 

TIRECUL LA GRAVlfeRE 

Madame 201 2 

Il est dote dune grande riehesse et de 


magnifiques aromes de fruits rotis> subtile- 
ment menthols et camphres par un elevage 
en filigrane. Cette grande bouteille depassera 
Les quarante ans. 86 € 

17/20 ill 

DOMAINE UANCIENNE CURE 

UE>dase20l I 

Ce monbazillac presente un magnifique bou- 
quet confit anx saveurs de fleurs dbranger et 
de trilife. Sa riehesse liquoreuse est magnifr 
quement integree. 38 € 

VIN DE FRANCE 

17/20 

MICHEL ISSALY 

LeGrandTertre20l5 

Apres deux ans d absence, oette cuvee (90 % pru^ 
nelard et 10 % braucol) revient avec une matiere 
qui laisse place a lexpression d’un fruit dense, 
rac£, gorg£ de saveurs crayeuses et fraiches. Un 
tr£s beau rouge Partisan. 25 € 

16,5/20 ? 

DOMAINE HAUT-CAMFAGNAU 

Ruminant des Vignes 20 1 2 
Paraissant oxyde au premier nez, ce blanc se 
r£vele k fair dans unebouche pleine, patineepar 
une belle oxydation menagee sur une bouche 
poussee vers une finale crayeuse. 28 € 


-?Aboife-^A 


suivre 
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CARNET D'ADRESSES 


Alsace 

Barmes-Buedier {dom.), 

ML : 03 89 8Q 62 92 

Batt-Geyl (dom,), ML = 03 89 47 90 04 
Baxter (dom, Albert), ML : 03 89 27 11 32 
Beyer (dam. Emfle) ML : 03 89 41 40 45 
Clot Sajirt-LaiiddinVeronique 
et Thomas Mure (dom. du) 
td:03 89 78 58OO 

Dess (dom. Marcel), Ml: 03 8973 63 37 
Huge! (Famile) id ■ 03 69 47 92 15 
Kientder (dom. Andre), tel : 03 8973 67 10 
Mann (dom, Albert), tel ; 03 89 80 62 00 
Ostertag (dom.) ML : 03 68 85 5 1 34 
Schaetzel by Kimenbourg (Martin), 
^1:0389471139 

Schhxnberger (dom.), ML 5 03 8974 2700 
Schaffit (dom.), ML : 03 89 24 41 14 
Sipp (Lotas), teL : 03 89 73 60 01 
Weinbich (dom.), td : 03 89 47 13 21 
Tktd Humbrecht (dam.), 
td: 03 89 27 02 05 

Beaujolais 

Bachelards {ch, des), UL. : 09 31 49 47 00 

Borland (dom. Daniel), 

bo«Md4atiid@free.fr 

Burgaud (dom. JearvMare) 

t^L; 04 74 69 1610 

Chemarin (dom. Nicolas), 

t£L: 04 7469 02 19 

Chignard (dom,)., Ml. : 04 74 <34 ] 1 67 
Dcscombes (Georgs), teL : 04 7469 1667 
Desvignes (dom. Lexis Claude) , 

ML : 04 74 04 23 35 

F oiHard (dom. Jean), teL : 04 74 0424 97 
Godard (dom, Mee), teL : 06 66 47 00 64 
Jacques (ch. des), til. : 03 £5 35 51 64 
Janin et Hfc (dom. Rauf), 

td : 03 85 355280 

Labniyere (dom.), teL : 03 85 20 38 L8 
Liger-Betair (dom. Th) td : 03 8061 51 16 
Man™ (dom. des), teL : 04 74 04 14 00 
Martray (dom. Laurent), 

tel : 06 14 42 04 74 

Moulir-a-Vbnt (ch, du) td : 03 85 35 5068 
Term Donees (dom. des), 

ML : 04 78 47 93 45 

Thillandon (dom.), 

pad*heiirLti@bBtiTiailir 

Thlwn (dom.), teL: 04 74 03 4753 

Vissoiix (dom du), ML ; 04 74 71 79 42 

Bordeaux 

Medoc 

BataJIley (ch.), td : 05 5600 00 70 
BoytKintenac (du) id : 05 57 88 90 82 
Brane-Cantenac (ch.), tel ; 05 5788 83 33 
Ducm-Baucailloti (ch,), id : 05 56 73 16 73 
Gruaud Larose (du), id : 05 56 73 15 20 
Leoville Barton (cK), ML :0556 39Q6G5 
Leoville Las Cases (di.), ML : 05 56 73 25 26 
Lynch- Bags (di) ML ; 05 5673 2400 
MaJscot Saint-Exupery (du) 
teL :055788 97 20 
Montrose (ch.), teL : 05 56 59 30 12 
ftdiner (du), teL : 05 57 88 72 72 
Pidban-Longueville Baron (ch.), 

ML: 05 56 73 1717 

Pichon Longueville Comtesse de Lalande 

(du) ML : 05 56591940 
Porrtet-Canet (ch.) td : 05 56 59 04 04 
Rauzan-Segla (di) Id, : 05 57 88 82 10 


Liboumais 

Beau-Sejour-Bicot (ch.), id. : 05 5774 46 87 
Bdair-Monange (du), ML : 05 57 51 78 96 
Canon (ch.) ML : 05 57 55 23 45 
OwFourtetML: 05 57 24 7090 

Domains de TEgfise (du du), 

ML: 05 56 00 00 7Q 

Egfee-Clinet (du F) Ml : 05 57 25 96 59 
Evangie (di. I%td: 05 5755 4555 
Figcac (du), teL : 05 57 24 72 26 
Gaffdiere (du la), ML : 05 57 24 72 15 
Gazxi (ch), td : 05 57 51 07 05 
Mondotte (la) ML : 05 57 24 71 33 
Roche belle (ch.), ML : 05 57 51 30 71 
Tertne Rotebceuf (ch.) td : 05 5724 75 46 
Tro-tanoy (ch.) Id : 05 57 5 1 78 96 
Trette Vieile (du) Ed : 05 56 00 00 70 

Ftessac Lecgnan/Graves 

Cannes Haut-Brion (ch. tes), 

td : 05 56 93 23 40 

Chevalier (dom. de) td. : 05 56 64 16 16 
Orn Bwkfene, td : 05 56 62 96 51 
Fieuzal (di. de), ML : 05 56 64 77 86 

Malartic-Lagraviem (du) 

tel: 05 5664 75 08 

Smith Hant-Lriitte (di)ML : 05 5783 11 22 

Sauternes/Barsac 

Caillou (du) ML : 05 56 27 16 38 
Omens (di,), ML : 05 56 27 15 33 
Coutet (du) ML : 05 56 27 15 46 
Daisy Daene (di.), td : 05 56 27 33 65 
Fafgues (du de) Id. : 05 57 96 04 20 
Malle (di. de) td : 05 56 63 36 86 
Raync Vigneau (du de), tel : 05 56 76 61 63 

Badeau^otesde Bordeaux 

Ad Vltam jttemam, td : 05 57 74 66 36 

Bd-Air La Roy&re (ch.) id : 05 57 42 91 34 
Ctos PUy Amaud. td. : 05 57 47 90 33 
Fleur Haut- Gaussens (ch.), 

ML: 05 5784 48 01 

Jcnqueyres (ch. les) Ml, : 05 5742 34 SB 
Mreraheau Pfcpin (dv) td. :05 56 77 03 64 
Reignac (ch, de) ML : 05 56 20 41 05 

Bourgogne 

Chablis 

Bessin (dam. Jean-Claude) 

ML: 03 86 42 46 77 

Billaud-Srmon (dom.) ML : 03 86 42 10 33 

Dauvissat (dom, Vincent) td, :03 8642 11 58 
Droin (dom. Jean-PatJ et Benwt), 

tel: 03 86 42 1678 

Fw (dom. Wiliam) td. : 03 B6 98 98 98 
Laroche (dom.) tel : 03 86 42 8900 

Long-Depaqiit (dom.), ML : 03 8642 It 13 
Moreau-Maudet (dom.), teL : 03 8642 14 83 
Moreau Fere et Fib (dom. Christian), 

ML: 03 86 42 86 34 

Raveneau (dom.). ML : 03 86 42 17 46 

Cote de Nuits 

Artaud (dom.) td. : 03 B0 34 32 65 
Ariat (dom. de) Ml. :03 80 61 01 92 
Bart (dom.) MO. :038O5 1 49 76 

Bobset (Manor J.-C)td : 03 SO 62 61 61 
Bouvier (dom. Rene), td. : 03 80 52 21 37 
Damdy (dom. Pierre). ML : 03 80 34 30 47 
DecelleVilla (maison) td. : 03 80 53 74 35 
Duband-Frartcois Feu let (dom. David), 
teL: 03 8061 41 16 
DupontTsserandet (dom) 
td, : 03 80 34 10 50 


Groffier Pere et Rk (dom. Robert), 

ML: 03 80 34 31 53 

Guyut (dom, OlMer) td : 03 80 52 39 71 
Lam brays (dom des), td : 03 80 51 84 33 
Laurent Pere et Fib (dom) 

ML : 03 8061 4994 

Lignicr-Michclot (dom.) td : 06 07 31 24 07 
Magnien (Maison Frederic), 

Mi :03 80 58 54 20 

M octet (dom. Denis), ML : 03 80 34 10 05 
Mugnier (dom. Jaxques-Fr&leric), 

ML: 03 80 62 85 39 
PerTDt'Mifiot (dom. Christophe) 

ML: 03 80 34 32 51 

Remoriquet (dom. Henri et Gllles) 

ML: 03 80 61 08 17 

Trapet Pare et Fib (dom. Jean) 

ML: 03 80 34 30 40 

Cate de Beaune 

Bachdet et Fib (dom. Jean-Claude). 

ML: 03 8021 31 01 
Bouchard Pare et Fib (maison), 

ML : 03 80 24 80 24 
Bonneau du Martrey (dom) 

ML : 03 SO 21 5064 
Botttereau et Fit (dom Michel), 

Id: 03 80 21 20 74 

Bubson-Charies (dom) Ml. r 03 80 21 22 32 
Carillon (dcm. Francois) tB. :03 8023 .00 80 
Chandon de Briaillcs (dom.). 

ML 03 80 21 52 31 
Chanson Pore et Fib (maison), 

ML: 03 80 25 97 97 

Colin (dom. Bruno), Ml. :03 80 2475 61 
Comte Serard (dom.) ML : 03 SO 26 40 73 
Croix (dom. des) td : 0965 23 46 83 
FbNtn-Arbelet (dom) td : 03 80 2646 73 
Guyon (dom, Antonin) ML : 03 30 67 13 24 
fobard (Antoine), ML : 03 80 21 21 26 
Latour (maison teuis) ML : 0380 24 SL 00 
Leflaive (donu). Id : 03 80 21 30 13 
Leflaive Freres (maison Ofivier), 

ML : 03 80 21 3765 

Montile (dom. de) ML: 03 80 21 39 14 
Rapet Fire et Fib (dom.) 

ML: 03 80 21 59 94 

Roulst (dom) td: 03 8021 21 65 

Champagne 

Agrapart, td : 03 26 57 51 38 
Bedel et Fib (Fhu^otse) 

ML: 03 23 82 1580 
Bereehe el Rh, Ml. : 03 26 61 13 28 
Billccart-SaJmon, ; 03 26 52 60 22 

Salinger, Ml.: 03 26 53 33 66 
De Sous, Ml, ; 03 26 57 53 29 
Deirtz. td : 03 26 56 94 00 
Doquet (PastaJ), td : 03 2652 1650 
Egty-Ouriet, Ml. : 03 26 5700 70 
Gasset, td: 03 26 56 99 56 
Krug, ML: 03 26 84 44 20 
Jacquesson, td : 03 26 55 68 1 1 
Uhaye (Benoit) td : 03 26 57 03 05 
Lamandier-Bemier, id : 03 26 52 13 24 
Laval (Georges) td : 03 26 51 73 66 
Ledru (Marie-Noeie) 

ML : 03 26 57 09 26 
Marguet, td : 03 26 53 78 61 
Mignon (Christoph*) td : 03 26 58 34 24 
Perrier (Joseph) td : 03 26 6829 51 
Fterrier-Jou&t. ML : 03 26 53 38 00 
Peters (Pierre) td : 03 26 57 50 32 
PhilipponnAt ML : 03 26 56 93 00 
Pol Roger, td: 03 26 59 58 00 
Roederer (Loub) d : 03 26 40 42 11 
Ruinart, ML : 03 26 77 51 51 


Selosse (Jacques) td : 03 26 57 53 56 
Tartant, td : 03 26 58 30 60 

Corse 

Abbatucd (dom, Comte) 
can(ad@^QfndQe-dbatiKd™^ 

Arena (dom. Antoine-Marie.). 

antoinem arie , arena fagnuaii. com 

Arena (dom. Jean-Baptbte.), 

)eai±aptlste^m@DraRg)e.fr 

Cantina di IbrTa - Nicolas Marietta Bindi, 

iiirn lasm ahnttibmdigli rlntiflr nrn 

Oos Canareoda, ML : 06 09 97 03 17 
Ctes Canarelli , ML : 04 95 7107 55 
Oos Nkrosi. td : 0495 3541 17 
Oos Sigredore, ML : 06 15 18 29 81 
Oos Vfenturi, Ml. 04 95 476U5 
E Croce (dam. d) inlh@) , vies-lecda.cnm 
U Stiliccionu (dorru), ML : 04 05 22 41 19 
(danu de) td : 04 95 24 32 51 

Jura 

Avieteft fits -caveau de Bacchus 
(dom. Lueien) ML : 03 8466 11 02 
Berthet-Bondet (dom.), ML: 03 84 44 60 48 
Ganevat (dom) ML : 03 84 25 02 69 
Labet (dorru), MI : 03 6425 II L3 
Made (dam. Jean), td : 03 84 85 21 85 
Montbourgeau (dom de), 

ML: 03 84 47 32 % 

Pignier (dom) ML ; 03 ^4 24 24 30 
Puffeney (dtom Jacques) ML : 03 84 66 IG 89 
Rjjdaert (dom) td : 03 85 35 15 09 
Tissot (dom. Andre et Mireiile) 

Id: 03 84 66 08 27 

Touroelie (dom. de la) Ml, r 03 84 6625 76 

Rdet Pere et Fib (dom) 

ML: 03 84 66 00 05 

Languedoc 

Auptlhac (dom. d) td : 04 67 96 61 19 
Aurelles (dom, les), ML: 01 67 25 08 34 
Baronne (di, la) ML : 04 68 43 90 07 
Barrel {dom, Lion) td : 04 67 90 29 13 
Bode b Vitarete (dom) ML : 04 67 89 50 43 
CanetVaJette (dom) td : M 67 89 51 83 
Chabanon (dom. Alain), ML : 04 67 57 8464 
Qos Centeiltes ML : 04 68 91 52 18 
Cks Maa. ML: 06 12 83 42 89 
Oos Marie. ML : 04 67 59 06 96 
Oos Firdus (tes), ML : 06 88 45 02 77 
Conte des Floris (dom. le), 

ML: 06 16 33 35 73 
Dernacueillette (dom. de), 

ML: 06 70 79 38 46 
ErmitagE du Pic Samt-Loup. 

ML :04 67 54 24 68 

Garance (dom. de fa) ML : 04 67 09 30 74 
Henry (dom.) ML : 0467 45 57 74 
Ledogar (dom.) xavT£rJedo^r@oraiigtfT 
Magnon (dorru Maxi me), ML : 04^t45 8471 
Mas Oiampart, ML : 0467 38 20 09 
Mas d'Alezon - domaine de OovaHon, 
ML;04 67 95 1972 
Mas d'Espanet, Ml. ; 04 66 81 1027 
Mas de Daixnas Gassac, ML : 0467 5771 28 
Mas des Browser 1^. : 04 67 57 33 75 
Mas des Oiimeres, td ; 04 67 96 22 70 
Mas Haut-Bub ML : 06 13 16 35 47 
MasJullien.ML:04 67 966OO4 
Mille Vfgnes (dom. les), td : 04 68 48 57 14 
Montcabnes (dom. de) td ; 04 67 57 74 16 
Navarre (dom.). Ml. : 04 67 89 53 58 
Pas de TEscalette (dom du) 
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CARNET D’ADRESSES 


ML:04 67 9613 42 

Poch- Redon (ch) ML : 0468 9041 22 

Peyre-Rcse (dom.), ML : 04 67 98 75 50 
Peyrus (dom. Christophe) 

ML: 04 67 91 20 12 
Reserve d'O (dom. de la), 

t&:&6re04<S38S 

Roc d’Angtadc. ML : 04 66 HI 45 83 

Sainte Croix (dom.}, ML i M 85 67 63 88 
Terrasse if Else (dom. la), 

ML : 06 22 91 81 39 
Tnwert&i (b) tel. : 04 67 83 1 1 07 

VMifefrGaiarets (ch la), tel : 06 37 32 35 02 
Varite (dom) ML = 04 675728 86 
ZdigfrCaraveftt, ML : 06 37 32 35 02 

Vallee 
de la Loire 

Rays nantais 

Clos Sairt’AjTdre (dom), 

t£j 02 51 97 20 10 

Haute Fe^ (dom) ML = 02 40 36 94 08 
Peptere (dom. de la), ML : 0962 33 15 03 
Saint-Nieebs (dom.), ML : 02 51 33 13 04 

Vincent CaSle, ML : 02 40 54 62 06 

Aniou-Saumur 

Baudojin (dom. Patrick), 

tel 1 02 4J 74 95 03 

Bernaudeau (dom Stephane). 

ta:0962l35l 28 

Gos de I'Ecotard (dom.), ML : 0241 38 20 32 
CkH de LEJu (dom. du), ML : 02 41 78 3997 
Clos RciEgeard, teL : 02 41 52 92 65 
Collier (dom. du). lei, :02 41 52 69 22 
CouMe de Serrant, ML 02 41 72 22 32 
Grandes Vignes (dom. les), 

ML : 02 41 54 05 06 

Gulberteau (dom.), ML : 02 41 33 78 94 
Laureait (dorr. Damien), 

ML 3 09 64 37 02 57 

Leroy (dom. Richard), Ml, 3 02 41 78 51 34 
Mcr^at (dom Eric), til : 02 41 72 22 51 
Pierre Brie (ch) ML : 02 41 75 31 44 
Roches Neuwes (dom. des) 

ML ; 02 41 529402 

Vicneuve (ch, de) ML : 0241 51 1404 

Touraine 

Alliet (dom. Philippe), ML 3 02 47 93 17 62 
BeHrviere (dom, de), teL 3 02 43 44 59 97 
Baudry (dom. Bernard), ML 3 02 47 93 15 79 
Bd Air (dom. du) ML : 02 47 9741 06 
Ctevaterfe (dom, de la), ML : 02 47 97 46 32 
Gtkteflne (dom Franpb) ML : 02 47 45 19 14 
Cos NandEti (dom. du)t0. : 024752 71 46 
Contains (dh. de) ML : 02 47 98 44 51 
Huet (<faw.), ML 3 02 47 52 78 87 
Joguei (dom, Charles), ML : 02 47 58 55 53 

Centre 

Bain (dom. Alemndre) Ml ; 0677 1] 1305 
Boulay (dom. Grad) Ml ; 02 48 54 36 37 
Crochet (dom. Francos) id 3 02 4854 21 77 
Dagueneau (dom. Didier) 

ML 3 03 86 39 1562 

Pabtet (dom. Jonathan Didier) 

ML 3 03 86 39 01 32 

Mellrt (dom. Alphonse), ML: 02 48 54 07 41 
Feie (dom.) ML : 02 48 64 42 48 
Pinard (dorr. Vincent) ML : 02 48 54 33 89 
Redde et Fils (dom. Michel), 

ML : 03 86 39 14 72 

Vacheron (dom.) td : 02 48 54 09 93 


Provence 

Hauvette (dom) Ml. : 0608 9664 81 
Mian (dom.) ML: 0490 92 1252 
Pibamon (th. de) td : 04 94 90 12 73 
Prattaaiix (cIl) ML : 04 94 32 10 21 
Ray-Jane (dom) ML : 04 94 9B 64 08 
Revdette (ch) ML ; 04 42 63 7543 
Simone (c*l), Ml, ; 04 42 66 92 56 
Tempter (dom) Ml. ; 04 94 98 7021 
Terrebrune (dom. de), ML : 04 94 74 01 30 
Tcrres promises (dom. les). 
teL: 06 31 93 64 11 
Tour dti Bon (dom. de la) 

ML : 04 98 03 66 22 

Trevaltan (dom. do) td 3 &4 90 4906 00 
Villa Beaulieu. ML : 0442 50 20 19 

Vallee 
du Rhone 

Rhone nord 

Balthazar (dom. Fronde) 

ML: 06 2005 41 79 

Qiambeyron (dom.), ML : 04 74 56 1505 
Chave (dom. Jean-Lous) 

ML ;04 7508 24 63 

Com bier (dom) Ml. ; 0475 8461 56 
Cuiilcron (ewe Yves) Mi. : 04 74 87 02 37 
Cuftat (Christophe) td. 3 06 25 67 39 40 
Delas Freras (marior) MU, : 04 75 OR 60 30 
Caron (dom), teL : 04 74 56 14 1 1 
Conon (dom.). ML : 04 75 08 45 27 
Jaboulet Airte (Paul), td : 04 7509 26 20 
Janet (dom) ML : 04 74 56 12 57 
Levet (dom.), ML 3 04 74 56 15 39 
Ogier (Stephana) ML 3 04 74 56 10 75 
Ptetret (dom. Andre) td 3 04 74 37 24 74 
Sorrel (dom Marc), td : 04 75 07 10 O'? 
Tunnel (dom. du) td : 04 75 80 04 66 
Vemay (dom. Georges) td : 04 74 56 31 81 
Villa (dom. Piarfrjean) ML : 04 74 5441 10 
Villard (dom. Francois) ML 3 04 74 56 S3 60 
Vogt (dom. Atate), td : 04 7540 32 04 

Rh6ne sud 

Bemardins (dom. de s) ML : 04 90 62 94 13 
Bois de Boursan (dom.). 
td : 049083 73 60 
Brunei (vignobles Andre), 

ML: 04 90 83 72 62 
Charbonniere (dom. de la) 

ML: 04 90 83 74 59 
Qos des Papes, td : 04 90 83 70 13 
Dos du MonteEvet, ML : 04 90 83 72 46 
David (dom. jean) Ml : 04 9046 9502 
Feroud (dom. Eddie) 

> r anmdc feraud^'gimiL com 
Gradassl (dom Jerome) 

ML: 04 90 83 79 56 

Janasse (dom. de la) Ml : 04 90 70 86 29 
MaroouK (dom. de), Ml. : 04 90 34 67 43 
Or de Line (dom. |% ML : 04 90 83 74 03 
Orotoire Saint-Martin (dom. de F) 

ML: 04 90 30 82 07 

Pegatj (dom. du), Ml, : 04 90 33 72 70 
Rayas (dh.) td : 0490 83 73 09 
Sabon (dom, Roger) Ml. ; 04 90 83 71 72 
Saint-Prefert (dom,), td 3 04 90 83 75 03 
Tardicfu-Laurent (marion) . 
td 3 04 90 63 80 25 
Vteu* Donjon (dom du) 
td: 04 90 83 70 03 

Vkehh Telegraphs, td : 04 90 33 00 31 


Roussillon 

Oos du Royge Gorge, ML : 04 68 29 1637 

Danjou-Banessy (dom.), ML 3 04 68 64 IS 04 

Duthene (dom. Bruno), 

td 3 06 09 74 28 39 

Cardies (dom.) td : 04 68 64 61 16 

Gauby (dom.) Ml : 04 68 64 35 19 

Horizon (dom. de I) Ml- : 06 23 85 2459 

Mas Amid, Ml.: 04 68 29 01 02 

Matassa (dom), ML : 04 6H 64 10 13 

Padie (dom.) td : 06 99 53 07 66 

Ptehon (dom. Olivier), td : 09 88 66 94 78 

Poudereux (dom.) ML : 04 6® 57 22 02 

Raney (dom. de), ML : 04 68 29 03 47 

Rectorie (dom. de fa) td 3 04 68 88 13 45 

Riberach, td : 04 68 50 56 56 

Roc des Aiiges (dom. te) 

td : 04 68 29 1662 

Suita (le) td : 04 68 35 69 31 

Soutanes (dom. des). Ml. : 04 68 29 12 84 

Term de Fagayra (dom, les), 

td : 04 68 29 1662 

^tequer (dom.) td. : 04 68 38 B9 53 

V5al Magneres (dom.), td : 04 68 88 31 04 

Savoie 

Anloisteres (dom. des) td : 06 76 94 58 7& 
Bdluard (dom) ML : 04 50 97 05 63 
Beritez (dom. portage Giles) 
domain cpartagt^gdtdK.TlitH.lr 
Ceiier des Cray (dom, du) 
td 3 04 79 28 00 53 
Oiariin (dom, Patrick), 
dwlin.p3±rid#gm4ilc^ 

Combe des GramfVigiies (dom. la) 

ML: 04 79 28 1175 

Dupasquier (dom.) ML : 04 79 44 02 23 
GiacNno (dom.) td : 04 76 92 37 94 

Quenard (dom, Pascal et Annkk) 

td 3 04 79 28 09 01 

Tract (dom, Fabten) ML : 04 57 36 45 03 
Trosset (les fils de Chaites) 

ML:04 79 84 3099 

Ylgnes de Parodis (les) ML : 04 50 94 31 03 

Sud-Ouest 

Anctenne Cure (dom. I). 

td: 05 53 53 27 90 
Arretxea (dom.) td 3 05 59 37 33 67 
Bouseasse (ch,), td : 05 62 69 74 67 
Bnj-Bache (dom.) ML : 06 59 21 36 34 
Gabidos (ch. de) ML 3 05 59 04 43 41 
Cam in Larredya (dom) ML: 05 59 21 7442 
Cedre (ch. du). td : 05 65 36 53 87 
Clos Bepgiieres, td : 06 2113 57 12 
Oos Lapeyre, ML : 05 59 21 50 80 
Cesse-Mahonneuve (dom.) 
td 3 06 78 79 57 10 

Guirardel (dom.), td : 05 59 21 3 1 48 
Haut-Campagnajj (dom.) 
td :0562 29 11 56 
bsaly (Mkhel)td : 05 63 57 0664 
Jardins de Babykme (les) 

ML: 05 5904 28 15 
Jonc-Btanc (ch.). td : 05 53 74 13 97 
Labranche-Laffom (dom) 
td 3 05 62 69 74 90 
Lamartine (di,)ML : 05 65 36 54 14 
Mas del PM, ML: 0565 30 1807 
Plageoles (dom.), ML : 05 63 33 9040 
Souch (dom. de) td : 05 59 06 27 72 
Tirecul La Graviere (ch), 
td : 05 47 77 07 60 

Tour des Gendres (di) Id. : 05 53 57 12 43 


La notation des vins 

20: lesvins dereve 

Ils sort I'exceilence. Des vins 
que Ton rencontre narement, qui 
offrent une interprBtation in^ga- 
lee de leur terroir. Its sort des 
reperes pour les degustateurs 
par leur complexite et leur ele- 
gance. Ces boirteifles se dis- 
tinguent en fin par leur capacite 
^traverser le temps. 

De 19,5 a 17,5 : 
les vins exception nets 

Dotes d'une forte personnalite, 
ils se d^tachent par leur 616- 
gance, leur complexit6 et leur 
puissance. Un certain nombre 
de ces vins emergent cheque 
annee dans le vignoble, souvent 
dans les grands mill6ames. 

De 17 a 15,5 : les grands vins 

Le grand vin est le vin des 
grandes occasions. Sa person- 
naiit6 repose sur une adequa- 
tion parfaite entre son terroir, son 
encepagement, sa technique 
de vinification, son millesime et 
I'homme qui I’a engendra Une 
valeur sure, 

De15 a 1)5: les bonsvins 

Des vins issus d'une vinification 
bien ma5tHs6e ailiee a un joii ter- 
roir, un encepagement fin, le plus 
souvent dans un mifeime de 
quality. Des vins de piaisir. 

De 13 k 1 1,5 : les vins corrects 

Un vin correct est lechnique- 
ment reussi, sans d6faut, avec 
une concentration moyenne et 
de I'equilibre. II procure un mini- 
mum de piaisir a la degustafion. 

11 et rrtoins : les vins medlocres 

Trois defauts rendent un vrn 
mediocre : le manque de concen- 
tration , le manque de maturite ou 
le manque d’equilibre, 
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GRAND ENTRETIEN 


Alberic Bichot 

^ La Bourgogne se porte bien, 
mais ce n’est qu'une fagade ! >S 


Apres avoir explore les poles dans sa jeunesse, 
il a pris la direction de la maison de negoce 
familiale Albert Bichot, qu’il a convertie en bio. 
II dresse un portrait vivant de la Bourgogne. 

Propos recueillis par Jerdme Baudouin 


la Revue du via de France : Quel via avez-vous choisi pour 
accompagner cet entretien ? 

Alberic Bichot : Jaurais pu choisir notre plus belle cuvee, un 
grand cru* un chambertin ou un ricliebourg de la maison* 
mais fai prefer^ le premier cru Les Malconsorts 201 3. Cest un 
vosne-romanee, issu de notre domaine du Clos Frantin, et je 
le trouve plus interessant. Cest Tun des plus beaux examples 
de magnifique climat II jouxte La T$che, situ£e sur la m£me 
pente* Les Malconsorts est un vin epic4 avec beaucoup de 
relief une bonne fraicheur. Je ne cLirais pas que c’est un vin de 
soif mais cfest un vin d’une grande buvabilit£* 

La RVF : Pourquci specifiquement le milfosime 2013 ? 

A* B. : Cela ria pas ete un millesime facile. La maturity a tar- 
d£ k venir, nous avons beaucoup attendu avant de r£colter. 
2013 a montre que Ton doit s adapter a tous les niveaux* tant 
humain que materiel. Ce millesime symbolise notre audace. 

La RVF : Vous avez pris la direction de la maison Bichot en 
1996* Comment la Bourgogne a-t-elle change en vingt ans ? 

A, B* : La Bourgogne a beaucoup 6volue, notamment avec 
larrivee des nouvelles generations* lapparition d’ Internet, 


le marche mondial. Les consommateurs ont change aussL 
Cette transformation sfest faite avec les hommes* Cette £vo- 
lution est d’autant plus grande que Ion est desormais sort! 
des tres productivistes annees 70 et 80, que j’appelle les 
ann£es chimiques et toxiques, Vingt ans apr£s> on se rend 
compte des degats que cela a produit 
La Bourgogne daujourd’hui va apparemment tres bien : elle 
beneficie d’une tres belle image et les vins nbnt jamais £te si 
bons. Cela, cest en facade* Car la halite est beaucoup plus 
contrastee* Les grands crus et les premiers crus represented 
12 % du vignoble* a cote* il y a tout le reste : les appellations 
regionales, les villages*** Nous navons pas encore reussi a pro- 
duke, en appellation regionale, lexemple mondial du pinot 
noir ou du chardonnay. Il reste encore des sauts qualitatifs a 
realises surtout lorsquun particular doit payer sa bouteille 
de bourgogne 13 ou 14 euros chez un caviste* Il y a un devoir 
collectif : continuer a fake progresser la qualite de nos vins. 

La RVF : Les prix flambent, Les vins vont-ils devenir inacces- 
sibles, meme en ce qui concerne les appellations generiques ? 
A, B, ; ^inflation des prix est surtout spectaculaire dans les 
grands crus et les premiers crus. Four ma part, je me regale 
a la maison avec un hautes-cotes-de-nuits. Aujourd’hui il est 
difficile de trouver un bourgogne a moins de 8 ou 9 euros* 

La RVF : Avec la s£rie de miil6simes a petits rendements ces 
dernieres anuses, la Bourgogne vit-elle aujourd'hui sur ses 
reserves ? 

A. B* ; Cest ce que lbn se disait deja il y a deux ans, done 
cest encore pire aujourd’hui. Je ne le souhaite pas* mais 11 
va y avoir beaucoup de casse* notamment chez les vigne- 
rons en fermage* Si un vigneron paie ^equivalent de 20 hl/ha 
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FICHE 

D’IDENTITE 

Nom ; Bichat 
Prenom : AJberic 
Ne le : 29 decembne 1 964 
Profession : directeur de h 
maisan Albert Bichot depuis 
1 996. Celle-d est pr6sente 
dans 97 appellations, dont 
23 grands cnjs et 37 pre- 
miers cpxis, depuis Chablis 
etjusqu’au Beaujdais. 
Signes particuliers : 
Apnes son sendee rmilitaire 
dans la marine, il a partitipe 
a des expeditions pobires, 
notamment au Greenland 
et en Terre Adelie, territoine 
qui a inspire le nom de sa 
fille ainee et du domaine 
Adelie, k Mercuney. 

Ses plus grands vins 
degustes : magnum 
de vosne-romanee 
I cru Les Malconsorts 
1 990 du domaine 
du Clos Frantin, 
chateau neuf-d u-pape 
Reserve des Celestins 1 988 
d'Henri Bonneau, 
meursault l^cru 
Re meres 2008 de Michel 
Bouzereauetfils, 

Relrus 1 990 (Fbmenol), 


Ayant la vending*; 2014, 

Alberic Bichot pose dans 
la cuverie de reception 
du domaine du Clos Frantin,. 
au coeur de Nuits-Saint-Georges. 



-■i, .'i 







GRAND ENTRETIEN : ALBERIC BICHOT 



Avec son vignoble en teira&ses dominant Nuits-Saint-Georges, le chateau Gris p 
joyau de 3,5 hectares, ap part lent k la maison Albert Bicliot depuis 1978. 


au proprietaire de la vigne et que cette arrnee, il ne produit 
que 15 hl/ha, il ne pent pas s’en sortir, surtout apres une serie 
de mill^simes aux rendements faibles comme 2010, 2012 et 
2013, La situation devient trbs probi&natique. Cest la raison 
pour laqueile, collectivement, noiis parions a la communau- 
fo bancaire, aux instances politiques, pour que ces dernier s 
nous aident, Car le vignoble peut perdre beaueoup, jusqu a 
son ame. Dbutant qu’il y a un effet ciseaux : chaqne annee, la 
demande augmente et la production baisse, ce qui engendre 
une forte hausse des prix. Cest on peu le cauchemar. 

La RVF ; Face a cette situation £conomique, comment se porte 
la maison Albert Bichot ? 

A. B. : Nous sommes dans une situation atypique puisque 
nous ne sommes plus le n£gociant que nous etions il y a trente 
ou quarante ans, Aujourdffiui, nous sommes a la fois vinicul- 
teur et viticulteur. Nous disposons de 105 hectares de vignes 
avec nos propres domaines (NDLR : domaine du Pavilion a 
Pommard, cMteau Gris et domaine du Clos Frantin k Nuits- 
Saint-Geroges, domaine Long-Depaquit a Chablis, domaine 
Adelie a Mercurey et depuis 2014, le domaine de Rochegres a 
Moulin-a-Vent, en Beaujolais), A ces vignes en propre, il faut 
aj outer les achats de raisin, ce qui represente un total d’envi- 
ron 450 ha. Albert Bichot est une maison de taille moyenne. 
Mais ma mission premiere est que cette maison reste fami- 
liale, je souhaite la transmettre k la generation suivante. Pour 
limiter le nombre d actionnaires familiaux, mon pere et mon 
oncle nbnt eu de cesse de racheter les parts des petits-cou- 
sins. Car plus nous sommes nombreux, plus important est le 
risque de dispersion de lactionnariaL 

La RVF : Qu’est-ce-qui vous distingue le plus de vos voisins 1 
Est-ce la gestion de vos difFerents domaines ? 

A. B. : Oul, car chacun de nos domaines est independant. 
Nous avons cinq modes de vinification et cinq equipes 
differentes. Nous pensons que un plus un egal trois, Cest 


une richesse humaine, de connaissance et de 
travail incomparable. Nous avons un direc- 
teur technique qui supervise les equipes, mais 
nous rfavons pas de gourou qui va prodiguer 
un style uniforme aux vins des difFerents do- 
maines. Par ailleurs, nos equipes vinifient Fin- 
t£gralifo des raisins que nous achetons : cette 
pratique a per mis de gros progres en terme de 
qualite. Nous traitons nos vins issus du negoce 
comme nos propres vins. Par example, nous 
viniffons les raisins qu un copain vigneron de 
Gevrey-Chambertin nous vend et qui pro- 
viennent de la parcelle Les Evocelles. Paralle- 
lement nous possedons, dans notre domaine 
du Clos Frantin, une parcelle de gevrey-cham- 
bertin Les Murots. Les vignes des Murots sont 
moins bien situees que celles des Evocelles, 
Comme nous mettons le meme soin a pro- 
duire ces deux vins, je revendique chaque 
ann£e que la cuv£e de negoce Les Evocelles est 
meilleure que Les Murots, notre cuvee maison. Il faut etre 
logique jusqu’au bout dans la mlse en avant des terroirs. 

La RVF : La maison Albert Bichot a aujourd’hui convert! 
presque tout son vignoble en bio. 

A, B. : Tout le vignoble nbst pas encore certifie en bio. Les 
domaines de Pommard et de Nuits- Saint -Georges le sont. 
A Chablis, quelques parcelles de notre domaine Long-Depa- 
quit, qui couvre 65 ha, ne sont pas encore en bio. Cest pour 
cette raison qu il nest pas certifie. Le passage en bio repre- 
sente un long travail. Enfin, en Beaujolais nous avons rachete 
le domaine de Rochegres en 2014 : nous sommes encore dans 
une periode dobservation du vignoble. 

« IL FAUT ETRE LOGIQUE 
JUSQUAU BOUT DANS LA MISE 
EN AVANT DES TERROIRS. » 

La RVF : Cela a-t-il ete difficile de passer en bio ? 

A. B. ; Ce nbtait pas un choc culturel, car d H 1999-2000, le 
vignoble £tait en lutte raisonn^e. Et en 2004 pr£s de la moiti£ 
de notre vignoble en Cote-d'Or etait cultivee en bio. Mais a 
force de dire aux journalistes ou aux clients que ibn etait en 
bio, on me demandait si jStais certifie. Il devenait difficile de 
prouver que Ion etait effeetivement en bio. Aussi avons-nous 
avons enclenche la demarche pour certifier tout le vignoble. 

La RVF : Depuis Le classement a FUnesco les vignerons 
bourguignons ont -Its tons pris conscience de la valeur de leur 
patrimoine historique ? 

A. B. : Sur la prise de conscience, tout le monde est d accord. 
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EN VENTE DES MAINTENANT 



Le coffret degustation du vin 

L’INDISPEN SABLE POUR CONNAITRE, CHOISIR ET DEGUSTER LE VIN 


£X 


ull 
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GRAND ENTRETIEN : ALBERIC BICHOT 


En revanche, sur Pinter£tpour la Bourgogne dEtre class^e, 
il y a divergence. Pour certains vignerons, le succes que 
ce classement risque d’engendrer (on evoque une hausse 
de fr£quentation touristique dbnviron 30 %) pent devenir 
une nuisance dans le vignoble, au moment des vendanges 
et des different s travaux dans les vignes. II faut done trou- 
ver la bonne mesure afin d^viter d^tre confront^ k une 
forme d'invasion de touristes. D autre part, il y a un risque 
dans cette mise en lumiere de la Bourgogne : celui d 5 atti- 
rer encore plus de convoitise, qui peut se traduire par une 
nouvelie inflation des prix des vins, des terres et des droits 
de succession. En Bourgogne, nous pouvons avoir un cote 
un peu frileux, Toutefois* ce classement va dans le sens de 
F histoire, et cest tout de me me un merveilleux atout : nous 
graven s dans le marbre que la Bourgogne est 1 archetype 
de la culture des terrotrs viticoles et ce, depuis mille ans. 
Bravo ! 

La RVF ; Le poids de Phistoire est pregnant en Bourgogne. 
Quand vous arrives en 1990, quel regard portefc-vous sur la 
maison Albert Bichot et les vins de Bourgogne ? 

A. B. ; Meme si fai baigne dedans, ceia a ete une decou- 
verte. JVi v£cu k Beaune jusqua 14 ans, mais ensuite, 
jusqua 26 ans, je nhabitais plus ici* Si bien que je suis 
arrive un peu comme un novice. JV1 mis des annees a 
comprendre chaque metier et j’ai beaucoup £coul£ ahn 
de me faire un avis. Dailkurs, je ne suis pas reste dans 
un bureau : les cinq -six premieres annees, j’ai travallle a la 
vigne* au chai* k la mise en bouteille* k la filtration et avec 
les commerciaux. Cest important pour comprendre la vie 
de chacun et le maillage de tout ce metier du debut a la fin. 
Il n J y a rien d J immuable dans le monde du vin et Pavis que 
Ion porte a lage de trente ans nest pas celui que lbn a a 
quarante ou cinquante ans. 

La RVF : Avez-vous eu ie sentiment dttrt submerge par le 
poids de Phistoire de cette maison et de la Bourgogne ? 

A. B. ; Effectivement* le poids du passe peut impresslon- 
ner, mais dans le m£me temps, je constate que mon pete, 
mon grand- pere ou mon arriere- grand -pere sont eux aussi 
passes par la et ils y sont arrives, malgre le phylloxera, les 
guerres, les grandes crises viticoles. Ils ont surmonk tous 
ces problemes et Paventure sest poursuivie. 

La RVF : Lorsque vous avez vingt ans, vous vous lancez dans 
des expeditions polaires. On ne sort pas indemne de ce genre 
de parcours... Qu’en gardez-vous ? 

A. B. ; Cela m’a permis dhpprendre k decouvrir une forme 
de liberty fai attrap£ le gout du risque et je Pai garde. Sur- 
tout, meme si cela peut paraitre tr£s immodeste de le dire, 
cela mV permis dVvoir cette ouverture desprit. Lorsque les 
Inuits vous font manger le micerak, les abate du phoque qui 
macerent depuis trois mois dans un bard, il faut garder les* 
prit ouvert ! En fait, e'est en revoyant mon parcours que je 
comprends mieux ce quil s’est pass 6, ce que cette experience 
ma apporte* Tout cela netait pas ecrit 



Loin de la pesarrteur historique de la maison de negate familiale, 
AJberic Bichot s’est d'abord frotte ay mde cl i mat des poles. 


La RVF : Vos expeditions au Greenland ou en Terre Addie 
vous servent-elles encore ? 

A. B. : Elies me servent, sans exagerer, presque tous les 
jours. Car jen ai tellement have a certains moments ! Avoir 
faim, froid, peur de ere ver... Il y a des moments d’ introspec- 
tion que Pon rioublie pas. Aujourd'hui, ce passe me per met 
de relativiser les petite el les gros problemes du quotidien, 
Cela me ressource, cest Pun des deux ou trois rocs sur ks- 
queis je mVppuie toujours. Et puis, au sein de Pentreprise, 
cela mV permis de mieux rhinkgrer au cours de mes pre- 
mises annees. 

La RVF : En cette p^riode trouble, quel rdle peut jouer le vin ? 
A. B. : Pour moi, produire du vin best pas une fin en sol 
Le vin doit etre partage, ebst un moment de plaisir. Mais 
plus largement* je le considere comme le plus grand media- 
tor que la phnete ait connu. Si tous les terroristes de Pfitat 
Islamique buvaient du vosne- romance Les Malconsorts de 
temps en temps* le monde irait certainement mieux* non ? 
fe suis stupefait, lorsque je rencontre quelqu un en voyage, 
dans un avion, nimporte ou, de voir, des que je lui annonce 
que je produis du vin, les yeux de cette personne sbuvrir* 
son visage s^dairer* On passe tout de suite pour un type 
sympathique. Cest formidable ! 
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LeQuiz 

Voici un petit quiz dont les solutions 
sont cachees dans les pages de ce 
numero. A vous de jouer : feuilletez 
en detail ce hors-serie de La Revue 
du vin de France afin de trouver 
toutes les solutions. 



1/ Qui est le fondateur de la 
maison de n£goce Verget ? 

a) Aubert de Villaine 

b) Jean-Marie Guffens 

c) Olivier Merlin 

11 Combien la Bourgogne 
compte-t-elle de dimats 
et iieux-dits ? 

a) 1463 

b) 2889 

c) 562 

3/ Qui a r6ali«6 la carte 
des appellations et climate 
de la Cote chalonnaise ? 

a) Sylvain Pitiot 

et Pierre Poupon 

b) trie Corbeyran 

et Francisco Ruizge 

c) Francois Perroy 
etjon Wyand 

4/ Comment s’appelle le po£me 
ecrit par Henri d'Andeli 
sous Philippe-Auguste ? 

a) Les tres riches heures du 
vignoble de Bourgogne 

b) La guerre des vignes 

c) La bataille des vins 

51 Quel secteur fut oublk lors 
du classcmcnt en premier era 
des vins de Bourgogne ? 

a) Chablis 

b) LeMdconnais 

c) Le Beaujolais 


6 i Qua accompli Alberic Bichot 
avant de prendre la tete 
de la Maison Albert Bichot ? 

a) II a realise l ascension de 
FEverest 

b) II a traverse le Sahara 

c) II a atteint les poles 

71 Quels crus pourrez-yous observer 
autour du Clos de Vougeot ? 

a) Les Richebourgs 

et La Romank-Conti 

b) En Camdeaux 

et Creux de la Net 

c) Les Jarolieres et Frmiets 

8f Quel premier cm de Savigny- 
les-Beaune est situe dans le 
lieu-dit les Jarons ? 

a) Dominode 

b) Aux Gravains 

c) Aux Clous 

9/ Oil le domaine Meo-Camuzet 
est-ii implant ? 

a) Rue des Grands crus 
d Vosne-Romanee 

b) Place de la Cure , 

d Gevrey-Chambertin 

c) Rue de Fretille, 

d Pernand-Vergelesses 

10/ De quelle appellation le 
domaine Jean-Hugues et Guilhem 
Goisot est-il le fer de lance ? 

a) Bourgogne Cdtes dAuxerre 

b) Hautes-Cotes-de-Nuits 

c) Marsannay 


11/ Quel est le premier climat 
iilenti tie comme denomination 
commercial ? 

a) Les CailleretSi a Volnay 

b) La Romance Conti t 
d Vosne-Romanee 

c) Chamberlin, d Gevrey- 
Chambertin 

lit Quel milksime de corton- 
charlemagne signe Rapet Pere 
et Fils a ete le mieux note 
par Guillaume Baroin ? 

a) 1955 

b) 1995 

c) 2002 

13/ Pourquoi les Bourguignons 
ont-ils marche k 8 avril 201 1 ? 

a) Pour le dassement des 
dimats A IVnesco 

b) Pour vendre tears vins 

c) Centre la mucoviscidose 

14/ Pour Philippe Maurange, cfest 
le plus grand vin de Blaye en 2014 : 

a) Chdteau Bel-Air la Royere 

b) Chdteau Les Jonqueyres 

c) Chdteau Mondhir-Gazin 

15/ Quelle congregation 
de nonnes a fonde le clos de Tart ? 

a) Les Claudines 

b ) Les Bernardines 

c) Les Gourgandines 


Le & avril 2011, 
les Bourguignons 
ont marche de nuifc 
au milieu des vignes, 
entre Chambolle- 
Musigny et ie chateau 
du Clos de Vougeot. 


q/ei **m *»/€! ( m\ 

^‘(ppsasood^a 
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